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Ceny potravin Velikono¢ni Noc pivovari
ajak nané pecivo startuje
mezi tradici v patek
ainovaci 24.dubna

17 20

Na startu Kk lepsi prosperité agrarniho sektoru

Ministr zemédélstvi Martin Sebestyan
slibil po svém nastupu do funkce
predevsim lidem z oboru, a to jak
zemédélského, tak potravinarského
pravidelné informace o svych zamérech,
jak zlepSit chod tohoto odvétvi. A to
nejen agrarniho, ale i téch, co s nim uzce
souviseji a jsou v kooperaci. Jsou to
nejen producenti komodit, dodavatelé
strojii tomuto oboru, potravinari, kteri
produkuji z dodanych komodit potraviny,
ale nakonec i obchod, kde se vyrobky

oboru nachazeji.

,Slibil jsem vam pravidel-
nou a otevienou komunikaci
o tom, co v resortu pripravu-
jeme. I kdyZ je na polich zdan-
livé klid, dobte vim, Ze prace
u vas nikdy nekonc¢i. A ani
na ministerstvu nezahalime,”
uvedl na strankach minister-
stva ministr Sebestyan. Hodla
pravidelnym zpravodajstvim
vysvétlovat, jak chce agrarni
sektor a potravinarstvi opét
dostat do lepsi kondice.

Nastaveni narodnich
podpor

,V uplynulych tydnech jsme
se vénovali predevSim stabi-
lizaci rozpoctu ministerstva,
nastaveni narodnich podpor
a upraveé nékterych pravidel
tak, aby 1épe odpovidala pod-
minkdm zemédélské praxe.
Dtlezité véci pro nase ze-
médeélce a potravinaie jsme
resili také v Bruselu. Rozpo-
Cet Ministerstva zemédélstvi
letos ¢ini 63 miliard korun.

Podafilo se mi dojednat na-
vySeni plGvodné navrZené
castky o témér 8 miliard ko-
run,” uvedl ministr.

Podpora Strategického
planu SZP

To je dulezita zprava pro
vSechny, ktefi Cerpaji inves-
ti¢ni podporu ze Strategické-
ho planu SZP. Podle dalsSiho
sdéleni zajisti tym na MZe
pokryti mandatornich vydaji
na kofinancovani evropskych
investi¢nich programi, takze
financovani schvalenych pro-
jektd neni ohrozeno.

Ministr se ve svém zamys-
leném pravidelném zpravo-
dajstvi , které i nAm do Po-
travinarského obzoru bude
pravidelné poskytovat, nevy-
hyba i spriznénym oborim
jako je lesnictvi a vodohospo-
darstvi. ,Doplatime také cast
neproplacenych podpor pro
soukromé vlastniky lest. Na-
vySime investice do vodniho

Ministr Martin Sebestyan, na snimku vpravo, chce pravidelné informovat vefejnost o krocich na podporu zemédélci a potravindfd.

hospodaftstvi i prostfedky ur-
Cené na narodni dotac¢ni pro-
gramy ministerstva,” sdéluje
dal Martin Sebestyan. A po-
tvrdil, Ze zemédélctim, potra-
vinarim i rybnikarim letos
z narodnich zdroji poskytne
MZe 4 miliardy korun,tedy
vice nez loni. Podpora se za-
méfi zejména na zlepSeni
podminek v chovech hospo-
darskych zvirat a na jejich
zdravotni stav. Prostiedky
ze statniho rozpoctu podpo-
I také upravu a zhodnoce-

ni zemédélskych produktl
i ozdravovani polnich plodin.
,Po nékolika letech znovu
otevieme program urceny
potravindfim na podporu
zpracovani zemédélské pro-
dukce. V letoSnim roce je
na néj vyclenéno 250 miliont
korun,” dodal ministr.

Vcasna priprava
a praktické nastaveni

,Prijednanich o budouci SZP
klademe diraz predevsim

e
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na jeji vCasnou pripravu
a praktické nastaveni, které
musi respektovat specifika
naseho zemédélstvi. Klico-
vé je, aby nova pravidla byla
predvidatelnd a zbavena zby-
te¢né administrativy. Pti jed-
nani s komisafem Varhelyim
se mi podatilo ziskat prislib,
ze Evropska komise do konce
roku navrhne celoevropské
reSeni klecovych chovi, kte-
ré bude obsahovat i regulaci
dovozl ze tretich zemi. Stej-
né tak trvdm na tom, Ze nenf

mozné zakazovat ucéinné lat-
ky v ochrané rostlin, dokud
za né nebudou existovat ade-
kvatni nahrady,” zdiraznil
dal ministr.

Podnakupni ceny se taky
uz resi
,Nadale také prosazuji silnéj-
$i postaveni zemédélci vici
obchodnim retézciim a reSe-
ni nekalych praktik, jako jsou
podnékupni ceny,” prohlasil
pokracovdni na str. 4
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NA POCASI SE SPOLEHNOUT
NEMUZETE, NA BANKU ANO

Nabizime chytra a udriZitelna FfeSeni pro zemédélce

Vime, jak vysoké naroky jsou spojeny s podnikanim v zemédélstvi. Proto vam nabizime vyhodné
a komplexni sluzby, které odpovidaji vasim financnim potrebam, véetné pojisténi zemédélskych
rizik. Zajistime i vyrizeni Zadosti o dotace z vyhlasenych podptirnych programd.
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jdeme vam
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NereSme jen, kolik to stoji,
ale co za tim stoji

Regionalni potraviny od lokalnich vyrobci
nemohou cenou konkurovat nejlevnéjsimu
zbozi v supermarketech. A jejich vyrobci se
o to ani nesnazi. Stoji za nimi nasobné vice
osobniho pristupu a lidské prace. Ve chvili,
kdy si toto uvédomime, budeme o jejich cené
uvazovat v jiné perspektivé. Zménit vnimani
hodnoty potravin je cilem nového projektu
Potraviny k nezaplaceni, ktery je soucasti
soutéze o znacku Regionalni potravina.

Regionalni potravina kazdo-
rocné ocenuje nejlepsi vy-
robky z jednotlivych krajd
v deviti kategoriich od mas-
nych a mlécnych vyrobki,
pres pecivo po napoje nebo
ovoce a zeleninu. Vyrobky
s timto logem vynikaji Cer-
stvosti diky kratkym distri-
buénim cestam a spliuji nej-
prisnéjsi evropské i narodni
pozadavky. Jejich nadkupem
zakaznik ziskava zaruku
kvality a zaroven podporuje
ekonomiku daného regionu,
pracovni mista ale napiiklad
i péci o krajinu.

Benefity lokalni produkce

Statni zemédélsky inter-
ven¢ni fond jako administ-

rator znacky kromé samotné
organizace soutéZe pfripra-
vuje také edukacni kampan,
kterd predstavuje benefity
lokalni produkce. Z vyzku-
mu vime, Ze spotfebitel fesi
u potravin zejména cenu Ci
v pripadé edukovanéjsich
zakaznikd jeSté  sloZeni.
Hodnotu lidské prace si s po-
travinou vibec nespojuje.
Za Regionalni potravinou ale
nestoji jen kvalitni produkt,
ale predevsim lidé, jejich
dovednosti, trpélivost a po-
ctiva prace, kterou ani nelze
vycislit v korunach.

Diilezity je i pfibéh produkce

Jakou cenu ma tedy remeslny
chléb, meruiitkovy nektar nebo

A takhle tfeba vloni slavil s vitézi regionlni znacky Pardubicky kraj.

-
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Jednou z porotkyn piii hodnoceni kvality potravin u regiondlnich kol soutéZe o nejlepsi

| ==R7 CN.

RegiondIni potravinu je i Katefina Ratajovd, feditelka Odboru administrace podpory

kvalitnich potravin, SZIF.

sklenice medu? V zari jsme
na Dozinkovych slavnostech
v Praze dali navstévnikim
Sanci rozhodnout. Ochutnali,
seznamili se s vyrobci, a po-
slechli si, co stoji za vyrobou.
A vice se tak zaméfili na pii-

béh neZ na cenu. Poté do do-
tazniku napsali ¢astku, kterou
povazuji za férovou. Vysledek?
Lidé dokaZou ocenit praci ma-
lych producentli, nékdy jsou
ochotni zaplatit vice, jindy
zUstavaji pfi zemi. Do prizku-
mu se zapojilo celkem 356
respondentt. Jejich odpovédi
ukazaly, Ze setkani s produ-
centem a ochutnavka dokazou
zmeénit optiku spottebitele.

Co za vznikem potraviny
stoji?

NereSme jen, kolik to stoji,
ale co za tim stoji. To je hlav-
ni motto navazujici edukacni
kampané. Na Kkonkrétnich
ocenénych potravinach ukazu-
jeme usili, Casovou narocnost
a tvrdou dfinu, ktera za jejich
vyrobou stoji. KdyZ si spotie-
bitelé uvédomi, kolik hodin
je za kazdou sklenici medu
nebo naroc¢nost no¢nich smén,
abychom méli cerstvé pecivo,
mozna si polozi otazku, zda by
to za tu ndmahu stalo. Povazuj-
me si proto lokalnich potravin

ajejich vyrobcl.
Mgr Katefina Ratajova
feditelka Odboru
administrace podpory
kvalitnich potravin, Statni
zemédélsky intervencni
fond(SZIF)
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Editorial

Vitejte Velikonoce

Svatky pohody, klidu a dob-
rého jidla. Jen ten mir na celé
planeté si uz az naruZzive pre-
jeme a vérme, Ze i na néj do-
jde. My si ale nyni pripome-
neme, co zajimavého v tomto
Cisle najdete, alespon cast
z toho, co tak se zapalem pro
véc organizatori nachystali.
Jsou to kazdorocni soutéZe Vesnice roku, ale taky noc pivo-
vard a pripomenuti dobrot z regiont, které naservirovali
pracovnici organizace SZIF, tedy Statnitho zemédélského
a potravinai'ského fondu. Pak tu najdete recepty na ty nej
dobroty, pripravované praveé ke dni velikono¢nich svatku,
a jsou to jak beranci, zajicci, ale i koptivové nadivky. A Pe-
nam odtajnil, co vSe ma ve velikono¢ni nabidce, a Ze to bu-
dou dobroty, to si piste.

Mame tu tentokrat i konkrétni vystupy jednotlivych mi-
nisterstev ke snaze EU a vétSiny nas, co chceme zit na této
planeté s ¢istym vzduchem, bez skladek s plasty a dalSim
neradstvem, a jak konkrétné se k tomu stavi tato vlada.
A tak se prostrednictvim radku v ¢isle podivame na zaji-
mavosti s tim spojené od ministra zemédélstvi Martina
Sebestyana, nahlédneme na cilené kroky ministra Zivot-
ntho prostiedi Igora Cerveného, ale i kam vyrazil se svym
tymem premiér Andrej Babis. A aby toho ke ozdravovani
této planety bylo v konkrétnich vystupech co nejvic, tak si
jen pripomeneme plnénim slibuy, jak je tomu s vypravou
nasich polarniku. A tak je tu i prvni zprava od nich, co ne-
jen Stastné dorazili po nékolika tydnech na nasi zakladnu
v Antarktidé, ale i jak hned rozhodili sité k vyzkumtm
ke Green Dealu a jeho spravné podobé. Jak se i ve svété vi,
je to unikatni, nas cesky projekt, na némz participuji hned
dvé brnénskeé vysokeé skoly, ale i dalsi z Karlovy univerzity.
Mame i od nich prvni snimky, jak je uvital strazce jizniho
polu krasny tucnak a jak si tam vedou oni samotni nejen
pii zkoumani prirody, ale jak umné dokazali upéct i nas
pravy domaci chléb, aby tak zavzpominali na domovinu.

Zminujeme i jednu krasnou uz tradici, jiz je Noc pivovaru.
K tomu se hlasi na noc z 24. na 25. dubna na 40 pivovard
s riznou $kalou velikosti, ale i stari. A jak z roku na rok pti-
byva i pivovarg, co zvou navstévniky k této atrakci, vzrista
i zajem lidi riznych vékovych kategorii, lacnych hezkych
zazitku. Je taky o co stat. Jsou to no¢ni prohlidky provozi
pivovard, kdy nasleduje nejen ochutnavka dobrych mokd,
aleijidla. A tak v této tak dynamické dobé na mnoho uda-
losti, a ne vzdy jen dobrych, jsou takovéto akce nejen kras-
né, ale i potiebné. Nardista ve spojeni s piekotnou dobou
i hodné stresti a dobré zazitky tohoto druhu je tlumi.

A jelikoz se nebranime nejnovéjSim poznatkiim této
doby a s tim souvisejicim vstupem umélé inteligence
do déni kolem nas, mame i k tomu zajimavou ukazku této
¢innosti. Jen si nyni ale pripomenme slova Geoffreye Hin-
tona - britsko-kanadského drzitele Nobelovy ceny za fyzi-
ku z roku 2024, konkrétné za zasadni objevy a vynalezy
z oblasti umélych neuronovych siti. V rozhovoru pro BBC
Newsnight mimo jiné rekl, Ze témér vsichni odbornici
na Al, které zn3, véri, ze uméla inteligence prekona tu lid-
skou - je jen otazkou, kdy. Zaroven ale dodal, Ze je dobré
si nad Al udrZet kontrolu a tuto nutnost bychom méli brat
vazné a uvédomit si ji v€as. Zatim se s roboty setkavime
uz i v potravinarskych provozech a prodejnach, kde casto
nahrazuji i praci brigadnikd, coz je jen vitano.

A tak na zavér se zase spustme z piedestalu védy a vy-
zkumu mezi bézné smrtelniky a zavzpominejme na ne-
davno proZzitou dovolenou v hezké lokalité, kde byl klid
a pohoda a vérme, Ze tomu bude i nadale. Deset dnf stra-
venych v Egypté u more a v prijemném prostredi s dobrou
kuchyni je tim nejlepSim divodem i na trochu pripomenu-
ti nejen krasnych pamatek a koupani v bezpecném misté
u more, ale i na zajimavou kuchyni s plody od mistnich
farmard. Jejich Gprava nas casto prekvapila svou pestrosti
a vzletné reSeno, i jinakosti. Takze vyrazme tieba i pro-
stfednictvim téchto radkd za vSemi témi zajimavostmi
i do svéta a do mist, kde jeSté neni to salajici letni vedro
a odpocinek pak nema tak zvané zadnou chybu. A Ze i tam
se dalo ptipit dobrym vinem a dokonce i pivem, to uz je ta-
kova pomyslna tiesnicka na dortu pro milovniky tekutych
dobrot. A tak zveddme pomyslnou ¢iSi na krasny priibéh
svatkd velikonocnich a tieba i na brzkou dovolenou v néja-
ké zajimavé destinaci s mnoZstvim ptijemnych zazitkd, co
potési a tiibi i mysl.

Ing. Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Prestat s vyvozy levnych
dotovanych komodit

Ministr zemédélstvi Martin Sebestyan sli-
buje pravidelné v kratkych terminech zve-
rejnovat, co hodla prosazovat nejen doma,
ale i ve spojeni s ¢innosti EK. Jeho nastup
je provazen mnoZzstvim zasadnich opatie-
ni a budeme je po dohodé se soucasnym
MZe také v kazdém cisle Potravinarského
obzoru prinaset. Stejné tak se nebranime
davat i nékteré az protichtidné nazory, jezZ
v tomto pripadé prinasi ve svém komen-
tari prezident Svazu obchodu a cestovni-
ho ruchu, ktery je zaroven viceprezident
Hospodaiské komory CR. Je to pak o dis-
kusi a mélo by to vést k tiribeni postoji

k dané problematice.

Nazor prezidenta Prouzy
je jako komentaf, ktery je
cely v uvozovkach.

»,Obchodnici i Svaz obchodu
a cestovniho ruchu od pocat-
ku podporuji snahu o vétsi
transparentnost v celém do-
davatelském fetézci a privi-
tali by, kdyby stat oteviené
vysvétloval, pro¢ jsou cesti
dodavatelé ¢asto drazsi, nebo
nabizeji horsi kvalitu nez je-
jich zahrani¢ni konkurence.
Je dobie, Ze ministr §ebesty—
an opakované pripoming,
Ze pridana hodnota ¢eského
zemédélstvi je pouhych 40 %
evropského primeéru a zZe je
potieba tuto situaci vyrazné
zlepsit tim, Ze Cesti zemédél-
ci prestanou vyvazet levné
dotované komodity a budou
zpracovavany v Cesku.
Stojime o to, abychom méli
k dispozici vice kvalitnich
Ceskych potravin za konku-
renceschopné ceny. Takové
potraviny umi obchodni fe-
tézce zakaznikim nabid-
nout, a jak ukazuji finan¢ni
vysledky ceskych zemédélct

a potravinar, fada z nich do-
sahuje vyrazné nadprimér-
nych ziskd, které by mohli
investovat do modernizace
a rozSifovani své vyroby.
Mnozi z nich to délaji, né-
kteri ale radéji misto vlastni
aktivity obviiiuji z netispéchu
vSechny okolo.

Je nam lito, Ze snahu mi-
nistra Sebestyana o podpo-
ru kvalitni ceské produkce
kazi to, Ze jeho ministerstvo
musi manipulovat s pre-
zentaci dat a snazi se tak
vytvaret zavadéjici obrazek
o skutecné situaci v ¢eském
potravinarském primys-
lu. V grafikach ministerstva
jsou napriklad srovnavany
dodavatelské ceny bez DPH
s prodejnimi cenami s DPH.
U ovoce a zeleniny jsou pak
srovnavany ceny zemédélcd
s cenami v obchodech a mi-
nisterstvo tak zamlcuje fakt,
Ze obchodnici nenakupuji
od zemédélcd, ale od riznych
odbytovych druzstev ¢i zpro-
stiedkovateld. O téch ale mi-
nisterstvo mléi a ze statistik
je zamérné vynechava.

JSME HLAS OBCHODU
A CESTOVNIHO RUCHU

il O

SOCRCR

K cendm potravin se pravidlené vyjadiuje na tiskovych konferencich prezident SOCR Tomds Prouza, na snimku vlevo.

Zcela opomijen je také
fakt, Ze kvili omezenym tu-
zemskym kapacitam musi
obchodnici nemalou ¢ast
nabizenych potravin dovézt
ze zahrani¢i, coz do zemé-
délskych cenovych statistik
nijak nevstupuje. Srovnani je
tedy zavadéjici, a mame pro-
to velky otaznik nad tim, jaky
je skuteény zamér minister-
stva zemédélstvi.

Tyto pochybnosti vyrazné
posiluji opakovana vyjadieni
lobbistickych organizaci vel-
kych zemédélci a potravina-
4, kteff mluvi o tom, Ze jim
ma ministerstvo a nové zii-

zeny potravinovy ombuds-
man pomahat v obchodnich
vyjednavanich. Je proto po-
tieba pripomenout, Ze Zadny
urednik ministerstva zemé-
délstvi nema pravo vstupo-
vat do soukromopravnich
vztahi a rozhodné nema vy-
vijet natlak na jednu stranu
obchodniho vztahu ¢i ji do-
konce nutit, aby pod hrozbou
zakleknuti ptijala nevyhodné
podminky.

Ve svobodné zemi nema
zadny urednik pravo rozho-
dovat o tom, jak ma vypadat
cenova politika jakékoliv fir-
my. Jediny, kdo o tom miizZe

rozhodovat, je zakaznik.
Obchodnici vzdy byli, a na-
dale jsou otevieni spolupra-
ci s ministrem zemédélstvi
a sdili jeho cil na posileni
produkce kvalitnich a cenové
dostupnych ceskych potra-
vin. Dlouhodobé spolupracu-
jeme se stovkami ¢eskych do-
davateld, kteri diky zajimavé
produkci a vyrobé uspésnych
privatnich znacek dosahuji
Casto vyrazné vétsi ziskovos-
ti, nez jakou ma obchod. Méli
bychom byt pysni na to, Ze se
Ceskym firmam dari a jejich
uspéch pouzivat jako priklad
pro dalsi.

Nase loajalita ale sméru-
je vyhradné k nasim zakaz-
nikiim, pro které budeme
zajisStovat co nejkvalitnéjsi
anejlevnéjsi potraviny. Bude-
me radi, pokud budou od ces-
kych dodavatelii. Odmitidme
ale, aby nas stat nutil ode-
birat potraviny, které jsou
drazsi a maji horsi kvalitu jen
proto, Ze si to preje néjaka
skupina neuspésnych doda-
vatelt.”

(egi)

Na startu Kk lepsi prosperité agrarniho sektoru

Pokracovani ze strany 1

ministr Sebestyan a uréitou
roli i v tomto ohledu sehra-
je Potravinovy ombudsman,
kterym se stal vrchni tedi-
tel Sekce potravinarstvi Jin-
diich Fialka. Ten bude piso-
bit jako nezavisly mediator
mezi zemédélci, potravinari
a obchodniky. Je klicové, zZe
ombudsman bude aktivné
fesit podnéty na nekalé ob-
chodni praktiky a sledovat
tvorbu cen. ,Na novém por-
tilu budeme transparentné
zvefejniovat data o marzich
u zakladnich potravin. Cilem
je vnést do celého retézce
vice svétla a zajistit, aby byly
opravnéné zajmy jak zemé-
délcti, tak potravinart pri
jednanich s retézci lépe haje-
ny,” vysveétlil ministr. Zdiraz-
nil dale, Ze v 7. kole Progra-
mu rozvoje venkova rozdéli
MZe mezi Zadatele témér 2
miliardy korun. Podpora
smértuje hlavné do lesnictvi,
na vodohospodarska opat-
feni a na rozvoj nezemédél-

ského podnikani (napt. agro-
turistiku ¢i femesla).

Zasadni novinkou je
vyrazné zjednoduseni
pravidel

Martin Sebestian se hodla vé-
novat i administrativé, ktera
je mimoradné pro lidi z praxe
naro¢nd, a bude mimo jiné
usilovat i o zmirnéni sank-
ci za administrativni chyby.
,Chceme, aby energie, kterou
vkladate do projektt, nebyla
marena zbyte¢nym papirova-
nim. Zadosti méiZete podavat
pres Portal farmare od 28.
dubna do 19. kvétna 2026,
dodal.

Upravou nafizeni vlady
bude nové mozné kombino-
vat dotaci na agrolesnictvi
s podporou na biopasy. Zmé-
na prichazi po nékolika le-
tech zkuSenosti z praxe a re-
aguje na podnéty zemédélcti.
Cilem je prinést do hospoda-
feni vétsi flexibilitu. Zaroven
se upravuje dosavadni sank¢-
ni nastaveni. Nebude jiz nut-

né vracet dotaci v pripadé, Ze
na jednom hektaru roste vice
nez 100 stromt. Pokud jejich
pocet nepiekroci 110, dotace
bude poskytnuta v plné vysi.

Nové vyvozy masnych
vyrobkii do Vietnamu

A na zavér radi uvadime
i dobrou zpravu pro nase
zpracovatele masa. Prisla
z Vietnamu. Po nékolikale-
tém jednani se podarilo do-
konéit dohodu mezi Ceskou
republikou a Vietnamem
o podobé vyvozniho osvéd-
¢eni pro hotové masné vy-
robky. ,Navazujeme tak na jiz
drive sjednané podminky pro
vyvoz veptrového a hovéziho
masa. V blizké dobé bude
obdobné upraven i vyvoz
inseminacnich davek skotu.
Nasim firmam se tak otevira
dalsi zajimavy exportni trh,”
uzaviel stru¢né shrnuti sou-
¢asnych aktivit MZe ministr.
Eugenie Linkova
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Ceny potravin a jak na né

Jak je zvykem u té spravné zurnalistiky ve svété, a mélo by byt

i u nas v CR, dava se prostor k nazortim nékdy i dost vyhrocenym,
obéma stranam. Tak je tomu i v tomto piiipadé, kdy Svaz obchodu

a cestovniho ruchu ma na vyvoj cen potravin ¢astecné odlisny na-
zor neZ zemédélci. PrestozZe se ceny potravin v ¢eskych obchodech
drzi dlouhodobé pod evropskym primérem, miiZe nova vlada udé-
lat nékolik krokii, aby byly jesté nizsi, mini zastupci tohoto svazu.
Zakladem podle nich musi byt tc¢innéjsi podpora domaci produkce
potravin a modernizace ¢eského potravinai'ského prumyslu, aby
byl cenové i kvalitou konkurenceschopny.

Naopak omezovani konku-
rence, regulace cen nebo za-
kazovani slevovych akci po-
vede k tomu, Ze se zakladni
potraviny Cechfim vyrazné
zdrazi. Pokud bude chtit vla-
da urcovat ceny konkrétnich
potravin, vyda se cestou Ma-
darska, kde za posledni Ctyri
roky rostly dvakrat rychleji
ne% v Cesku.

Nazor svazu,
konkretizovany jeho
prezidentem

Ceské zemédélstvi dlouho-
dobé trpi nizkou efektivitou
a chybéjicimi skladovacimi
a zpracovatelskymi kapacita-
mi. Ce$ti zemédélci prodavaji
do zahrani¢i levné komodity
a obchodnici musi ze zahra-
ni¢i dovazet hotové potravi-
ny, ¢asto vyrobené z dotova-
nych ceskych surovin. ,Tento
nelogicky model musi skon-
¢it. Pokud chce vlada skutec-
né udrzet ceny potravin niz-
ko, musi systémové podporit
domaéci zpracovatelsky pri-
mysl, navysit jeho kapacity
a pestrost a pomoci moderni-
zace zvysit jeho produktivitu.
Cilem vladnich intervenci
musi byt zpracovani co nej-
véts{ ¢asti surovin v Cesku,

posileni konkurence, vyssi
kvalita a niZzsi cena. To jediné
udrzi ceny nizké a presune
nas do produkce s vyssi pfi-
danou hodnotou,” fika prezi-
dent Svazu obchodu a cestov-
ntho ruchu CR Toma$ Prouza
v reakci na dnesdni zasedani
koali¢ni rady.

Dopady cenovych regulaci
a prehliZeni nekalych
praktik

Na rozdil od investi¢ni pod-
pory s cilem zvysit kvalitu
a snizit ceny by diskutované
omezovani slevovych akcf ¢i
zakaz prodeje pod naklady
mély presné opacny efekt
a prinesly by citelné zdra-
zeni zakladnich potravin.
Piikladem je Madarsko, kde
vlada od roku 2022 regulu-
je ceny vybranych potravin,
a i presto tam oproti Cesku
rostly dvojndsobnym tem-
pem. ,Pravé akéni nabidky
a svoboda obchodniki na-
bizet nékteré potraviny se
ztratou predstavuji klicovy
nastroj konkurence a umoz-
nuji domdacnostem naku-
povat bézné zbozi vyrazné
levnéji. Pokud by byly tyto
mechanismy administrativ-
né omezeny, obchodnici by

prisli o mozZnost pruzné re-
agovat na konkurenc¢ni tlak
a zakaznici by ztratili moz-
nost nakupovat za vyhodné
ceny,’ upozoriiuje Tomas
Prouza. V praxi by omezo-
vani slevovych akci a zakaz
prodeje pod naklady zna-
menalo, Ze ceny zakladnich
potravin vyznamné vzros-
tou, coz zasahne predevsim
nizkoprijmové domdacnosti,
které jsou na ak¢nich nabid-
kach nejvice zavislé. ,Zavaz-
nou piekazkou nizkych cen
jsou dlouhodobé piehlizené
nekalé obchodni praktiky
nadnarodnich  potravinai-
skych skupin, které zamérné
rozbijeji jednotny evropsky
trh a vyuzivaji teritorialn{
omezeni dodavek k udrzo-
vani vysSich cen v mensich
zemich. Napriklad rakous-
ka vlada odhaduje, Ze kviili
témto nekalym praktikdm
potravinarskych koncer-
ni jsou ceny v Rakousku az
0 10 az 15 procent vyssi nez
ceny v Némecku. Se stejnymi
nekalymi praktikami se se-
tkavame i v Cesku, a pokud
chce stat skutefné zajistit
nizsi ceny, musi témto prak-
tikdm aktivné celit a trestat
je,“ uvadi dal Tomas Prouza.
JJe dulezité, aby stat aktiv-

né resil nerovné podminky
na trhu a disledné chranil
férovou hospodaiskou sou-
téZ v celém potravinovém
fetézci. Klicové pritom neni
zavadéni novych ploSnych
regulaci, ale predevsim tcin-
né vyuzivani nastroji, kte-
ré jiz dnes existuji, a jejich
piipadné cilené zpresnéni.
Diskuse o snizeni hranice
pro dominantni postaveni
na 30 procent trzniho podilu
muze byt jednim z krokd, jak
rozbit casté oligopoly mezi
dodavateli. Jesté dulezitéj-
§f je ale to, aby UOHS zacal
trestat dodavatele, ktef{ zne-
uzivaji svou relativni trzni
silu, jak je béZné napriklad
ve Svycarsku,” fikd Tomas
Prouza.

Zakon o vyznamné trzni
sile

Posledni novela zakona o vy-
znamné trzni sile vyrazné
posilila moznosti U¥adu pro
ochranu hospodarské sou-
téze zasahovat napric¢ celou
dodavatelskou  vertikalou,
tedy nejen vic¢i obchodni-
kiim, ale i vaéi zpracovate-
lim a dal$im silnym ¢lan-
kiim trhu. ,Setfeni UOHS
ukazala, Ze néktefi CceSti
potravinari dlouhodobé zne-
uzivali svou trzni silu vici
zemédélcim a napriklad
jim pres pul roku nezakon-
né zadrzovali penize, které
od obchodniki dostali v za-
konné lhité 30 dnt. Schop-
nost stihat nekalé praktiky
v celém dodavatelském fe-
tézci potvrzuje, Ze soucasna
legislativa umoziuje ucinné
chranit férové vztahy mezi
zemédélci, potravinari a ob-
chodniky. Nepotfebujeme

nova pravidla, staci, aby stat
disledné a systematicky vy-
mahal ta existujici,” doplnuje
Tomas Prouza.

Nizsi DPH na potraviny

Pri fadé srovnani cenové
hladiny se sousednimi ze-
mémi vysledky potvrdily, Ze
hlavnim dtvodem vyssi ce-
nové hladiny v Cesku oproti
Polsku nebo Némecku je na-
staveni DPH. V Cesku je DPH
na potraviny vyrazné nejvys-
$i v celém stfedoevropském
regionu a dvojnasobné to
plati

u nealkoholickych napojt,
které jsou zcela nelogicky
zafazeny do nejvyssi sazby
DPH. ,Vitdime proto vyjad-
feni Tomia Okamury, ktery
na tuto skutecnost upozor-
nil. Rozumime samoziejmé
napjaté situaci verejnych fi-
nanci, ale u minulého sniZeni
DPH na potraviny z 15 na 12
procent obchody prokaza-
ly, Ze snizenou sazbu DPH
vzdy plné promitnou do cen.
Diskuse o DPH by proto roz-
hodné méla byt soucasti Sir-
$i debaty o cenach potravin,
protoZe Cesky stat na potra-
vinach vydélava vyrazné vice,
neZ je obvyklé v okolnich
zemich,” pripomind Tomas
Prouza.

Jak dale udrzet nizké ceny
potravin?

Klicem k nizkym cendm je
silnd konkurence v celém
fetézci. Cesky maloobchod
je vysoce konkuren¢ni - nej-
vétsi fetézec ma trzni podil
pouhych 17 procent. Naproti
tomu v nékterych potravi-
narskych Kkategoriich kon-

troluji dva nejvétsi vyrobci
a% 70 procent trhu. SOCR CR
proto vita zamér vlady zpra-
covavat vice surovin pfimo
v Ceské republice a podpo-
rit jak vétsi konkurenci, tak
i lepsi konkurenceschopnost
ceskych potravinari. Ocenu-
je také dlraz statu na to, aby
se na trhu prodavaly kvalitni
potraviny, snahu resit skutec-
né problémy trhu, stejné jako
ochotu vést dialog se vSe-
mi, kterych se pripravované
zmény tykaji. Za dtlezité pro
udrzeni nizkych cen povazu-
je SOCR CR i kroky sméfuji-
cf ke stabilizaci cen energii,
rozumny pristup k obalové
legislativé a snazs{ prijimani
a posileni poc¢tu zahrani¢nich
pracovnikd.

Vyznam potravinového
ombudsmana

,Prinosem muze byt i zrize-
ni role potravinového om-
budsmana, pokud se zamé-
f{ na skutecné a konkrétni
problémy trhu, naptiklad
pretrvavajici dvoji kvalitu né-
kterych znackovych potravin
C¢i boj s teritorialnim omezo-
vanim obchodu. Za pfinosné
bychom povazovali i to, aby
se potravinovy ombudsman
vénoval podpore ceskych
znacek kvality a zdravého
stravovani. Pozitivni je, Ze
vznikne také jedno kontaktni
misto pro spotfebitele. Dtile-
zita bude spoluprace v ramci
celého dodavatelského tetéz-
ce na feSenich, a ne bulvari-
zace a politizace témat,” uza-
vird Tomas Prouza.
Eugenie Linkova
ve spolupraci s tiskovym
oddélenim SOCR
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Duraz na pudu v ceskych
rukach a na ceske potraviny

Ve ¢tvrtek 19. birezna méli i zemédélci

a potravinari moznost setkat se s prezi-
dentem CR Petrem Pavlem béhem jeho
dvoudenni cesty po strednich Cechach. Ag-
rarni komora méla tak prilezitost béhem
obéda kratce zminit i své stanovisko k sou-
casnému vyvoji v zemédélstvi jak doma,
tak v ramci Evropské unie.Vyroky obou
prezidenti, jak hlavy statu Petra Pavla, tak

8

i za AKCR Jana Dolezala prinasime.

Jednani prezidenta republiky
Petra Pavla se zastupci zemé-
délskych a potravinarskych
organizaci probéhlo v Dusni-
kach nad Vltavou.

Udrzitelnost produkce

,Béhem pracovnitho obéda
v Dusnikich nad Vltavou jsme
oteviené diskutovali o aktual-
nich vyzvach ¢eskéhozemédél-
stvi a potravinarstvi. Hlavnimi

tématy byly zejména nastave-
ni rozpoctu, budoucnost ag-
rarni politiky Ceské republiky
i Evropské unie a ekonomicka
udrzitelnost ~ zemédélského
hospodaieni v kontextu chys-
tanych zmén, ¢i podpora
mladych zemédélcd. Agrarni
komora CR v této souvislosti
zdlraznila nutnost vytvoren{
stabilniho a predvidatelného
prostredi pro hospodareni,
které je zakladni podminkou

Béhem setkani s producenty potravin prezident Petr Pavel naznacil, cemu fandi.

pro dlouhodobé investice
a udrZeni produkce. Zaroven
jsme upozornili na potiebu
spravedlivého nastaveni vzta-
hti v rdmci celého vyrobniho
fetézce od zemédélcti pres po-
travinare az ke spotiebiteltim,”
uvedl v kratkém vystoupeni
Jan Dolezal.

Dostupnost kvalitnich
¢eskych potravin

Dtilezitym tématem byla také
komunikace smérem k ve-
fejnosti, zejména v otazce
cen potravin a faktord, které

je ovliviiuji. Agrarni komora
CR dlouhodobé upozoriiuje,
Ze bez silného a konkuren-
ceschopného zemédélského
sektoru nelze zajistit dostup-
nost kvalitnich ¢eskych potra-
vin. Pozornost se soustredila
také na nutnost ochrany ze-
médélského pldniho fondu
nebo na problematiku Skod
zpusobenych zvéri, vcetné
predatort ptvodnich i nepti-
vodnich druhd. Setkédni pro-
béhlo v konstruktivni a vécné
atmosféfe a potvrdilo vyznam
pravidelného dialogu mezi
zastupci sektoru a nejvyssimi

predstaviteli statu. Shoda pa-
novala v tom, Ze zemédélstvi
a potravinaistvi musi patfit
mezi jasné strategické priori-
ty statu.

Otazka vlastnictvi pidy

Shoda béhem jednani zucast-
nénych stran byla i v otazce
vlastnictvi ptidy v CR. Nékte-
ré okolni staty kladou diraz
na drzeni pidy v rukach
mistnich  farmartd  rdzny-
mi predpisy, ale i pravnimi
prekazkami. Témi se hlavné
brani jejimu vyprodeji, a to
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spekulanty s ptdou z jinych
zemi. A pravé toto ve svém
vystoupeni akcentoval i pre-
zident Petr Pavel. Podle néj
Ceskd republika zaostava
za standardy sousedd. ,Urcité
by stélo za to, abychom i u nas
zprisnili pravidla tak, aby
nedochazelo ke spekulacim
s ptidou,” fekl prezident Pavel.
Na zavér jednani preda-
li zemédélci a potravinari
prezidentovi Pavlovi symbo-
licky dar v podobé ceskych
potravin.
Eugenie Linkova
Foto Tomas Fongus

Tlak na silnou agrarni

Pokud si Evropa ma zachovat schopnost vyrabét kvalitni potra-
viny, je nezbytné udrzet silnou, samostatnou a dostate¢né finan-
covanou zemédélskou politiku i po roce 2027. Zemédélskeé orga-
nizace ze $esti zemi véetné Ceska proto nadale odmitaji navrhy
Evropské komise z loniského roku tykajici se podoby Spolecné
zemédélské politiky EU pro obdobi let 2028 - 2034 a soucasné
pozaduji navySeni jejiho rozpoctu na minimalné 500 miliard eur.
Na tomto stanovisku se shodly agrarni komory zemi Visegradské
skupiny rozsiiené o Litvu a LotySsko béhem jednani, které se
uskutecnilo 12. a 13. inora 2026 v polském Konstancinu-Jezior-
né u Varsavy, a podepsaly spolecné komuniké. V opacném pripa-
dé nelze vyloucit pokracovani protestnich akci na narodni i mezi-
narodni urovni, které probihaly jiz v lonském roce.

Klicovymi tématy jednani
v Polsku byly budouci po-
doba evropského rozpoctu
véetné vydaji na zemédél-
stvi a nastaveni Spole¢né ze-
meédélské politiky EU po roce
2027. Setkani se zucastnili
zastupci Agrarni komory
Ceské republiky, Slovenské
zemédélské a potravinai-
ské komory, polské Narodni
rady zemédélskych komor,
madarské Narodni agrarni
komory, Litevské zemédélské
komory a Rady pro spolupra-
ci zemédeélskych organizaci
LotySska. PrestoZe do zahdje-
ni nového programového ob-
dobi zbyvaji necelé dva roky,
o jeho podobé - a tim i o bu-
doucnosti evropského zemé-

délstvi a potravinarstvi - se
rozhoduje jiz nyni. Je treba
pocitat s tim, Ze po schvaleni
na urovni EU budou muset
Clenské staty prislusna opat-
feni promitnout do svych na-
rodnich legislativ.

Odmitnuti oslabovanim
produkce kvalitnich
potravin

,Nemuzeme souhlasit s cile-
nym oslabovanim produkce
kvalitnich potravin v Evropé.
Nejde jen o obzivu zemédélcli
a potravinardg, ale predevsim
0 potravinovou bezpecnost
celého kontinentu. Jeji ohro-
Zeni by pocitili i spottebitelé,
kteti maji pravo na dostupné

a kvalitni domaci potraviny.
Proti z naseho pohledu ne-
promyslené reformé Spolec-
né zemédélské politiky EU
po roce 2027 se proto béhem
necelych jedenacti mésict
uskutecnilo jiZ pét mezina-
rodnich protestli a dalsi ne-
Ize vyloucit. Oceiuji, Ze jsme
se s kolegy ze zemi Visegrad-
ské skupiny, Litvy a LotySska
shodli na pokracovani spo-
le¢ného tlaku na evropské
instituce,” uvedl Jan Dolezal,
prezident Agrarni komory
Ceské republiky a vicepre-
zident COPA. Prijaté zavéry
jednani predstavi na nadcha-
zejicim jednani prezidia ev-
ropské organizace COPA 26.
unora.

politiku od Sesti zemi

NE skrtiim

ZacCastnéné organizace za-
sadné odmitaji navrhované
Skrty, které by sniZily rozpo-
Cet na zemédélstvi priblizné
na polovinu soucasné drov-
né, tedy na 294 miliard eur.
Bez odpovidajicich financ-
nich zdroji nemohou zemé-
délci plnit environmentalni
cile Evropské unie a zaroven
obstat v konkurenci produ-
centll ze tfetich zemi, kte-
I{ nepodléhaji tak prisnym
standardiim. Komory proto
pozaduji navySeni rozpoctu
Spole¢né zemédélské politi-
ky EU na 500 miliard eur.

NE zruseni dosavadniho
dvoupilifového systému

Vyhrady sméfuji rovnéz
k planované reformé samot-
né struktury politiky. Navrh
Evropské komise pocitd se
zruSenim dosavadniho dvou-
pilifového systému, ktery
rozliSuje mezi primymi plat-
bami navdzanymi na vymeéru
obhospodatrované ptdy ¢i
pocty hospodarskych zvirat
a investi¢ni podporou. Nové
by se vydaje na zemédeélstvi
mély stat soucasti SirSich
rozpoctovych balikd, v nichz
by soutézily s jinymi projekty.
Naprtiklad zemédélci by pri
porizeni zemédélské techni-

ky tak souperili s dotovanim
nové rozhledny nebo cyklo-
stezky. O pridéleni prostied-
ki by rozhodovaly clenské
staty, coz by podle zastupct
komor vedlo k oslabeni sku-
tecné spole¢ného charakteru
této politiky.

NE dohodé Mercosur

Planované zmény by podle
ucastnikli jednani negativné
ovlivnily konkurenceschop-
nost evropskych producen-
tl potravin. Evropsky trh se
zaroveil otevird dovozim
ze tretich zemi prostred-
nictvim obchodnich dohod,
napiiklad EU-Mercosur, je-
jichz producenti nejsou va-
zani srovnatelné prisnymi
normami a dosahuji nizsich
vyrobnich nakladd. To mize
vést k utlumu domaci pro-
dukce a oslabit potravino-
vou sobéstatnost Evropy.
Proti dohodé EU-Mercosur
protestovaly tisice zemédél-
cl v prosinci loniského roku
v Bruselu a nasledné letos
v lednu ve Strasburku, nace?
Evropsky parlament dal do-
hodu k posouzeni Soudnimu
dvoru EU.

Jednani se dale vénovalo
aktualni situaci na trzich se
zemédélskymi komoditami
v zicastnénych zemich a no-
vym pozadavkiim na hospo-

dafeni souvisejicich s klima-
tickou zménou a nakladanim
s vodnimi zdroji. Dalsi setka-
ni zemédélskych organizaci
V4 se uskute¢ni v Ceské re-
publice pod zastitou Agrarni
komory CR.

Spolecné pozadavky
zemédélskych organizaci
Visegradské skupiny,
Litvy a Lotysska

1.Zemédélsky rozpocet EU
2028 - 2034 odpovidajici
vyzvam na drovni 500 mi-
liard eur

2.0dmitnuti renacionalizace
a ,rozmélnéni“ SZP EU

3.Zachovani  dvoupilifové
struktury SZP EU

4.Podpora udrzeni prijma
pti plnéni spolecenskych
vyzev

5.0dmitnuti povinného za-
stropovani a degresivity
ptimych plateb

6.Dobrovolnost misto povin-
nosti v zaleZitostech social-
ni podminénosti a principu
DNSH

7.Raciondlni podpora Zivo-
¢isné vyroby a ekologické-
ho zemédélstvi

8.Zjednoduseni definice ,ak-
tivniho zemédélce”

Eugenie Linkova
ve spolupraci s tiskovym
oddélenim AKCR

Potravinaifsky obzor | DUBEN 2/2026

ZPRAVODAISTVI

Priority nového ministra zivotniho prostredi

Prezident republiky Petr Pavel dne 23.inora na Prazském
hradé jmenoval novym ministrem zZivotniho prosti-edi Igora
Cerveného. Poté jej na Ministerstvu Zivotniho prostiedi uve-

dl do funkce predseda vlady Andrej Babis. Igor Cerveny stiida

v Cele resortu Petra Macinku, ktery byl vedenim uradu povéren
od lofiského prosince. Cerveny prichazi s vizi pragmatické en-
vironmentalni politiky, ktera klade diiraz na vyvaZenost mezi
ochranou prirodniho bohatstvi a zachovanim konkurenceschop-
nosti ¢eského primyslu.

Mezi klicové priority nové-
ho ministra patii zejména
nastaveni podminek pro po-
kracovani programu Nova
zelend Uspordm, Uprava
systému akcelera¢nich zén
pro rychlejSi povolovani
obnovitelnych zdroji ener-
gie ve spolupraci s vladnim
zmocnéncem pro klima
a Green Deal Filipem Tur-
kem a také revize systému
emisnich povolenek.

,Zastavam udrZitelny pri-
stup k ochrané prirody a lid-
ské  spolecnosti.  Pecovat
0 nase prirodni bohatstvi je
nezbytné, zaroven se ale musi-
me vyhnout neimérnému za-
téZzovani Ceskych domdacnosti.
Budu hledat zlatou stiedni
cesty, tedy reSeni, kterd jsou
ekologicky prinosna, ale za-
rovenl ekonomicky udrzitelna
a racionalni,” uvedl po svém
jmenovani ministr Zivotniho
prostiedi Igor Cerveny.

Igor Cerveny byl od Fijna
2025 ¢lenem Poslanecké
snémovny CR za hnuti Mo-
toristé sobé a plisobil mimo
jiné jako mistopredseda hos-
podarského vyboru. Pred
vstupem do politiky zastaval
odborné a projektové pozice
na Karlové univerzité, CVUT
a VSCHT, kde se vénoval apli-
kovanému vyzkumu, digita-
lizaci a udrzitelnosti.

-

Prezident P. Pavel a ministr |. Cerveny pii predani jmenovaciho protokolu

Nova zelena isporam 2026

Program Nova zelena usporam se opét otevice majitelim rodin-
nych a bytovych domii a podpoii komplexni i dil¢i rekonstruk-
ce s maximalnim aspornym efektem. Od dubna maji zajemci

k dispozici sit certifikovanych poradcii, kteri jim pomohou
projekt renovace naplanovat a vystavi jim renovacni pas, na je-
hoz zakladé bude moZné planovat renovaci a vyuzit podporu ze
strany statu, dotacné cilenou pouze pro zranitelné domacnosti,
pro vSechny ostatni formou uvéru s nulovym urokem.

Zadatelé, kteti ptipravili pro-
jekty na renovaci domu, ale
nestihli podat Zadost v mi-
nulém roce vzhledem k pred-
¢asnému ukoncenf piijmu
zadosti v programu Nova
zelend tUsporam z didvodu
predcasného vycerpani alo-
kace na konci minulého roku,
maji moznost ziskat kompen-
zaci nakladd vynaloZenych
na pripravu projektové doku-
mentace az do vyse 50 tisic
korun pro rodinné domy a az
100 tisic korun pro bytové
domy.

SniZeni energetické
narocnosti

,Nova podoba programu vy-
chazi mj. ze strategie vlady
pro udrzitelné a dostupné
bydleni. Budeme pokraco-
vat v podpofe domacnosti
na cesté za snizovanim vyda-
ji na energie a v ochrané zra-
nitelnych domadacnosti pied
padem do energetické chu-
doby,“ uvadi premiér Andrej
Babi§ a dodava: ,Podporu
chceme nasmérovat tam, kde
je opravdu piinosna, tedy
na kvalitni projekty, které
dlouhodobé snizi energetic-
kou ndarocnost renovované

Y S

Premiér Andrej Babis a novy ministr Zivotniho prostiedi Igor Cerveny na prvnim

budovy. Diky nové spusté-
nému poradenstvi dame
doméacnostem navod, jak na-
planovat realizaci vhodnych
opatreni, ktera jim do bu-
doucna realné usetii peni-
ze. Zaroven chceme zajistit
finan¢ni stabilitu a dlouho-
dobou udrzitelnost progra-
mu Nova zelend udsporam
do pristich let, a diky zapoje-
ni soukromych zdroji sniZzit
naroky na verejné rozpocty.

Bezirocny uvér

Novy vicezdrojovy finan¢ni
nastroj, ktery umozni fle-
xibilné kombinovat rizné
zdroje verejného ¢i soukro-
mého financovani, zamif{
k majitelim rodinnych i by-
tovych domi (SV] a bytova
druZstva), ktefi nedisponujf
vlastnimi zdroji na nakladny
projekt. Diky prostifedkiim
z programu Nova zelena
usporam budou moci vyuZzit
zajemci o efektivni renovace
bezuiroc¢ny uveér, a to na dobu
splaceni az 25 let.

.Vefejné prostredky pa-
kujeme soukromymi zdroji,
¢imz vytvorime efektivni
a velmi vyhodny finan¢ni
nastroj na podporu domac-

e

jednani s vedenim resortu po uvedeni do funkce

nosti. Uroky spottebitelskych
uvértd jsou velkou polozkou
znacné navySujici mési¢n{
splatky a dlouhodobé zaté-
Zujici rodinné rozpocty. Diky
prostiedkiim z programu
Nova zelenid usporam tuto
zatéz vyrazné snizime, iroky
pokryjeme a domdacnostem
tak nabidneme ve spolupra-
ci s finan¢nimi institucemi
bezdrocné uvéry,“ rikd mini-
str zivotniho prostiedi Igor
Cerveny.

Z pohledu zadateld bude
nové v programu stanovena
maximalni vySe uvéru, kte-
ry je mozné za zvyhodné-
nych podminek na zvolené
usporné opatieni Ccerpat.
Podpora z programu Nova
zelend usporam pak pokryje
uroky za celé obdobi splace-
ni uvéru. Po schvaleni pted-
loZzeného projektu renovace
pozada zadatel o uvér zapo-
jenou banku nebo stavebni
spofitelnu, které bude droky
kompenzovat Statni fond Zzi-
votniho prostiedi CR.

Bankovni sektor
podporuje novy program

»Zapojeni bank a stavebnich
sporitelen umozni domac-
nostem realizovat energetic-
Ky Usporné renovace i v si-
tuaci, kdy nemaji dostatek
vlastnich prostredki. Ban-
kovni sektor podporuje novy
program a banky a stavebni
sporitelny jsou pripraveny
se aktivné zapojit, protoze
kombinace verejné podpory
a bankovniho financovani je
efektivni cestou, jak urychlit
modernizaci ¢eského bydle-
ni a snizit energetické vyda-
je domacnosti. Zaroven jde
o dalsi priklad toho, Ze spo-
luprace verejného a soukro-
mého sektoru mize ptina-

P¥ed budovou ministerstva pfivital ministra |. Cerveného vladni zmocnénec pro klimatickou politiku a Green Deal F. Turek.

Set konkrétni a dlouhodobé
udrzitelna reseni,” uvadi pre-
zident Ceské bankovni aso-
ciace a generalni feditel Ko-
mercéni banky Jan Juchelka.

Ani koruna navic pro
domacnosti

,Dlouhodoby zavazek v po-
dobé tvéru sdm o sobé mo-
tivuje domacnosti k volbé
co nejefektivnéjsiho feSeni,
my jim to usnadnime nejen
vyhodnym tvérem, ale i do-
stupnym kvalitnim poraden-
stvim, aby projekty renovaci
byly smysluplné a prinasely
majitelim domd vyznamné
uspory,” vysvétluje minis-
tr Cerveny a dopliiuje: ,Pro
lepsi predstavu nové pod-
pory muizeme uvést priklad
renovace rodinného domu.
Za uvér ve vysi 1 milion ko-
run pri splatkach na patnact
let by zadatel pri soucasné
vysi urokovych sazeb zapla-
til celkem 1 milion 519 tisic
korun. Podpora z NZU bude
ve vysi 519 tisic korun, Zada-
tel tedy na drocich nezaplati
ani korunu navic a bance vra-
ti pouze ty prostredky, které
si pdjcil a zaplati minimaln{
naklady spojené s vedenim
uvérového uctu.”

Ptijem Zadosti od cervna
2026, a od zaii 2026

Rozsah podporovanych opat-
feni u rodinnych i bytovych
domtl zlstane stejny jako
v minulych obdobich, bez-
uroény uvér bude mozZné
ziskat na zatepleni, vyménu
zdrojii  tepla, fotovoltaiku
a dobijeni elektromobilu,
usporny ohtev vody, reku-
peraci, dale na systémy hos-
podareni s vodou i na zelené
stfechy. Technické pozadav-
ky primo navazou na pod-
minky predchozich vyzey,
proto i v novém programo-
vém obdobi budou moci ma-
jitelé budov pozadat o pod-
poru pripravenych projektd,
na které jiz nestihli v ukon-
Ceném obdobi podat Zadost.
Piijem Zadosti o schvdleni
projektu renovace pro cerpa-
ni bezdrocného uvéru bude
spustén v cervnu letoSniho
roku, banky zacnou nabizet
beztroény uvér NZU od zat
2026.

Stabilita a udrzitelnost

Program Nova zelend uspo-
ram za celou dobu fungovani
vyznamné prispél ke sni-
Zovani  spotfeby energie
v budovéach, rozvoji obnovi-

telnych zdroji energie a po-
sileni energetické bezpec-
nosti domdacnosti. Pro jeho
dalsi pokracovani je nezbyt-
né provést nastaveni tak,
aby byl dlouhodobé stabilni,
predvidatelny a finan¢né
udrzitelny, a soucasné umoz-
nil realizovat vyrazné véts{
objem renovaci budov. Pravé
proto se pro obdobi po roce
2026 postupné transformuje
z prevazné dota¢niho pro-
gramu na efektivni finan¢ni
nastroj s plnym zapojenim
soukromého kapitalu a pou-
ze s omezenym vyuZzitim ci-
lenych dotaci. Tento piistup
umozni dlouhodobé stabiln{
a predvidatelnou podporu
renovaci budov a soucasné
vyrazné zvysi celkovy objem
investic do energetickych
uspor v Ceskych domacnos-
tech.

V horizontu do roku 2030
se pocitd s pokracovanim
financovani programu ze-
jména z prostfedkii Moder-
niza¢niho fondu. Soucasné se
predpoklada postupné zapo-
jovani dalsich zdrojt, zejmé-
na vynost z aukci emisnich
povolenek.

Eugenie Linkova
ve spolupraci s tiskovym
oddélenim MZP
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S uméelou inteligenci o agropotravinarstvi

Pred nékolika malo lety se mezi verejnosti a na Skolach, zejmé-
na nizsich stupni, o umélé inteligenci - Al (Artificial Intelgence)
nemluvilo, o jejim zapojeni v béZném Zivoté ¢i v podnikani ani
nemluvé. Loni vSak o sobé dala védét daleko vic neZ v predcho-
zich letech. Razantné si nasla cesty prakticky do vsech oborti.
Vysokoskolsti studenti s ni za vecer u piva napsali bakalarské
prace, takze od nich mnohé vysoké Skoly upustily. Najdeme ji

v pocitacich, stala se béZnou soucasti mobilii a to i prostiednic-
tvim aktualizaci. Je dokonce soucasti i naslouchatek. Pronikla

i do novinarské prace. Staci napsat zadani a Chat GPT do minuty
¢i dvou prohleda k zadani vSechny souvisejici tuzemské i zahra-
ni¢ni weby a z informaci udéla souhrn.

V redakci Potravinarského
obzoru jsme s umélou inte-
ligenci vedli rozhovor, k né-
muz Al vygenerovala i ob-
razky, u nékterych z nich jen
zkuSené oko poznd, Ze nepo-
chazeji z fotoaparatu.

»Jak se Al dari pronikat
do obhospodarovani poli,
vinic a zahrad?

Velka cast ceskych zemédélct
dnes pouziva prvky precizni-
ho zemédélstvi - priblizné
30 % subjekti vyuziva tyto
technologie. Al se integruje
do systémti, které analyzuji
data ze senzort, dronu a sa-
telitd s cilem optimalizovat
zasahy v poli.

To zahrnuje naptiklad mo-
nitorovani zdravotniho stavu
plodin z multispektralnich
snimkd (drony, satelity),
predpovéd stresu rostlin
a vynost. Na zdravotni stav,
zjiStény drony pruzné ze-
médélci reaguji davkovanim
pesticidi na zakladé rizenych
dat. Al se podilf na mapovani{
hranic poli a zén s riznymi
vynosovymi charakteristika-
mi. Tyto technologie poma-
haji snizovat vstupy (napft.
hnojiva), zlepSovat kvalitu
urody a optimalizovat naca-
sovani agrotechnickych za-
sah.

Start-upy a firmy jako
Kindwise pro identifikaci
chorob rostlin vyuZivaji stro-
jové uceni pro analyzu snim-
kh rostlin a detekci skidch
¢ chorob. Rada ¢&eskych
podnikd a technologickych
projektd zpracovava satelitn{
a letecké snimky pomoci Al
pro presnéjsi rozhodovani
o oSetfeni a péci o plodiny.

» Uvedes priklady o vyu-
ziti Al v Zivoc¢i$né vyrobé?
Al systémy se pouzivaji na-
priklad ke sledovani zdravi
a pohody zvifat (teplotni
senzory, kamerové monito-
rovan{) a automatizaci pro-

Dron o3etfuje sad.

Ty i N

cest jako je dojeni a krmeni.
Automatické dojici stroje a Al
platformy umoziiuji vcasné
odhalenf zdravotnich problé-
mi a lepsi regulaci klimatu
staji. Dals{ oblasti je robotika
a automatizace v chovech.
Vyzkumy ukazuji, Ze i kdyz
robotizace ve vétsich far-
mach zatim neni hromadné
rozsifenda, nékteré provozy
jiZ pouZivaji napt. roboty pro
krmeni ¢i dojeni, pricemz se
ocekava jejich SirSi vyuziti
v blizké budoucnosti.
Diskutuje se také vyznam
datovych systému a robotic-
kych zatizeni fizenych Al pro
komplexni monitoring a roz-
hodovani v zivocisné vyrobé.
K tomu poslouzi Integrované
faremni management systé-

Al ve stdji ma uplatnéni i pfi nahrnovani krmeni.

my. Farmairské informacni
systémy s prvky Al dnes sbi-
raji a analyzuji data o padé,
vynosech, klimatu i provoz-
nich nakladech, coZz umoz-
nuje komplexnéjsi a datové
podloZené fizeni farmy jako
celku.

Pro siteni Al ve védé a vy-
zkumu v zemédélstvi V CR se
konaji odborné konference
a seminafe zamérené na sdi-
len{ zkuSenosti a praktickych
pripadd vyuziti Al v zemé-
délstvi, napt. akce v Narod-
nim centru zemédélského
vyzkumu v Praze.

Velka c¢ast Ceskych zemé-
délci dnes pouziva prvky
precizniho zemédélstvi - pti-
blizné 30 % subjektl vyuziva
tyto technologie.

Komunikace s Al

»Uved konkrétni firmy,
které v CR zminéné tech-
nologie jiZ nabizeji nebo
implementuji do stavaji-
cich programi.

K firmam  zaméfenych
na smart farming a Al v rost-
linné vyrobé patii napi. Ag-
data s.ro. Nabizi dalkové
monitorovani poli, satelitni
snimky, variabilni aplika-
ci hnojiv a pripravkid, GPS
navigaci, senzory i teplotni
sondy. Platforma integruje
data (ptGda, vynosy, prace
strojii) pro datové Fizené
rozhodovani farmare. Je to
vhodné pro zemédélce, kteii
chtéji digitalizovat planovani,
monitorovat zdravi porosti
a optimalizovat vstupy.

Dalsi firmou je Ullmanna
S.I.O.

Jedna se o cesky startup vy-
vijejici Al, nabizejici poha-
néné robotické feSeni pro
mechanické  odstrafiovani
plevelli. Systém pouziva stro-
jové vidéni a Al rozpoznavani
k odliseni plodin od pleveli
a jejich presnému odstranéni
bez chemie. Podporuje udrzi-
telnou a organickou produkci
s vyraznym sniZenim nakla-
dl na pleckovani. Je to zaji-
mavy projekt pro ekologické
farmy i konvenc¢ni zemédélce,
ktef{ chtéji snizit pesticidy
arucni praci.

Kindwise
(FlowerChecker)
Je to technologickd firma
z Brna pouZivajici pouziva
strojové uceni a rozpoznava-
ni obrazu

pro identifikaci rostlin
a jejich zdravotniho stavu.
Jeji produkty pomahaji ana-
lyzovat snimky plodin (napft.
z dronid nebo mobilnich te-
lefonti) pro detekci chorob,
stresovych jevi a Sktdct.
Je to vhodné pro zemédélce
i poradce, ktefi chtéji rychlé
Al néastroje pro diagnostiku
porostd.

Datamole s.r.o.
Ceska firma zabyvajici se
IoT, cloudovymi daty a Al
feSenimi pro moderni agri-
tech. Dodava software pro
automatizaci, monitorovani
a analyzu dat, které lze apli-
kovat na farmach, vcetné pre-
diktivnich modell a systémi
pro efektivni fizeni provozu.
Jejich technologie se vyu-
Zivaji pro automatizaci stro-
ji a optimalizaci procest

na urovni faremniho man-
agementu. Nabizi reSeniv,si-
té na miru“ - Al pro analyzu
dat, IoT senzory a inteligent-
ni fizeni farmy.

Workswell s.r.o.

Nabizi pro drony termalni
senzory (bez explicitni Al,
ale vhodné pro Al integraci).
Firma z Prahy se specializuje
na termalni kamery a infra-
Cervené zobrazovaci systémy,
které lze pouzivat na v dro-
nech i pozemnich strojich
pro analyzu porosti (napf.
stres rostlin, vlhkost pudy
apod.). Data z téchto senzort
1ze integrovat do modeld pro
pokrocilé rozhodovani. Lze
je pouzit v kombinaci s Al
systémy (napi. Agdata nebo
vlastni analytické modely)
pro pokrocilou diagnostiku.

Kromé vysSe uvedenych
jsou v CR znamé i tyto tech-
nologie/startupy, které pred-
stavuji moderni smart far-
ming s Al elementy:

WORLD FROM SPACE -
analyza satelitnich dat pro
optimalizaci vynost a aplika-
ci vstupti.

FRAVEBOT - autonom-
ni roboty pro monitorovani

a péci o rostliny ve sklenicich
s prediktivn{ analyzou.

(Pozn.: u téchto nenf verej-
né dostupnd detailni stranka
s popisem, ale byly prezento-
vdny na Agritech vystave jako
Ceské inovace.)

»Kde se v EU vyuziva
nejpokrokovéji Al v rost-
linné, ZivocisSné vyrobé
a v potravinarstvi?

CH Gamaya - Svycarsko
Specializuje se na hyper-
-spektralni snimani z dront
kombinované s Al pro ana-
lyzu stavu porosti (vyziva,
choroby, stres plodin atd.)
a precizni rozhodovani.

NL Agurotech -
Nizozemsko

Al platforma poskytujici real-
-time data o ptidnich podmin-
kach, pocasi a zdravotnim
stavu plodin pro optimalizaci
zavlaZovani a vynosu.

CH ECO Robotix -
Svycarsko

Vyviji autonomni roboty s Al
pro cilené postiiky a omezo-
vani pouZziti pesticidd, ¢imz
snizuje naklady a dopad
na Zivotni prostredi.

Téméf redIny snimek medobrani, vytvoreny Al
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FR Naio Technologies -
Francie

Jejim programu je robotika
a Al feSeni pro plantaze,
pleckovani a sklizeni, na-
sazené na stovkach farem
v EU.

ES Agrobotics Solutions
- Spanélsko

Al-fizené autonomni skli-
zeci roboty, které zvladaji
i jemné manipulace s plody
bez jejich poskozeni.

V Zivocisné vyrobé
(Smart Livestock & Farm
Management)

NL Lely Industries N.V. -
Nizozemsko

Jeden z nejvétSich vyrobci
dojacek a robotickych systé-
mu pro mlécné farmy, které
pouzivaji Al pro optimaliza-
ci dojitelnosti, zdravi krav
a efektivitu chovu.

DE Big Dutchman AG -
Némecko

Automatizované Al feSeni
pro krmeni a inteligentni
fizeni chovu dribeZe a pra-
sat.

V potravinaiském
primyslu (Food &
Beverage / Supply
Chain)
GB Vyrobci jako Nestlé (pi-
lotni projekty) Testuji Al na-
stroje pro prevenci odpadu
potravin, které dokazi snizit
ztratu potravin az o vice nez
80 % monitorovanim proce-
st a dat z vyrobnich linek.
Velké potravinaiské kon-
cerny v EU cCasto integruji

UzZiti Al pii monitoringu véelstev

interni Al systémy (napf.
prediktivni modely pro pla-
novani vyroby, forecasting,
¢i detekci defektl), ale ty
nejsou vzdy samostatné.

EU RBK Group /
HighFive Project

Vyviji Al-tizeny data man-
agement a control systém
pro potravinaiské vyrobni
linky, ktery zlepSuje kvalitu
produkti a snizuje odpad
diky real-time datiim z tech-
nologif a senzort.

Dalsi zajimavé evropské
iniciativy a startupy vyu-
zivajici Al, pisobici doma
i v Evropé eAgronom - es-
tonska Al farm manage-
ment platforma integruji-

ci agronomii a ekonomiku
farmy.

»Kde jsou v EU centra
pokroku?
Nizozemsko & Némecko -
silnd infrastruktura pro Al
ve farmach a zpracovatel-
ském primyslu (robotika,
automatizace, staje).

Francie - jeden z nej-
vétSich trh pro Al robo-
ty a analytické platformy
v rostlinné vyrobé.

Svycarsko & Spanélsko
- inovace v Al vizualnim
zemédélstvi a autonomni
robotice.

Velkd Britdnie - silna
adopce Al pro prediktivni
udrzbu a digitalizaci vyrob-

Vétsina firem to vubec nedél

Legislativa o uziti Al

nich procest v potravinar-
skych tovarnach.

»Co je trendem v EU?
Al se pouziva napii¢ celym
agrifood retézcem - od pole,
pres chov zvitat az po vyro-
bu a distribuci potravin.
Nejvétsi efekt ma poci-
tacové vidéni, prediktivni
analyzy, robotika a IoT inte-
grace. Jde o sit technickych
zatizeni pripojenych k inter-
netu. Odesilaji napf, v caso-
vych terminech data o teplo-
té, vlhkosti, hmotnosti apod.
Tyto technologie poméha-
ji sniZovat vstupy (napft. hno-
jiva), zlepSovat kvalitu urody
a optimalizovat nacasovani
agrotechnickych zasahi.
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Redakéni dovétek

Otazek a odpovédi by mohlo
byt nekone¢né mnoho. Né-
kolik zverejnénych ukazuje,
Ze uméla inteligence muze
usnadnit novindiim praci
pri hledani zdrojd. Avsak
stejné, jak pri uzivani navi-
gace je vhodné se ridit sel-
skym rozumem, je zapotrebf
pri pouzivani Al byt stejné
obezietny. ChatGPT (i dalsi
systémy) muze délat chyby.
Doporucujeme kontrolovat
dilezité informace. Taky je
podle nejnovéjsi legislativy
zapotiebi ve firmach vést

o uziti Al zaznamy.
Dvoustranu pripravil
Zdenék Kulhanek

Skoda ma nejvetsi koncernovou
tovarnu na baterie

Automobilka Skoda Auto oteviela koncem
inora ve svém hlavnim zavodé v Mladé
Boleslavi novou halu na montaz bateri-
ovych systémi pro elektromobily. Jde

o investici za 205 milioni eur, coZ je v ak-
tualnim piepoctu 4,97 miliardy korun.
Podle firmy se tim stala nejvétSim vy-
robcem bateriovych systémii v koncernu
Volkswagen, rocné jich vyrobi az 335 tisic.

Novou halu M8 o rozloze 55
tisic metrt ¢tverecnich za dal-
nici D10, tedy mimo hlavni
areal, zacala automobilka
budovat v srpnu 2024. Sta-
vebni prace trvaly Sest mési-
ct, zhruba rok se instalovaly
technologie. Prvni baterie
byly hotové v srpnu loniského
roku.

Vyrobni linka umoziuje
montaz jednoho bateriového
systému za minutu, coz je vic
nez 1100 systémi denné. Au-
tomatizace vyroby dosahuje
zhruba 84 procent, v provozu
je 131 primyslovych robott.
V hale bude pracovat Sest set
zameéstnancl. Vyroba je v na-
béhu, zatim v jednosménném
rezimu, do konce roku byl
mél byt tfisménny. Bateriové
systémy budou primarné po-
uZité pro auta, ktera se vyrabi
v Mladé Boleslavi, ale v i dal-
$ich zavodech koncernu.

Slavnostniho otevieni se
zucastnil predseda ceské vla-
dy Andrej Babi$, ministr pri-
myslu a obchodu Karel Ha-

vlicek, predseda dozor¢i rady
Skoda Auto, ¢len predstaven-
stva koncernu Volkswagen
a predseda predstavenstva
znacky Volkswagen Thomas
Schifer. predseda predsta-
venstva spole¢nosti Skoda
Auto Klaus Zellmer, ¢len pred-
stavenstva spole¢nosti Skoda
Auto pro Vyrobu a logistiku
Andreas Dick a predseda pod-
nikové rady Odborti KOVO Ja-
roslav Povsik.

Prispévek k udrzitelné
budoucnosti

Thomas Schéfer pri této pri-
lezitosti uved], ze diky in-
vestici se Skoda Auto stava
nejvétsim vyrobcem bate-
riovych systémid pro elekt-
romobily v koncernu Volks-
wagen a ustfednim pilifem
strategie elektrifikace. ,Za-
vod v Mladé Boleslavi fungu-
je ve skutecné primyslovém
méfitku a posiluje evropsky
hodnotovy retézec v oblas-
ti baterii. Odborné znalosti,

Slavnostniho otevieni nové vyrobni haly se zicastnil i premiér Andrej Babis

vych znacek Brand Group
Core,” zdlraznil Schifer.
Doplnil ho Klaus Zellmer,
podle néhoz se jedna o ,vy-
znamny milnik pro spole¢nost
Skoda Auto a nas zavazek k de-
karbonizaci celého hodnoto-
vého retézce. Snizovani emisi

Otevienim nové montazni
linky pro bateriové systémy
lokalizujeme vyrobu baterii
ve velkém méritku, posilujeme
odolnéjsi a konkurenceschop-
néjsi evropsky hodnotovy re-
tézec a dale zpristupiiujeme
elektromobilitu. Budovanim

a prispivame k udrzitelné
budoucnosti pro spole¢nost
Skoda Auto, Ceskou republiku
a celou Evropu.”

Skodovka  zdvojnasobuje
nabidku elektromobilé Sko-
da a prechazi na ekologictéj-
§i energii, vcetné prestavby

losti v oblasti velkoobjemové
vyroby baterii a urychlovanim
elektrifikace prebira dalsi od-
povédnost a prispivame k udr-
Zitelné budoucnosti pro spo-
le¢nost Skoda Auto, Ceskou
republiku a celou Evropu.”

Text a foto Bohumil Brejzek
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Ministr predstavil potravinového ombudsmana

Obcas jdu néco pred uzaviraci dobou nedalekého supermarke-
tu nakoupit. Nejlevnéjsi rohliky nékdy nejsou, tak sahnu po ji-

SENAT % SENATE
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ném pekarském vyrobku. V boxech jej byva mnohdy tolik, Ze
pri nékolika kupujicich v celém obchodé se do uzaviraci hodiny
nestaci vyprodat. Pokazdé si rikam, proc¢ ho nezlevni, jako tomu
obcas byvalo, nebot druhy den se jiZ prodat neda. Tyka se to
i unavené zeleniny, ovoce i mlé¢nych vyrobkii, které by za mensi

peniz nékdo koupil.

Proto jsem koncem letoSniho
Unora uvital tiskovku na mi-
nisterstvu zemédélstvi na niz
ministr Marttin  Sebestyan
predstavil potravinového om-
budsmana (vrchniho reditele
sekce potravinarstvi na MZe)
Jindricha Fialku.

Mediator pro vyrobce,
obchod a spotiebitele

K jeho uvedeni do funkce mi-
nistr Sebestyan fekl: ,Chce-
me aby lidé méli pristup
k objektivnim informacim
a potravinovy ombudsmana
ma zvySit transparentnost
v potravinovém retézci. Po-
dle ministra ombudsman
bude mit za tikol zvysit trans-
parentnost v potravinovém
Fetézci a pomahat chranit
prava spotiebiteld, tuzem-
skych zemédélct i vyrobci
potravin ,Ombudsman bude
fungovat jako mediator reSe-
ni vztahli mezi vSemi ¢lanky
v potravinovém fetézci a jako
kontakt pro spotiebitele a fir-
my ke komunikaci a podavani
podnétd,” fekl Sebestyan. Po-
dle néj zamérem je, aby lidé
méli pristup k objektivnim
informacim.

Informace na webu

,Ombudsman je cestou, jak
srozumitelné  ukazat, co
vSechno cenu potravin ovliv-
nuje a jaké informace maji
spotiebitelé v CR k dispozici,”
uvedl Fialka s tim, Ze bude
piimou spojkou pro podava-
ni podnéti a komunikaci se
spotrebiteli i podnikateli. Za-
roven tekl, Ze zajemci najdou
informace k vyvoji spotiebi-
telskych cen, maloobchodnich
priraZek nebo ptivodu potra-
vin najdou lidé na www.bez-
pecnostpotravin.cz. Udaje se
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Mimofadny zajem medii o ustanoveni potravinového ombudsmana

zatim podle Fialky vyhodno-
covat nebudou, v soucasnosti
jde podle néj zejména o to,
aby lidé méli pristup k datim
o potravinach.

Bez nového tiradu

Ministr Sebestyan ptipo-
mnél, Ze zikladem nového
planu Ministerstva zemédél-
stvi pro zajisténi kvalitnich
a dostupnych potravin je
strategie postavena kromé
jiného na zvySeni konkuren-
ceschopnosti  zemédélstvi
a potravinatrského sektoru,
férovych podminkach v do-
davatelsko-odbératelskych
vztazich, transparentnost po-
travinového retézce a osvété
spotrebitele.

Dilezitou roli v tomto
systému hraje pravé nové
ziizeny institut potravinové-
ho ombudsmana a zavedeni
pravidelného  monitoringu
a zvefejnovani prehledid ce-
novych ukazatelli vybranych
potravin a zemédélskych
produktd. Ministr poukazal
na to, Ze role potravinového
ombudsmana byla zfizena
v ramci Ministerstva zemé-
délstvi, bez vytvareni novych
uradl a bez zvysSeni nakladi
na byrokracii.

Rocni obrat tunch v potravinovych bankach CR

Sit regiondlnich potravinovych bank
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Ma k problematice nejblize

Vrchni reditel sekce potra-
vinarstvi Fialka ma podle
ministra k celé problemati-
ce nejblize z hlediska funke-
niho zafazeni v ramci resor-
tu i statni spravy jako celku.
Metodicky tidi dozorové
organy resortu, meziresort-
ni koordinacni skupinu bez-
pecnosti potravin i pracovni
skupinu ke schématim kva-
litnich potravin.

Za jeho plsobeni se na-
priklad podarilo v EU pro-
sadit posileni ochrany spo-
trebiteli prijetim zakazu
dvoji kvality potravin. Byl
také clenem evropského
féra, které formulovalo za-
klady smérnice o nekalych
obchodnich praktikach. Po-
travinova bezpecnost a do-
stupnost kvalitnich potravin
patfi mezi klicova témata
soucasné zemédeélské a so-
cialni politiky.

Banky pomohou
nejchudsim

V Ceské republice se v po-
slednich letech stile vy-
raznéji propojuji dvé ob-
lasti, které byly dlouho
vnimany oddélené: sys-

£S

Ministr Martin Sebestyan prohlizi obsah bedjnky z PotravinaFské banky.
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Jindich Fialka (vpravo), potravinovy ombudsman

www.bezpecnostpotravin.cz
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Patravinoyy ombudsman
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Bezpednost potravin

tém potravinové pomoci
pro nejchudsi a regulace
potravinového trhu. Sym-
bolickym prisecikem téch-
to snah je nové zavedena
funkce potravinového om-
budsmana, kterou na Minis-
terstvu zemédeélstvi zastava
Jindrich Fialka.

Potravinové banky pred-
stavuji klicovy néastroj boje
proti plytvani potravinami
a zaroven pomoci lidem
v nouzi. Jejich princip je
relativné jednoduchy: shro-
mazduji prebytky potravin
od vyrobcli, obchodnich
Fetézcl ¢i zemédélch a dis-
tribuuji je prostrednictvim
charitativnich  organizaci
potiebnym.
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Témé¥ piil milionu lidi je
potiebuje

V Ceské republice vak jejich
vyznam vyrazné roste. Podle
aktualnich udaji je na jejich
pomoc odkazano priblizné
430 tisic lidi, pticemz tento
pocet ma dlouhodobé vze-
stupnou tendenci. Tento trend
odrazi $irSi socioekonomic-
ké napéti - rist cen potravin,
inflaci i zvysSujici se naklady
na bydleni.

Potravinové banky neplni
pouze humanitarni roli, ale
stavaji se i indikatorem struk-
turalnich problémi v potra-
vinovém systému. Ukazuji, ze
i v relativné bohaté spolec-
nosti existuji skupiny obyva-
tel, které si nemohou zajistit
dostatek kvalitni stravy.

0d zemédélcii az
po spotiebitele

Na druhé strané stoji snaha
statu fFesit priciny téchto pro-
blému primo v potravinovém
fetézci. Funkce potravinové-
ho ombudsmana nenf samo-
statnym uradem, ale spiSe
koordina¢ni a media¢ni funk-
ci. Jejim cilem je zvysit trans-
parentnost v potravinovém
fetézci a chranit zajmy vSech
jeho aktérd - od zemédélch
pies vyrobce aZ po spotiebi-
tele. Ombudsman ma zaroven
fungovat jako kontaktni bod
pro verejnost i firmy, sbirat
podnéty a prispivat k feSe-
ni sport ¢i nekalych praktik
na trhu. Transparentnost cen
a férovost trhu Jednim z hlav-
nich ukold ombudsmana je
objastiovat, jak vznikaji ceny
potravin.

Informace nejsou tajné

Ministerstvo zemédélstvi jiz
zacalo zverejiovat data o ce-
nach a marzich v jednotlivych
fazich retézce - od zemédeél-
ské vyroby pres zpracovani

az po maloobchod. Cilem neni
prima regulace cen, ale vytvo-
feni tlaku na férové chovani
prostiednictvim transparent-
nosti. Ombudsman tak ma
prispét k tomu, aby spotiebi-
telé 1épe rozuméli cenotvorbé
a aby se omezily excesy, na-
priklad nepriméfené vysoké
obchodni ptirazky. Zaroven
ma byt mediadtorem mezi jed-
notlivymi ¢lanky fetézce, kde
Casto dochazi k napéti - typic-
ky mezi zemédélci a obchod-
nimi retézci.

,Budu pisobit jako pro-
stfedni pii feSeni vztahli mezi
zemédélci, zpracovateli, ob-
chodniky a spotiebiteli. Budu
piimou spojkou pro podavani
podnétti a komunikaci mezi
spotrebiteli i podnikateli,
uvedl v zavéru svého vystou-
peni potravinovy ombuds-
man Jindrtich Fialka

Propojeni obou svétii

Na prvni pohled se mize zdat,
Ze potravinové banky a potra-
vinovy ombudsman fesi odlis-
né problémy. Ve skutecnosti
vsak predstavuji dvé roviny
jedné politiky. Potravinové
banky tesi dlsledky - poma-
haji lidem, ktefi si nemohou
dovolit dostatek potravin.
Potravinovy ombudsman se
zaméfuje na priCiny - tedy
fungovani trhu, cenotvorbu
a férové vztahy v dodavatel-
ském fetézci. Jak sam Jindrich
Fialka upozoriiuje, existence
statisict lidi zavislych na po-
travinové pomocije varovnym
signalem, Ze systém nefungu-
je optimalné. JelikoZ ombuds-
man nema pirimé regulacni
pravomoci, bude jeho vliv
zaviset predevsim na schop-
nosti koordinace, komunikace
a verejného tlaku.

Dvé roviny jednoho
problému

Budoucnost ¢eské potravino-
vé politiky tak bude zaviset
na tom, zda se podari obé ro-
viny propojit: efektivni pomoc
potfebnym a zaroven spra-

Potravinové banky i institu-
ce potravinového ombudsma-
na ukazuji, Ze otdzka potravin
dnes neni pouze ekonomic-
kym tématem, ale i otazkou
socialni soudrznosti a divéry
ve fungovani trhu.

Role, kterou nyni na Mini-
sterstvu zemédélstvi zastava
JindFich Fialka, mtize byt di-
lezitym krokem k vétsi trans-
parentnosti a férovosti. Sama
o sobé vSak nestall - bez
SirSich strukturalnich zmén
zlistanou potravinové banky
i nadale nezbytnou soucasti
Ceské reality.

Zdenék Kulhanek
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Ucastnici slavnostniho
vyhlaseni soutéze

Vyhlasena soutéz Vesnice roku 2026

Pod zastitou Stalé komise pro rozvoj venkova byla 4. birezna v Senatu
zahajena soutéZz Vesnice roku 2026, jejimz hlavnim medialnim part-
nerem je nas casopis. Cilem soutéZe Vesnice roku v Programu obno-
vy venkova je snaha povzbudit obyvatele venkova k aktivni ucasti

na rozvoji svého domova, zverejnit rozmanitost a pestrost realizace
strategickych dokumentii zabyvajicich se rozvojem obce a upozornit
Sirokou verejnost na vyznam venkova.

SoutéZ stavi na principech
udrzitelného rozvoje venko-
va, které se postupné stavaji
zasadni a nedilnou soucasti
rozvoje obci. Zakladnim sou-
téZnim Kkritériem je rozvoj
ucastnika soutéZe. Soutéz
zohlediiuje rozdily mezi re-
giony Ceské republiky, ve-
likostmi obci, jejich polohu
a k tomu priméfené miry
jejich vybavenosti. Rovnéz
prihlizi k velikosti katastru
obce i ptirodnimu a jinému
bohatstvi, které neni zapfti-
¢inéno rozvojovou c¢innosti
obyvatel obce.

,,,,,,
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nik slavnostné vyhlasila
piredsedkyné Spolku pro ob-
novu venkova a europoslan-
kyné Veronika Vrecionova
spole¢né s partnery soutéze.
Prihlasky do soutéZe mohou
obce podavat do 30. dubna.
Celkovy vitéz leto$niho roc¢-
niku soutéZe bude oznamen
19. zari v obci, ktera zvitézila
v lofiském ro¢niku, tedy v Pi-
sec¢né v Pardubickém kraji.

Do soutéze Vesnice roku
2026 se mohou prihlasit
vSechny obce, tedy i més-
ta a méstyse, s maximalné
7 500 obyvateli, které maji
zpracovany vlastni strategic-
ky dokument zabyvajici se
rozvojem obce. V minulém
roce se do soutéze prihlasi-
lo celkem 181 obci ze vSech
krajti Ceské republiky.

,Za 30 let trvani souté-
Ze se nam podarilo venkov
posunout opravdu dopie-
du. Kdyz ptijedete na cesky
venkov, tak se obce posu-
nuly tak, Ze nékteré z nich
maji lépe vybudovanou in-
frastrukturu nez néktera
mésta. Za to chci podékovat

TISKOVY BRIEFING

Sendtorka Jitka Chaldnkovd, predsedkyné Spolku pro obnovu venkova a europo-
slankyné Veronika Vrecionovd a senétorka Jarmila Smotlachova

vSem, ktefi organizuji Ves-
nici roku. Tato soutéz totiz
posouva véci, které je nutné
udélat, a hlavné je inspira-
ci ndpadi pro ostatni,” ekl
v uvodni tedi predseda se-
natni Stalé komise pro roz-
voj venkova Jif{ Vosecky.

Vyhlaseni evropské ceny
v Kostelni Lhoté

Soutéz ma v Ceské republice
svoji prestiz, naSe vesnice
miZou konkurovat evrop-
skym obcim a diikazem toho
je vitézstvi nasi Kostelni
Lhoty v roce 2024 v evrop-
ském kole soutéze a treti
misto OstroZské Lhoty. Ces-
kou republiku v evropském
kole soutéZe letos zastupuji
dvé obce - vitéz soutéze Ves-
nice roku 2024 jihocesky Va-
cov a vitéz soutéze Vesnice
roku 2025 Pise¢na. ,Vyhla-
Seni evropské ceny probéh-
ne poprvé v Ceské republi-

ce v zari v Kostelni Lhoté“
uvedla Veronika Vrecionova.

Dvoukolovy systém
hodnoceni

Organizace soutéze probiha
ve dvou kolech - krajském
a celostatnim. VSechny pfti-
hlasené obce jsou nejprve
hodnoceny v krajském kole.
Do celostatniho kola pak po-
stupuje za kazdy kraj vzdy
maximalné jedna obec, kte-
ré byla udélena Zlatid stuha
v krajském kole. V rdmci ce-
lostatniho kola jsou vyhod-
nocena prvni tfi mista. Obce,
prihlasené do soutéze, jsou
hodnoceny v néasledujicich
oblastech: koncepc¢ni doku-
menty, spoleCensky Zivot,
aktivity obcanti, podnikani,
péce o stavebni fond a obraz
vesnice, obcanska vybave-
nost, inZenyrské sité a uspo-
ry energii, péfe o vefejna
prostranstvi, prirodni prvky

Ministr Ale$ Juchelka
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Ministr Martin Sebestyén

a zeleni v obci, péce o krajinu,
pripravované zaméry a infor-
macni technologie obce.

Motivacni seminare

V pribéhu bi'ezna a dubna se
k soutézi uskute¢ni hned né-
kolik motiva¢nich seminard,
které jsou urcené zastupciim
obci. Prihlasky do tficatého
ro¢niku soutéze Vesnice roku
mohou obce podavat az
do 30. dubna do 14 hodin.
V nasledujicich dvou mési-
cich pak probéhnou krajska
kola. Celostatni kolo se usku-
tetni v prvnim zarijovém
tydnu. Vitéze a nositele titu-
lu ,Vesnice roku 2026 vy-
hlasi zastupci vyhlasovatele
a partnerd soutéze dne 19.
zari 2026 v PiseCné.
,PrihlaSenim se do sou-
téZe nemize obec tratit, jen
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spoustu inspirace do dalsi-
ho rozvoje obce a motivace
do dalsi prace, prinese vam
ale i nova pratelstvi a cennou
zpétnou vazbu od hodnoti-
telské komise,” dodala Vero-
nika Vrecionova.

SoutéZ organizuje Spolek
pro obnovu venkova

Spolek pro obnovu venkova,
ktery stal u zrodu této sou-
téze jiz v roce 1995, soutéz
od loiiského roku opét orga-
nizuje. Akci pak podporuji
dalsi partnefi. ,Ministerstvo
zemédélstvi je dlouholetym
partnerem soutéze Vesni-
ce roku a prostfednictvim
Oranzové stuhy, jejimz je
garantem, muize v souladu
s programovym prohlasenim
vlady konkrétné podporovat
obce, které dokazou propojit
zemédélstvi s péci o komu-

VESNICE ROKU

OGRAMU OBNDVY VENEKOWVSA

[otravinaisky

NOVINY PRO CESKE POTRAVINARE A SPOTREBITELE obzor

nitni Zivot, rozvojem spolki
i samotnych obci,“ fekl mi-
nistr zemédélstvi Martin Se-
bestyan.

Ministr prace a socidlnich
véci Ales Juchelka pak k sou-
tézi uvedl: ,Soutéz Vesnice
roku je krasnym dikazem
toho, Ze kdyz lidé v obci drzi
pii sobé a zapoji se do déni
kolem sebe, dokaZou posou-
vat véci kupredu. Pravé z ta-
kové spoluprace vznika pro-
stfedi, kde se rodindm dobfre
Zije a kde mladi lidé chtéji zi-
stat. Mam radost, Ze se MPSV
muze i v jubilejnim 30. ro¢-
niku podilet na udileni Bilé
stuhy a podpofrit obce, které
mysli na rodiny, seniory i déti
a davaji komunitnimu Zivotu
skute¢ny smysl.“

JJsem rad, Ze partner-
stvi Ministerstva zivotniho
prostredi v ramci souté-
Ze Vesnice roku umoZiiuje
venkovskym obcim vymeé-
nu praktickych zkuSenosti
a vzajemnou inspiraci, a ne-
jen v oblasti péce o Zivotni
prostiedi. Dokonce i v ev-
ropském métitku,” zdlraznil
nameéstek ministra zivotniho
prostredi Pavel Vicek.

Jubilejni vyrodi soutéze
Spolek oslavi spolu se vSemi
vitézi predchozich rocnika
soutéze, tedy celkem 29 za-
stupci obci. V planu je i vy-
dani publikace 30 let Vesnice
roku.

Bohumil Brejzek
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Zemeédélci potrebuji skutecna
IreSeni v pripadé predatoru

Ceskomoravsky svaz zemédélskych podnikateli (CMSZP) a Aso-
ciace soukromého zemédélstvi Krnovsko-Opavsko (ASZ KO)
plné podporuji snahy o ochranu krajiny, biodiverzity a zacho-
vani zdravého prostredi pro dalsi generace. Zasadné se vSak
odmitaji pripojit ke spole¢cnému prohlaseni z 12. birezna 2026
(atoipresjeho zmirnéni po jednani myslivecké komise Agrar-
ni komory CR dne 13. 2. 2026), na které byli pozvani zastupci
CMSZP a ASZ KO spole¢né i s Ceskym Rybaiskym svazem a Sva-

zem chovatelii ovci a koz ( SCHOK)) Ceskomoravska myslivecka
jednota (CMM]) a dalsi subjekty.

Na ukor skutecné
hospodaricich zemédélcii

Myslivci  dlouhodobé pro-
kazuji podle zminovanéhlo
svazu, Ze nejsou schopni pl-
nit ani své stavajici regula¢ni
povinnosti vii¢i pfemnoZené
volné zijici zvéri obhospo-
datfované lovem ve smyslu
zakona 449/2001Sb., o mys-
livosti a nyni se pouze snazi
ziskat dalsi pravomoci a pri-
vilegia na tukor skutec¢né
hospodaricich  zemédélci.
Zemédélci a chovatelé v Ces-
ké republice celi obrovskym
hospodarskym Skodam. Ak-
tudlni situace s lokalné ex-
trémné premnozenou volné
na divocaky, jasné ukazuje,
Ze myslivci jako systémo-
vy partner selhali. Nejsou
schopni zvladat gradaci po-
pulace jakéhokoliv Zivocicha,
ktery v zemédélstvi puisobi
miliardové skody.

Jntenzivni  lovecky tlak
v nékterych oblastech nam
vSeobecné prokazal, Ze docha-
zi k naristu $kod v téch oblas-
tech, které jsou lovecky méné
aktivni. Myslivci situaci plosné
nezvladaji, ale v prohlaseni se
tvari jako ochranci krajiny, kte-
I potrebuji dal$i podporu. To
je z naSeho pohledu neakcep-
tovatelné,” uvadi Jifi Michalis-
ko, predseda svazu CMSZP.

Obrana stad musi byt
v rukou chovatelii

Text prohlaseni vola po ote-
virani otazky regulace zvlas-
té chranénych druhl (jako
je vlk) a dalSich predatord.
CMSZP a ASZ KO souhlasi, ze
situace je pro chovatele net-

Jifi Michalisko, pfedseda svazu CMSZP

nosna. Zasadné se ale rozcha-
zeji v navrhovaném resSeni.
Pokud Evropska unie rozvol-
ni stupeil ochrany vlka v me-
zich regulace populace, nikdy
nesmime dopustit takzva-
nou ,slovenskou cestu®, tedy
plosny lov piiristkd mysliv-
ci. Nartst skod v Beskydech
a Karpatech jasné dokazuje,
Ze lovecky tlak pouze zvySu-
je migraci Selem do oblasti,
kde na to chovatelé nejsou
pripraveni, coZ enormné zvy-
Suje naklady na ochranu stad.

Preneseni obrany pfimo
na chovatele

Jedind korektni a prijatel-
na cesta, obhajitelnda i pred

ochranci prirody, je vyjmuti
této problematiky ze za-
kona o myslivosti. Obrana
musi byt prenesena pii-
mo na chovatele a jejich
zaméstnance v ramci za-
kona o zbranich a stfelivu
pod prislusnou kategorii
na ochranu zdravi, Zivota
a majetku.

,Prece neni mozné, abych
jako zemédélec p¥i napade-
ni stada vlkem musel hledat
telefon na uzivatele honitby
a bezmocné cekat na po-
moc. Z bézné praxe bohuzel
vime, Ze myslivci v takovych
krizovych momentech cas-
to vibec nedorazi. To nas
a naSe zvirata nijak neoch-
rani,...“ popisuje tvrdou re-

alitu Martin Tvartzka, ¢len
predsednictva ASZ KO.

Prosazovani prava
chovatele k pfimé
ochrané stada

Nase zemédélské organiza-
ce proto pozaduji, aby pro-
blémového jedince mohl
zneSkodnit pfimo chovatel

nebo jeho zaméstnanec,
tedy pokud spliuje prisné
podminky pro legalni drze-
ni zbrang, a to bezprostred-
né v pastevnim arealu pfi
obrané majetku.

,Tim by doslo k piesné
eradikaci konkrétniho jedin-
ce pachajiciho utok. Pokud
by se toto nechalo nasledné
na myslivcich, povede to jen
k tomu, Ze pozdéji v honbé
za trofeji zastfeli jakého-
koliv jiného vlka, kterého
v honitbé potkaji na dostrel.
Nemluvé o placenych povo-
lenkach na takovy lov, které
by CMM] organizovala dlou-
ho po udalosti. Nebudeme
podporovat byznys s trofeje-
mi na nas ucet,” upozornuje
ostfe predseda CMSZP Jifi
Michalisko.

Tento logicky princip by
mél platit i v jinych odvét-
vich. Stejné tak by mélo byt
umoznéno legalné ozbro-
jenym rybarim regulovat
kormorany v oblastech ryb-
nikd, aby chranili svij hos-
podarsky zajem.

Pravo s legislativnim
ukotvenim

,Neméli bychom se o akti-
vitu doproSovat uZzivatele
piislusné honitby nebo mu
za odlov platit. Mysliveim
by se takova regulace pou-

ze oznamovala pro pii-
slusné statistiky,“ doplnuje
FrantiSek Winter, 1. misto-
predseda CMSZP a dlodava.
,PoZadujeme legislativn{
ukotveni prava chovateld
hospodarskych zvirat a je-
jich zaméstnanci aktivné
branit svd stdda a hospo-
darstvi proti predatorim
bez nutnosti ¢ekat na zasah
myslivci. Toto FeSeni musi
pfimo navazovat na zakon
o zbranich a stfelivu a pra-
vo na ochranu majetku. Po-
kud chovatel spliiuje prisné
podminky pro legalni drze-
ni zbrané, musi mit pravo ji
pouzit primo v misté utoku
k cilené eradikaci problé-
mového jedince, nikoliv
zadat uzivatele honitby
o plosné povolenky k lovu.”

Shrnuti predsedou svazu

,Zemédélci v krajiné realné
hospodafi a nesou drtivou
vétSinu ekonomickych rizik
i redlnych $kod. Nebudeme
proto podepisovat bezzu-
bé deklarace po boku téch,
ktefi k soucasnému stavu
poskozené krajiny pfemno-
Zenou zveéri sami nemalou
mérou prispéli,“ konstatoval
zavérem Jifi Michalisko.
Eugenie Linkova
ve spolupracis CMSZP
a ASZ KO
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TECHNOLOGIE

Udrzitelné zemédélstvi s pomoci robotu

Zemédélstvi budoucnosti se rodi v Cesku. Tym firem a odbornikii
vyvinul prvni prototyp chytrého autonomniho robota, ktery doka-
Ze zasit, odplevelit, nebo prihnojit plodiny s maximalni presnosti

a bez neustalého dohledu ¢lovéka. Diky tomu je velmi flexibilni

a zvladne ruzné ukoly podle potieby farmare. Technologicka agen-
tura CR (TA CR) podporila tento projekt z programu TREND ¢&ast-
kou pievysujici 34 miliont korun.

Robot funguje jako stavebni-
ce - zaklad tvoti dvé bocni-
ce s motory a elektronikou,
mezi néz se vkladaji rtzné
pracovni moduly. Diky tomu
se stroj prizplGsobi aktu-
alnim potfebdm farmare.
V pribéhu zemédélské se-
zony seje, odstranuje ple-
vel bez chemie, nebo cilené
hnoji. Pohon robotu je die-
sel-elektricky se souhrnnym
vykonem 160 kW. VSechna
Ctyti kola jsou hnand a ridi-
telna, coz zajistuje kvalitni
trakci a manévrovatelnost
i v naro¢nych polnich pod-
minkach. Bezpecnost auto-
nomniho provozu robotu
na poli je zajisténa pomoci
kamer, lidard a dalSich bez-
pecnostnich prvkd.
,Podpofili jsme tento
vyzkumny projekt, proto-
Ze ukazuje, jak moderni
technologie mohou prispét
k udrzitelnému zemédélstvi
21. stoleti,” vysvétlil predse-
da TA CR Petr Konvalinka.

Jak miize robot pomoci
vV praxi?

Robot dokédze zasit semin-
ka presné do radkd a Setfit
tak osivo. Umi mechanicky
odstranit plevel bez chemic-
kych posttiki, coz je Setrné
k ptirodé. V pribéhu sezény
zvladne doplnit hnojivo jen
tam, kde je potfeba. V bu-
doucnu by mohl mulcovat
travni porosty a provadét
i leh¢i zpracovani ptdy jako
jsou napt. diskova podmitka
nebo mélké kypteni pldy.

Usporna opatieni

Roboti podle autori vy-
zkumného projektu mohou
zménit zplsob, jakym se
v Cesku hospodaii. ,Diky
presné praci a chytrym sen-
zorim pomohou Setfit osivo,
sniZzit spotiebu paliva i hno-
jiv a omezit chyby obsluhy.
Roboti této velikosti a vy-
konu najdou vyuziti nejen

na polich, ale také pri idrzbé
trvalych travnich porostd,”
upozornil Karel Kubin, ve-
douci vyvoje elektronickych
systémid spole¢nosti BED-
NAR FMT s.ro., ktery vedl
vyvoj fidictho systému ro-
botu.

Vyvoj robota trval tfi
roky a zapojily se do néj
firmy BEDNAR FMT s.ro.,
ROBOTSYSTEM, s.r.o., SLEZ-
SKA MECHATRONIKA as
a ELEKTROPOHONY spol.
s.ro. Kazda prinesla svou
odbornost - od konstrukce
zemédélskych stroji pres
elektroniku aZz po mechat-
ronické soucasti. Spoletné
vytvorily funkéni prototyp,
ktery je v soucasnosti testo-
van na zkuSebnich pozem-
cich spole¢nosti BEDNAR
FMT s.ro. Testy se zaméruji
na mechanické konstrukéni
prvky robotu, a predevsim
na jeho ridici systém vcetné
subsystémii navigace a auto-
nomie. Systémy robotu jsou
na zakladé vysledkd testl
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upravovany a optimalizova-
ny. Cilem je, aby se techno-
logie brzy dostala do praxe
a pomohla ¢eskym i zahra-
ni¢nim zemédélcim vyrabét
potraviny efektivnéji, levnéji
a zaroven Setrnéji k zivotni-
mu prostredi.

Robot s pracovnim modulem pro seti pri polnich testech

Nadéje do budoucnosti

,Vérime, Ze takové roboty se
v blizké budoucnosti stanou
béznou soucasti poli. Zemé-
délcim ulehéi praci, usetii
Cas i penize a zaroven pri-
spéji k tomu, aby se hospo-
darilo Setrné a udrzitelné”

uvedl Jan Slavik, technicky

a IT reditel spolec¢nosti BED-

NAR FMT s.ro., ktery vedl
cely vyzkumny tym.

Eugenie Linkova

ve spolupraci

s Technologickou

agenturou CR

Nejvetsi agrivoltaiku v Némecku realizu

Ceska spole¢nost Greenbuddies dokonéuje v obci Oberdorf am
Lech v Némecku nejvétsi agrivoltaickou elektrarnu s nazvem
~PSenice” za 32 miliond korun. Tento zpiisob propojeni produk-
ce riznych komodit s vyrobou elektrické energie diky solarnim
panelim je pro agrovoltaiku idealni.

Agrivoltaika prredstavuje
ekologicky ptinosny zplisob,
jak zvysit vyrobu elektriny
z obnovitelnych zdroji. Jeji
hlavni vyhodou je, Ze umoz-
luje na stejné plose soucasné
vyrabét solarni energii a pés-
tovat zemédélské plodiny.
Podle nejnovéjsich vyzkumi
by zejména ve stfedni Evro-
pé mohla agrivoltaika pokryt
az 68 procent soucasné po-
ptavky po energii v regionu
a zaroven prekvapivé zvysit
i zemédélské vynosy.

Fotovoltaika pro moderni
zemédélce

Solarni panely v Oberdorfu
zastieSuji zemédélskou ptidu
o rozloze 28 hektart, pod ni-
mizZ se bude péstovat pravé
pSenice. Projekt je ukazko-
vym prikladem toho, jak Ize
efektivné propojit produk-
ci potravin s vyrobou Cisté
energie, jejiz ro¢ni produkce
je odhadovana na 22 GWh.
Takové mnozstvi elektiiny
pokryje priblizné 6 000 né-
meckych domacnosti. Elekt-
rarna ma byt dokoncena jesté
letos a jeji uvedeni do provo-
zu je planovano na zacatek
roku 2026.

Technologie zvysujici
energetickou vynosnost

Projekt v hodnoté 1,3 mili-
onu eur (priblizné 32 mili-
ond korun) realizuji Green-
buddies pro energetickou

spole¢nost MaxSolar a nese
ptihodny latinsky nazev Tri-
ticum (PSenice). Pro PSenici
zvolil investor instalaci pane-
I na trackerové konstrukci.
Jde o specialni systém, ktery
umoziuje panelim sledovat
pohyb slunce béhem dne,
a tim zvySuje jejich ener-
getickou vynosnost az o 30
procent oproti pevnym insta-
lacim. Tento typ technologie
je pro agrivoltaiku idedlni.
Stejny systém instalovaly
Greenbuddies napftiklad pfi
vystavbé agrivoltaické elek-
trarny s vykonem 5,6 MWp,
ktera se nachazi u svédského
mésta Hova. Pod solarnimi
panely se zde péstuje pSenice
a fepka. ,Prvni sklizeii pro-

Agrivoltaika na trakerovych konstrukcich

biha pravé letos,” uvadi Dan
Stajner, obchodni Feditel spo-
le¢nosti Greenbuddies.

Na kazdé pohyblivé kon-
strukci jsou solarni panely
strategicky umistény ve dvou
fadach nad sebou a celkem
maji vykon 17 MWp.

Dalsi agrivoltaicka
elektrarna u danskych
hranic

Spole¢nost Greenbuddies se
na projektu v obci Oberdorf
am Lech podili provedenim
komplexnich  pFipravnych
a zemnich praci, instalaci
pokrocilych  konstrukénich
systémd a realizaci elektroin-
stalaci. Soucasti jeji ¢innosti

je také technicka a projek-
tova podpora, vcetné Fizeni
stavby a zajiSténi potiebné
mechanizace.

Agrivoltaickd elektrérna spolecnosti Greenbuddies v obci Oberdorf am Lech je pied dokoncenim.

,Vzhledem k udspésnému
pribéhu projektu v Ober-
dorfu nas investor oslovil
s dalsi zakazkou v podobé
pozemni fotovoltaické elek-
trarny o vykonu 8 MWp ne-
daleko danskych hranic. Pra-
ce by mély zacit v nejblizsich
dnech,” doplfiuje Dan Staj-
ner.

Agrivoltaika ma v Cesku
zelenou

Agrivoltaice  se  blyska
na lep$i ¢asy i v Cesku. V ev-
ropskych zemich, napfiklad
v Némecku, ma propojeni
zemédélstvi a obnovitel-
nych zdroji energie silnou
institucionalni podporu.
Tento trend se postupné
zadina prosazovat i v Ceské
republice. Od zacatku letos-
ntho roku mohli zemédélci
instalovat fotovoltaické pa-
nely zejména nad vinicemi,

jl Greenbuddies

chmelnicemi a

sady.
Ministerstvo zemédélstvi
v Ttijnu predstavilo dlou-
ho ocekavanou aktualiza-
ci vyhlasky, ktera vyrazné
roz$ifuje moznosti vyuziti
agrivoltaiky. Nové je moz-
né instalovat solarni panely
také nad ornou pddou, na niz
se alesponi jednou za tfi roky
péstuje zelenina. Pod foto-
voltaickymi  konstrukcemi
tak mohou rist napiiklad
zeli, kapusta, brokolice, ale
i rajcata ¢i okurky. Novin-
kou je také moznost kom-
binovat péstovani zeleniny
s vertikdlnimi panely, které
jsou v Cesku zatim spiSe ra-
ritou. Presto zlistava prostor
pro dalsi rozvoj - naptiklad
rozsifeni vyuZiti agrivoltai-
ky i na plochy s obilim nebo

pastvinami.

Text a foto Bohumil
Brejzek

ovocnymi
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Stock Plzen-Bozkov sazi
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Trh s alkoholickymi napoji se v poslednich letech potyka s po-
klesem spotreby tradic¢nich kategorii. Na novoro¢nim setkani

s novinari to uvedla generalni reditelka spole¢nosti Stock Pl-
zen-Bozkov Romana Jourdren. Nedilnou soucasti tohoto setkani
byla ochutnavka novych produktii a specidlnich drinkii, které
pro hosty pripravil barman Martin Vogeltanz, lonisky vitéz Euro-
pean Cocktail Championship.

Zakladem portfolia spolec-
nosti Stock jsou znacky Boz-
kov, Republica, Fernet Stock
a Amundsen. Znacka Bozkov
ziskala podesaté titul Nejda-
véryhodnéj$i znacka v Kka-
tegorii alkoholu. Podle spo-
le¢nosti se také daii whisky
Clan Campbell a prémiovym
znackdm distribu¢nich part-
nert, mezi které patii Diageo,
Suntory Global Spirits nebo
Rémy Cointreau. Celkova vy-
roba dosahla v roce 2025 30,7
milionu litrd, coz predstavuje
priblizné 78 milionG lahvi.
Spole¢nost aktudlné vyrabi
383 produktl a priblizné pé-
tinu produkce vyvazi na za-
hrani¢ni trhy.

Ve svém vystoupeni Roma-
na Jourdren zdiraznila, Ze ,,...
ceny lihovin jsou nejsilnéji
ovlivnény neustale zvySujici
se spotfebni dani. I presto,
Ze jsme promitli do cen pou-
ze Cast navySeni spotfebni
dané, doslo ke sniZeni objemu
prodeji nékterych kategorif
v fadku jednotek procent.
Preference spotiebiteld se
meéni. Lidé davaji stale vice
pirednost méné alkoholickym
napojim.” Na trhu pokraco-

Zrani probihd v obrovskych sudech.

Vstupni brana do Stocku Plzef

val pokles tradi¢nich katego-
rii véetné tuzemakd, zatimco
segment ,Ready to Drink"
(RTD) rostl dvouciferné. Stock
Plzen-Bozkov uvedl celkem
osmndact produktovych novi-
nek, vcetné tfi nealkoholic-
kych variant. I v této kategorii
je lidrem ¢eského trhu.

Rychly riist RTD drinkii

Romana Joudren zaroven
uvedla, Ze ve fiskalnim roce
2025 navysila spolec¢nost svij
trzni podil a dale posilila po-
zici lidra c¢eského trhu a dvoj-

Ceska stopa lihovaru
od roku 1920 po soucasnost

Tradice spolec¢nosti Stock Spirits Group saha az do roku
1884, kdy Lionello Stock se svym partnerem Carlem Cami-
sim zalozili v rakouském pfistavu Terst (dnes soucast Italie)
spole¢nost Camis & Stock. Ta v roce 1920 koupila lihovar

v plzenském Bozkové, kde se od roku 1927 vyrabi Fernet
Stock. Tradici maji také nékteré polské znacky spolec¢nosti,
napf. znacka Zotgdkowa Gorzka vznikla v roce 1950 dle

receptu z 19. stoleti.

Novodoba historie spole¢nosti zacina v roce 2007, kdy
investi¢ni spolecnost Oaktree Capital Management koupila
a zfuzovala spolec¢nosti Eckes a Stock s polskou spole¢nosti
Polmos Lublin. V roce 2009 spolec¢nost zac¢ala distribuovat
importované znacky v Chorvatsku, Bosné a Hercegoviné.

V roce 2012 koupila slovenskou spole¢nost Imperator

a némeckou destilérku Novel Ferm.

ky na Slovensku. Potvrdila,
Ze budouci rist chce stavét
nejen na tradi¢nich znac-
kach, ale stale vyraznéji také
na inovacich a nizkoalkoholic-
kych kategoriich. ,Preference
spotiebitel se méni. Lidé da-
vaji stale vice prednost méné
alkoholickym népojim. Proto
se chceme jako lidr trhu jes-
té vice orientovat na inovace
a nabidnout dal$i produktové
novinky naptiklad v nejrych-
leji rostouci kategorii RTD,”
uvedla rteditelka Jourdren.
Stock se nyni svymi produkty
RTD podili 33 procenty na tu-
zemském trhu, jenZ souhrnné
narostl za poslednich pét let
na jedenactinisobek.

Vyznamnou novinkou
v sortimentu Stocku je Li-
moncé Aperitivo s obsahem
14,8 procenta alkoholu. Napoj
bez umélych barviv a kon-
zervantd s niz$im obsahem
cukru a kalorii stavi svou
chut' na sicilskych citronech
Femminello a cili na spotte-
bu v podobé spritzu. ,Mame
ambici oslovit soucasny trend
leh¢ich a méné sladkych drin-
ki, ptiblizil marketingovy re-
ditel Michal JaKI.

Linka na staceni
do plechovek

Spoletnost  Stock  uvedla
do provozu novou automati-
zovanou linku na stafeni na-
pojt do plechovek o objemu
0,251. Linka za 1,4 milionu
eur je urCena predevsim pro
segment RTD, ktery nyni pati{
kategorie v portfoliu firmy.
Linku do Plzné dodala ital-
skd spolecnost GAI Macchi-
ne Imbottigliatrici. Zarizeni
zvlada v nonstop rezimu pro-
dukci az 3 000 Ctvrtlitrovych
plechovek za hodinu. Cely
proces od plnéni, etiketovani
az po paletizaci je plné auto-
matizovany. Plechovky Stock

Tatratea - plnici automat

R s T
,f,_h___“

na produktove inovace
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Generdlni feditelka spolecnosti Stock Plzefi—Bozkov Romana Jourdren upozornila, Ze chut spotiebitell se méni.

odebird od spolecnosti Ar-
dagh Group z Polska. U RTD
s tequilou Sierra je posileno
vnitfni lakovani pro zvyse-
ni stability obalu. Exspirace
RTD napoji v plechovkach
je 14 mésich. Ocekava se, ze
v nadchazejicim fiskalnim
roce bude vyrobeno az 15,4
milionu plechovek v Sedesati
variantach.

Nova linka pokryva
i zahranicni trh

Stock vyrabi 23 druhti RTD
koktejli ve vSech kategoriich
- od rumovych ptes vodkové,
ginové, ale také na bazi whis-
key, tequily nebo horkych
bylin. Mezi nejprodavanéjsi
produkty patfi Republica -
Mojito a Amundsen - Sex on
the beach. V letoSni souté-
Zi Volba spotfebitelli navic
uspéla i Republica - Pifia Co-
lada ¢i grapefruitovy Dynybyl
- Gin & Tonic Spritz.

Aktualni produktovou no-
vinkou jsou nealkoholické
verze RTD uvedené do prode-
je na zac¢atku Cervence loniské-
ho roku. V nealko verzi nabizi
bozkovska likérka Amundsen
- Sex on the beach Nealko, Re-
publica - Pifia Colada Nealko
a Republica Mojito Nealko.

Slovensky likér s dusi hor

Stock Plzen-Bozkov, nejvétsi
Cesky vyrobce a distributor li-
hovin, uzaviel i nové partner-
stvi se slovenskou spolecnosti
Karloff, vyrobcem populdrni-
ho bylinného likéru Tatratea.

Dne$nim domovem Tatra-
tea je mésto Kezmarok, kde
vznikaji ikonické likéry s ob-
sahem alkoholu od 22 po 72
procent. Kazda ladhev v sobé
spojuje horskou vodu, ¢ajové
extrakty, bylinky a dotek slo-
venskeé energie.

Historie tatranského caje
spada do zacatkli devatenac-
tého stoleti, do doby zelenych
luk plnych vonavych bylin
a zbojnickych kolib. Obyva-
telé Vysokych Tater si tehdy
pripravovali silny bylinny li-
kér pro zahtati a povzbuzeni.

Karloff Kezmarok

Ritudl jeho piti je spojeny se
zhasnutim svétla, vystfelem
z pistole nebo praskanim bi-
Cem, zapalenim alkoholické-
ho napoje a specialnim poda-
vanim. Tatransky ¢aj je prosté
tatranskou legendou.

Komer¢ni vyroba zacala
az v roce 2003 zasluhou Jana
Semandka, zakladatele ro-
dinné firmy Karloff. V roce
2009 prosla znacka velkym
rebrandingem, ziskala ikonic-
ké ,termoskové" lahve a me-
zinarodni ndzev Tatratea, coZ
pomohlo k jejimu celosvé-
tovému Uspéchu. Originalni
lahve evokuji nostalgii a zaro-
venl plsobi moderné, inspiro-
vané termoskou pouzivanou
v tatranskych horach. Kazdé
procento a prichuté maji svoji
barvu zvySujici rozpoznatel-
nost znacky. lkonické logo T
pak odkazuje na tradi¢ni prv-
ky slovenskeé kultury.

Péce o dokonaly vyrobek

A jak probiha vyroba? Cajo-
vé listky vyhradné indické
odridy Assam, ¢imz ziskava
macerat intenzivni tmavou
barvu, svézi aroma a ¢ajovou
chut, se maceruji v jemném
lihu (2 az 3 stupniova mace-
race). Lih je mimochodem
vyroben z melasy z cukrové
fepy. DalS$imi ingrediencemi
jsou dubové hobliny, bylin-
ky. VSe se Sest azZ osm tydnd
maceruje a po prefiltrovani
pomoci generatoru, pi'i némz
se zachycuji i ty nejdrobnéjsi
pevné cCastecky, se vSechny
slozky nechavaji osm tydnt
spole¢né zrat v jednom tan-
ku, kdy se ptidava pramenita
horska voda a posledni pii-
sady v adekvatnim poméru
vzeSlém z nékolikaletého
zkouSeni. Nakonec se Tatra-
tea lahvuje, kdy se kazda la-
hev bedlivé kontroluje a ruc-
né bali do bednicek. ,,Chceme,
aby nas klient dostal dokona-
ly produkt, zddraznil Erik
Semanak.

Z Kezmarku do svéta
Tatratea, casto oznacCovany

za ,slovensky narodni napoj*,
se v poslednich letech aktivné

vydava za hranice Slovenska.
Sazi na kombinaci tradice,
moderniho designu a ddrazu
na zazitky - v 1été se napfti-
klad objevil na radé evrop-
skych festivald. Znacka také
posilila svlij mezinarodni tym
a predstavila nového globalni-
ho ambasadora - legendarni-
ho barmana Rustyho Cervené,
ktery ji priblizuje svétovym
barmanim i milovnikdm ori-
ginalnich likéra.

Cesky trh patii mezi kli¢o-
vé destinace Tatratea. Geo-
grafickd blizkost, spole¢na
historie i podobné chutové
preference délaji z Ceska ide-
alni pokracovani slovenského
uspéchu. Od 1. ledna 2026
prebrala distribuci znacky Ta-
tratea spolecnost Stock Plzei-
-Bozkov, jeden z nejvétsich
hraci na trhu s lihovinami
ve stfedni Evropé. ,Diky sil-
né pozici Stocku na ceském
trhu vérime, Ze nase znacky
oslovi nové spottebitele a po-
sili dlouhodoby rist,“ uvedl
na setkani s novinari Erik Se-
manak.

Spoluprace dvou silnych
jmen

Spojeni Karloff Distillery se
Stock Plzen-Bozkov je krok,
ktery dava smysl. Tatratea
ziskala zkuSeného partne-
ra s robustni distribu¢ni siti
a silnym marketingovym za-
zemim, zatimco Stock obo-
hatil své portfolio o znacku
s vyraznou identitou a auten-
tickym pribéhem. Cilem je
rozsirit povédomi o Tatratea
a dlouhodobé posilit jeji pozi-
ci mezi prémiovymi likéry.
Stock bude distribuovat
celé portfolio znacky vcet-
né vlajkového produktu Ta-
tratea Original 52 procent,
ochucenych variant, RTD
drinkli a novinky Tatratea
Original Light 35 procent se
sniZenym obsahem alkoholu
a cukru. Stock prevezme kro-
mé samotného Tatratea také
distribuci dalSich produkti
z portfolia Karloff, konkrétné
Herberry Ginu, obsahujiciho
dvaadvacet tatranskych bylin,
a Kavalero coffee likéru.
Text a foto Bohumil Brejzek
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Siroka nabidka pokojné dovolené v Egypté

Dovolenkova destinace Egypt skyta prijemné klima a velmi dob-
rou kuchyni. Je to ddno mimo jiné jeho umisténim. Egypt je stat
leZici na pomezi severni Afriky a jihozapadni Asie. Jeho rozloha
je 1 002 450 km?, coz z Egypta ¢ini 30. nejvétsi zemi svéta. Fyzic-
Ky tvori Egypt vychodni ¢ast Sahary. Je tvoren vysoko poloZenou
tabuli, rozdélenou tdolim Nilu na zapadni ¢ast, tvoirenou Libyj-
skou pousti a vychodni cast, tvorenou Arabskou pousti. Podlo-
Zim tabule je vétsinou rula a Zula. V jizni ¢asti Libyjské pousté se
nachazi nahorni plosina Dzilf al-Kabir, ktera je se svoji primér-
nou vyskou 1000 m nejvyssim mistem této pousté.

V Libyjské pousti se rovnéz
nachazi velké mnozstvi pro-
laklin, pticemZ v nejvétsi
z nich, Kattarské prolakling,
se v hloubce 137 metrd pod
hladinou mote nachazi nej-
niz8i bod Egypta.

Reka Nil dala vzniknout
egyptské civilizaci

Vitr na této pousti vytvari
pise¢né duny, které dosahu-
ji vysky vice nez 30 metrt.
Vychodni ¢ast Egypta tvoii
Arabska poust, ktera se roz-
prostira od nilského udo-
li az k Rudému. Na rozdil
od Libyjské pousté je vel-
mi hornata. Pro tuto oblast
jsou charakteristickd sucha
udoli, kterd se nazyvaji vadi.
Pomyslny stfed této oblasti
tvori feka Nil, kterd protéka
Egyptem od jiznich hranic
se Sadanem azZ na sever, kde
usti do Stredozemniho more.
Pravé tato reka, ktera na tze-
mi Egypta dosahuje priblizné
délky 1 600 km, dala vznik-
nout egyptské civilizaci.
[ v soucasné dobé Zije v jejim
udoli a delté 99 % obyvatel-
stva, které tak vyuziva pouze
5,5 % rozlohy své zemé. A je
tak velmi zajimavé, Ze 98 %
Egyptani zije na 3 % tzemi.
A tohle ¢lovék nutné vnima
uZz pri samotné cesté z letisté
na misto urceni do vybrané
destinace dovolené.

Léto s mirnymi teplotami
od fijna do biezna

K tomuto jen velmi stru¢ném
predstaveni patii nasledné
osobni zazitky pti cesté z le-
tiSté mésta Marsa Alam k do-
volenkové destinaci, v niz
turista travi bézné tak 10-14
dni dovolené a uziva si i pied
koncem kalendainiho roku
hezkého pocasi s mirnymi
teplotami kolem 25 stupnd
Celsia, Castecné nebem bez
mrackd a i teplymi nocemi.
Tak je tomu bez vétsich kli-
matickych zmén od fijna
do konce tnora a to s takto
mirnymi teplotami. Az léto
je horké s teplotami kolem
40 stupnd Celsia, a proto lze
doporudit pravé v tomto ob-
dobi, pied prichodem naseho
jara, uzit si jako my v jedné
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Udoli kralii

Kdo by si myslel, Ze jsou na snimku hrusky, tak omyl, je to guarana. Taky vitamino-
vé bomba.

z 5 zastavek letiStniho auto-
busu tak 3 hodiny vzdalené-
ho mista s hotelovym komle-
xem, bazény a nekonecnou
plochou plaze a moiské hla-
diny s koralovy ttesy. A to vSe
s vynikajici kuchyni, u niz se
tentokrat i detailnéji zastavi-
me.

Egyptska kuchyné
s mnoha svymi
variantami

Egyptska kuchyné v sobé
spojuje prvky z arabské, stre-
domotskeé i africké kuchyné.
PouZivaji se luSténiny, zeleni-
na a ovoce péstované v oblas-
ti idoli a delty Nilu. Z masa se
nabizi dobroty se zakladem
masa krali¢ciho, holubiho,
kureciho, kachniho, skopo-
vého nebo hovéziho. Chybi
z nabozenskych divodi sa-
moziejmé veprové maso, ale
to si kazdy rad odpusti diky
této tak Siroké nabidce mas,
ale i dalsich pochoutek. Je to
treba falafel, kulicky z cizrny
(nebo bobti), rozsifeny po ce-
1ém Blizkém vychodég, pocha-
zeji pravé z Egypta. Pak je to
tieba i egyptska verze keba-
bu, ktera se nazyva Savarma.
Oblibena je téz smés ryze,
téstovin, Cocky zvana koSari,
pasta ze sezamu tahina nebo
pasta z cizrny hummus. Jako
priloha se Casto pouziva pita
chléb, v Egypté nazyvany
eish.

Roz$ifeny jsou tradi¢ni
arabské napoje jako je caj
nebo kava. Dale se piji riz-
né bylinné caje, z nichZ nej-
znaméjsi je ibiSkovy napoj
karkade. Popularni jsou také

ovocné Stavy nebo Stava
z cukrové trtiny. Alkoholické
napoje nejsou prili§ rozsire-
ny, i kdyZ mistni pivo a vino
bylo pfijemné svym aroma
a chuti.

Excelentni priivodce svéta
sladkosti Sherif Ali

A7 ohromujici byl ale kazdo-
denni vybér sladkosti a pri-
vodcem nejen touto mistni
cukratinou byl nam S§éfku-
char a patron mistni skveé-
1é kuchyné, muz stredniho
véku Sherif Alj, ktery za svym
povolanim putoval doslova
po svété. Predvadél nejen
svlij um S$pickového $éfku-
chare, ale jak sdm skromné
prozradil, mnohému ze své-
tovych kuchyni se tak rad
i priucdil v riznych mistech
svéta a tieba Arabskymi emi-
raty nevyjimaje stejné jako
USA a nékterymi i evropsky-
mi destinacemi. Je milovnik
také pamatek, a tak Prahu
chce navstivit opakované,
protoZe rad u nas navstivil
doslova rtzné historické za-
jimavosti a architektonické
skvosty.

Mrazem po kratkou
dobu se ovoci doda

na Stavnatosti

Vratme se jeSté prave s nasim
doprovodem k egyptskym de-
zertim. Mezi nejvyznamnéjsi
egyptské dezerty patii bakla-
va, sladkost z vrstev tenkého
listového tésta, plnéna seka-
nymi ofechy a slazena siru-
pem nebo medem. Oblibé se
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Jak ve svété zndmy egyptsky $éfkuchafr Sher
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if Ali ukazuje, poddvané dobroty v hotelu Blue Reef Resort v Marsa Alam tak turis-

tim Smakuji, Ze je mistni kuchafi ani nestaci vzdy tak rychle doplfiovat. Mimochodem, nejvic je tam Itald a pak hned Cechd,

amy jsme pfece gurmani.

tésta, slazeny pomerancovou
vodou zvany basbousa nebo
kanafeh. Egyptské dezerty
a sladkosti ¢asto obsahuji da-
tle, med nebo mandle. A jako
zajimavost je dobré védét, ze
tak zdravé datle nebo kaki
se po utrzeni a sklizni davaji
kratce do mrazaki, a pak se
podavaji v rozmrazené podo-
bé, ale se zvlastni konsisten-
ci, jakoby trochu nafouklého
plodu, ptirozené vic Stavna-
tého.

Vybér nej kuchafii
a cukrari

V destinaci, kde jsme stravili
prijemnych 10 dni, byla sku-
tetné vynikajici jiZz zminéna
kuchyné. Jak jsme se od She-
rifa Ali dozvédéli, nenf to na-

Zdravotni benefity datli a kaki

Egyptské slakdosti v mnoha variantach

hodné. Opakované se konaji
vybérova rizeni, kdy takovéto
konkurzy jsou velmi ptisné
a pro destinaci Marsa Alam je
to priznacné.

Kuchyné starovékého
Egypta byla ov§em jina. Diile-
Zité bylo pro staré Egyptany
pivo (dokonce se jednu dobu

V Egypté se hodné jako Cerstvé ovoce kon-
zumuji datle a plody kaki. Maji radu zdra-
votnich benefitti, o nichz si nyni fekneme
detailnéji. Proc je dobré je konzumovat, a to
nejen o dovolené treba praveé v Egypté.

Datle maji i protinadorové
ucinky

Jsou jim prisuzovany antioxi-
dacnf a protizanétlivé ucinky.
Maji také nizky glykemicky
index, prestoZe jsou pomér-
né sladké. Datle obsahuji
také hodné vldkniny, a ta
zabranuje vzniku rakoviny
tlustého streva a konecniku,
stejné jako wvzniku hyper-
tenze (vysokého krevniho
tlaku), obezity, cukrovky
a mrtvice. Fenolické slouce-
niny a flavonoidy obsazené
v rostliné jsou dobrymi pro-

.....

tizanétlivymi latkami. Pri

Po utrhnuti v dobé zralosti jsou datle v egyptskych sadech krasné Zluté a pokud se

zjiSténa protinadorova (pro-
tirakovinnd) aktivita, opét
diky fenolickym slou¢enindm
a flavonoidiim.

Kaki patfi mezi
zasadotvorné potraviny

Toto ovoce pomaha neutra-
lizovat prebytecné kyseliny
v téle. Diky tomu podporuje
rovnovahu organismu, zlep-

nesusi, tak po kratkém zmrazeni nabydou na velikosti a kiehkosti a slupka se da

lehce stdhnout

pouZzivalo i jako platidlo),
které se ale od dnesSniho piva
pomérné lisilo, pripomina-
lo totiz spiSe kasi. Bouza je

dédictvim staroegyptského
piva a je mozné se s ni setkat
v Egypté dodnes.

Eugenie Linkova

i ﬁxﬁ;

Sherif Ali ukazuje, jak se ji dobrota
po zmrazeni, kaki a datle.

Suje traveni a miZe pomoci
i pri paleni zahy. Posiluje
také imunitu a zvySuje ener-
gii. Obsahuje vysoké mnoz-
stvi vitaminu C, A a skupiny
B, které podporuji obrany-
schopnost téla, prispivaji
ke zdravé pokoZce a pomaha-
ji télu 1épe zvladat stres. Kaki
jsou bohaté na antioxidanty
a jsou prirodnim zdrojem fla-
vonoidi a karotenoidu, které
chrani bunky pred poskoze-
nim volnymi radikaly. Pravi-
delna konzumace miize po-
moci predchézet civilizacnim
chorobam jako jsou srdec¢ni
onemocnéni nebo cukrovka.
A co je zvlast dilezité védét,
snizuji hladinu ,S$patného”
LDL cholesterolu, tlumi zané-
ty a zlepsuji pruznost cév.
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Historicky prvni jarni trhy slouzily jako misto setkavani, kde po zimnim piistu bylo mozZné
nakoupit zasoby a oslavit znovuzrozeni piirody. V dne$ni dobé jsou spis vyhledavanou tu-
ristickou atrakci, ktera mimo jiné pribliZuje ¢eskou kulturu mezinarodnim navstévnikam.

I kdyz turisté z okolnich
zemi jsou na velikono¢ni
trhy zvykli. Tfeba v Rakous-
ku jsou velmi podobné tém
nasim, Viden se napiiklad
na svém velikono¢nim trhu
muzZe pochlubit ,horou vaji-
¢ek” kterou tvori desetitisice
malovanych kraslic.

To v Némecku, konkrétné
v Budysiné, dokonce vajicky
hazeji, respektive kutaleji.
Jeden z nejstarsich veliko-
nocnich trhG v Némecku si
pak muzete uzit v Norim-
berku. Jarmarky podobné
tém nasim maji téz v Polsku
prodavaji se na nich mj. pro

Polaky tradi¢ni velikono¢ni
,palmy“ nebo v Madarsku
zamérené hlavné na mistni
gastronomii, modrotisk, li-
dovou keramiku...

Pro obyvatele Evropy jizni
vSak mohou byt nase veliko-
noc¢ni stanky s pomlazkami
a kraslicemi exotickou rari-

tou. Ve Spanélsku, Portugal-
sku a Itdlii se sice od Kvétné
nedéle (letos 29. 3.) konaji
kazdy vecer velkolepa na-
bozenska procesi, ale veli-
kono¢né zamérené trhy tu
neznaji.

Chut tradice: Velikonoc¢ni pecivo jako symbol jara

Velikonoce jsou za dveimi a s nimi prichazi i ¢as viini, chuti a tra-
dic, které k jaru neodmyslitelné patri. Mazance, beranky, jidase

i zdobené pernic¢ky nejsou jen sladkymi dobrotami - jsou symbo-
lem radosti, nového Zivota a okamzikt stravenych s blizkymi, jeZ

dokaZou spojovat generace a uchovavat rodinné tradice.

Kazdy kraj i kazda rodina ma
své unikatni recepty a pravé
v této rozmanitosti spociva
kouzlo velikono¢niho peceni.
Kazdé doma hnétené tésto

v sobé nese kus rodinné his-
torie a vzpominek, které pri
peceni znovu oZiji. Mazanec
patfi k nejstar$im a nejzna-
méj$im symbollim ¢eskych

Mazanec nebo venec

Tento recept je sice od Sta-
nislava Janicka, ale je v pod-
staté stejny ,jak mne to ucila
moje babicka z Roudnice.
A davala do tésta i veétsi
Spetku soli. Tou ostatné, i tak
necelou 1zZiékou soli, osvé-
zila prakticky kazdé tésto
na sladké moucniky. Zkuste
jen opatrné a uvidite, Ze svij
smysl to dava.

SUROVINY

500 g....polohrubé mouky
150 g...masla

100 g....platkt mandli

100 ml.polotu¢ného mléka
100 g....tvarohu

S J vejce
250 g...mouckového cukru
R vanilkovy cukr

sereeneemeee Prasek do peciva
................ citronova kiira
............... tuk na vymazani for-

Postup

V mise utfeme vejce s mouc-
kovym a vanilovym cukrem.
Nastrouhame si ktiru z jed-
noho citronu a spolu s roz-

Velikonoc - sladké kynuté
pecivo s rozinkami a man-
dlemi, jehoZ nezaménitelna
viné dokaze béhem chvile
provonét cely domov a na-
vodit svateéni atmosféru.
Symbolizuje hojnost i novy
zacatek a je dodnes neodmy-
slitelnou soucasti velikonoc-
nich svatku.

pusténym maslem a tva-
rohem pridime k utfenym
vejcim s cukrem. Mouku smi-
chame s praskem do peciva.
Sypkou smés pridavame
s mlékem k pripravenému
zadkladu a michame, dokud
nevznikne konzistentni tés-
to. Nakonec vmichame ro-
zinky a mandle, ¢ast jich ne-
chame na dozdobeni. Z tésta
vytvarujeme prameny, které
splétame do kruhu, aby ndm
vznikl tvar vénce. MizZeme
také vytvorit nékolik men-
$ich kouskd - tvary mizeme
obménovat dle nalady. Vénec
posypeme mandlemi a pece-
me 10 minut v troubé vyhia-
té na 200°C, poté teplotu sni-
Zime na 150°C a dopeceme
45 minut.

,K Ceskému velikono¢ni-
mu pecivu patii predevsim
treny ¢i Slehany beranek
a z kynutého tésta mazanec
nebo jidase. V zahranici jsou
oblibené britské hot cross
buns, sladké bochanky s ro-
zinkami a kofenim. V Polsku
se pece tradi¢ni babka, v Ita-
lii colomba pasquale, kynuty
kola¢ s kandovanym ovocem
a mandlemi,” vysvétluje Bo-
humil Hlavaty, vykonny fe-
ditel Svazu pekaid a cukraid
v CR.

Velikonoc¢ni peceni vsak
neni jen o vysledném pro-
duktu. Je to predevsim cas
straveny s blizkymi, radost
z pripravy a spolecné chvile.
Moderni pekarny a cukrarny
navic nabizeji Sirokou $kalu
velikonocnich specialit, kte-
ré propojuji tradi¢ni recep-
tury s inovativnimi prvky.

Diky tomu si svate¢ni chut
mohou vychutnat i ti, kte-
I nemaji ¢as ¢i zkuSenosti
s domacim pecenim.

Velikono¢ni pecivo je vice
nez jen jidlo - je to symbol
tradice, lasky a sdileni. At uz
budete péct doma, zkouset
novy recept nebo ochutnavat
oblibené pecivo z pekarny,
tyto svatky vam ptinesou
chvile k zastaveni a vychut-
nani spoleénych okamzikd.
Nechte se unést viini a chut{

Velikonoc a oslavte tento
svatetni ¢as s témi, na kte-
rych vam zalezi.

Tematikou peciva se vénu-
je projekt Chlebovy someliér
Svazu pekait a cukrati v CR.
V jeho cele stoji pekar a tech-
nolog Stanislav Janicek, ktery
se snazi pribliZit pekarskeé re-
meslo vSsem béznym spotiebi-
telim a diky svym zkuSenos-
tem miiZze zdjemcim piedavat
nejriznéjsi rady a tipy.

Dvoustranu

k Velikonoénim svatkim

pripravila Eugenie Linkova

K témto svatkum patri i koprivova nadivka

Nadivku z kopfiv nabidneme
tentokrat trochu jinak, v ne-
tradi¢ni podobé. Moderné by
se tomuto pokrmu mohlo -
kat quiche. Ma kouzlo kolace
a ten se déla sice dost tradic-
né co do naplné, ale dorto-
vou misku vyplnime v tomto
piipadé listovym téstem. To
by mélo mirné prekryvat
okraj. Navic Kklasiku zpestri-
me porkem a fetou.

Jaké ingredinece

Pripravime si plat listového
tésta a tim si vyplnime pecici
dortovou misku. Dale potie-
bujeme 300 grami Kkopfiv,
2 cibule, jedno vejce, 1 vétsi

porek, strouhany muskato-
vy oriSek, pepi, 150g fety.
150 ml smetany ke Slehani.

Postup pripravy nadivky
Koprivy omyjeme a 3 minu-
ty sparujeme v horké vrou-
ci vodé. Pak se vymackaji
a nasekaji. Cibule se nakraji
na kosticky a osmahne se
na masle nebo hefe
do zlatova, a pak
se prida poérek
a orestuje do-
meéka. Pridaji
se nasekané
spaiené Kopfi-
vy, osoli se Spet-

kou soli, prida se t

pepi a muskatovy orisek.
Na zavér se uz jen vmicha
feta, smetana a vejce..Na tés-
to v pecici misce se ulozi tato
smés , pékné se rozprostre
a pri 180 stupnich Celsia se
pece dozlatova.

" e
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Velikonoce pati'i mezi nejvyznamnéjsi sezony v pekarském
kalendari. Zakaznici v tomto obdobi vyhledavaji predevsim
tradicni vyrobky, zaroven ale ocekavaji i drobné inovace, které
nabidku kazdoroc¢né oZivi. LetoSni velikono¢ni sortiment proto
stavi na osvédcenych chutich, které dopliuji nové vyrobky

i modernéjsi pojeti prezentace.

Jaka je letosni velikono¢ni na-
bidka Penamu nam priblizil
Adam Sedlacek produktovy
manazer spole¢nosti PENAM
a pripojil pro ilustraci i hezké
snimky peciva

Novinkou v nabidce Pena-
mu je linecké vajicko, které
vychazi z klasického linecké-
ho tésta, avsak ve tvaru typic-
kého velikono¢niho symbolu.
Vyrobek spojuje tradi¢ni chut’
s hravou sezonni podobou,

diky niz je atraktivni nejen
na pohled, ale také dobte za-
pada do jarni atmosféry pro-
dejniho mista.

Proménou letos prochazeji
také nékteré tradi¢ni ma-
zance. Ty dostavaji nejen no-
vou grafickou f6lii, ktera posi-
luje jejich sezonni charakter
a zvySuje jejich viditelnost
v regalech, ale také vylepse-
nou recepturu. Upravy se za-
mérily predev$im na jemnost

£ 1

tésta a celkovou chutovou
vyvazenost, aby vyrobek jesté
vice odpovidal ocekavani za-
kazniki od tradi¢niho svatec-
niho peciva.

Velikono¢ni nabidka vSak
timto nekonc¢i. Sortiment tra-
di¢né dopliuji také dalsi ob-
libené svatecni vyrobky, na-
priklad velikono¢ni beranci
¢i zajici, které patif mezi kla-
sické symboly téchto jarnich
svatki a dlouhodobé nacha-

zeji své misto na svatecnich
stolech ¢eskych domacnosti.
Velikono¢ni sortiment tak
i letos potvrzuje, Ze tradic-
ni pekarské vyrobky mohou
zlstat vérné svym Kotfenlim
a zaroven kazdou sezonu pri-
nést svézi impulz. Pravé spo-
jeni tradice, kvality a promy-
Slenych inovaci je cestou, jak
velikono¢ni nabidku dlouho-
dobé udrzet atraktivni pro za-
kazniky i obchodni partnery.

(egi)




Kvalitni a chutné ceske
maso zZa rozumne cen

26 let na trhu

POd Stalou veterinarni kontrOIOU Cesky Brod (2x) Ceska Lipa Golctiv Jenikov -Chotébof

Jablonec nad Nisou Kamenicky Senov Kladno

Sadska (2x) Ustinad Labem Teplice Nymburk

Hradek nad Nisou Hlinsko Celakovice Cvikov
Lysé nad Labem Brandys nad Labem

Spolehlivy dodavatel kvalitniho masa

20 prodejen nasich a velka sit
dalsich po celé CR =4
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PIVOVARNICTVI

Hostinec Ferdinand vas uvita ve Vrsovicich

Do prazskych Vrsovic se koncem tinora vratila

poctiva hospodska tradice. BeneSovsky
Pivovar Ferdinand znovu otevrel svou
provozovnu v Bulharské ulici a Hostinec
Ferdinand tak opét laka na poctivou kuchyni,

velkorysé porce a pivo v nejlepsi kondici. Jeho

provoz zahajili za pipou profesor Jan Pirk,
hudebnik Karel Vagner a herec Jan Preucil.

Nebyly to ale jediné znamé
osobnosti, kromé nich prisli
vzdat hold beneSovskému
pivu také naptiklad]aroslav
Satoransky ¢i Eva HruSkova
a dalsi.

0aza klidu a pohody ve viru
velkomésta

Hostinec Ferdinand nabizi
utocisté pred velkoméstskym
tempem. Mistni kuchyné
v kombinaci s beneSovskym
pivem Ferdinand vas uhrane.
,Chceme kazdému zakazniko-
vi vénovat kousek svého srdce.
Za vycepnim pultem i v kuchy-
ni, kde vladne kucharka MisSa
Matéjovska,” ¥ika s usmévem
vycepni Radek Tesar a do-
dava: ,Ja se staram o kvalitu
piva. Pred kazdym otevienim
pravidelné houbickuji ptlli-
try, ¢epuji do mokrého skla
a vérim, Ze pivo nasim Stam-
gastim opravdu chutnd - a Ze
i po vizudlni strance vypada
dobre Na Cepu je pravidelné
spodné kvaSena horka jede-
nactka Max, pojmenovana
po Maxmilidnovi, synovi arci-
vévody FrantiSka Ferdinanda
d’Este, a dvanactka Premium.
Do budoucna planuje hostinec
prostor i pro sezénni specialy

- naptiklad Zeleny, Dvorni le-
zak nebo polotmavou tfinact-
ku Sedm kuli. V nabidce jsou
také lahvova nealkoholicka
a bezlepkova piva.

Velké porce, silné chuté,
lokalni suroviny

Hostinec Ferdinand stavi
na velkych porcich, prede-
v§im na kvalitnim hovézim
steakovém mase, a surovi-
nach od lokalnich dodavatelti.
Hotovky zde priliS nehledejte
- podnik se soustfedi na mi-
nutky a Cerstva tradi¢ni jidla.
V nabidce nechybi masova
jidla z vnitfnosti a ze zvéri-
ny, salaty ¢i zapecené bagety.
Soucasti aktudlniho menu je
vzdy i sladka tecka. Pri ote-
vieni to byly kynuté Svest-
kové knedliky tak, jak je mél
rad zakladatel pivovaru arci-
vévoda FrantiSek Ferdinand
d’Este. I proto se kazdorocné
zaCatkem srpna na Konopi-
§ti tradicné porada Slavnost
ovocnych knedliki.

Svestkové knedliky, které
mu pripravovala kucharka
Josefa Schneibergova, pattily
k nejoblibenéj$imjidlim ar-
civévody. Musely byt samo-
ziejmé obalené v oprazené

housce, bohaté sypané strou-
hanym tvarohem a moucko-
vym cukrem a pak hojné polité
horkym rozpusténym maslem.
Pripadné se také mohly obalo-
vat v oprazené housce. Tuhle
dobrotu si vychutnaval sam,
protoZe jeho manzelka Zofie si
ve svém deniku polozila otaz-
ku: Co bytostné nesnasim?
Svestkové knedliky!

Pivovar Ferdinand

Benesovsky Pivovar Ferdinand
zalozil arcivévoda FrantiSek
Ferdinand d’Este roku 1897.
Dodnes se zde vari pivo podle
tradicnich receptur a fadi se
mezi rukodélné, typicky Ceské

Karel Vagner, profesor Jan Pirk a Jan Pfeucil

pivovary, kde kvalitu piva ne-
ustale sleduji zrucni pivovar-
nici. Zlatavému moku vénujf
maximalni pé¢i a pozornost.
Pod jejich rukama vznika osm-
nact druhd spodné kvasenych
piv - od Kklasické desitky pres
specialni silné pivo d’Este, je-
dine¢na bezlepkova piva az
po special Pékny ¢islo. Soucas-
ti pivovaru je ojedinéla hum-
nova sladovna vyrabéjici slad
nejen pro potreby beneSov-
ského pivovaruy, ale i pro dalsi
pivovary v Ceské republice
a zahranidi. Pivovar Ferdinand
rocné uvari v primeéru 19 000
hektolitri piva.

Také letos 1. a 2. srpna se
bude na Konopisti konat jiz

tradi¢ni akce Slavnost ovoc-
nych knedlikii - oblibeného
jidla arcivévody FrantiSka
Ferdinanda d’Este.

Na nadvoii zamku budou
cely vikend Svestkové a me-
ruitkové knedliky, halusky
od slovenského kuchare ipi-
vo Ferdinand. Se vstupenkou
na dva okruhy bude porce
knedlikli zdarma (nevztahuje
se na skupiny). Na 1. okruhu
se pak mohou navstévnici
tésit na Zivé obrazy - veselé
scénky, zaméfené na stolo-
vani v zadmeckych jidelnach.
Nabidku doplni stanek ,Moji-
to" z ¢erstvého ovoce, kavarna
d ‘Este. bistro se zmrzlinou
z Cerstvého ovoce a Cokola-

dovna. V prodejné publikaci
si miiZete vybrat z Siroké na-
bidky krasnych dekoraci, upo-
minkovych predmétl a turis-
tickych suvenyr.
K navstévé budou ale lakat
i ostatni prohlidkové okru-
hy: Salony severniho kridla
(nejstarsi prostory zamku
s gotickymi a renesan¢nimi
klenbami v kapli sv. Huberta)
a dvé dalsi exkluzivni trasy
na predchozi objednani - sou-
kromy byt rodiny arcivévody
FrantiS$ka Ferdinanda d ‘Este
a Loveckd trasa (unikatni
prohlidka loveckych expozic
vcetné exotickych trofeji, sbir-
ky loveckych zbrani).
Bohumil Brejzek
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Noc pivovaru startuje v patek 24. dubna

Ucast na Noci pivovari uz potvrdily témér étyti desitky pi-
vovart ve tirech krajich. Oteviou své brany navstévnikum pri
dubnové Noci pivovari. Pivovary s tradici vic nez 150 let i mi-

nipivovar zaloZeny pred mésicem se uz t

N 24

éSi na navstévniky.
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Postupné odhaluji podrobnosti k pripravovanému programu
a chystaji specialni edice piwv.

Pljde o druhy ro¢nik Noci
pivovard. Do chystané oslavy
pivovarnictvi, kterd v patek
24. dubna 2026 predstavi
mista, kde se vari pivo, se
zatim ptihlasilo 38 malych
i velkych pivovard. Nejpocet-
néji jsou zatim zastoupeny
ve stiednich Cechéach (17 pi-
vovari), v Plzetiském kraji se
dosud prihlasilo 13 pivovari
a 8 se jich pripravuje v Mo-
ravskoslezském kraji.

440 let historie i mésic
stary pivovar

Noci pivovarti se zti¢astni ne-
jen pivovary s dlouhou tradi-
ci, ale i ty, které svoji historii
pocitaji jen v jednotkach let.
Cernokostelecky pivovar sid-
li v prostorach, kde se pivo
varilo jiZz v prvni poloviné 19.
stoleti. Parostrojni pivovar
Lobe¢ ve stiednich Cechach
dokonce registruje prvni

zminku z roku 1586. A plzen-
sky pivovar vaii svij lezak
Pilsner Urquell od roku 1842.

Naopak plzerisky pivovar
Lectvar byl zaloZen teprve

v loniském roce. A pravdépo-
dobné nejmladsi mezi pti-
hlasenymi je pivovar Korenac
z moravskoslezskych Oder,
ktery rozjel provoz teprve le-
tos v unoru. ,Noc pivovard je
vynikajici napad. Diky tomu,
Ze se nas zapoji hodné, mo-
hou navstévnici poznat, jak je
soucasné pivovarnictvi pes-
tré,“ uvadi sladek Korenace
Petr Korenek, ktery nejprve
varil pivo jako létajici slad-
ek a po letech zalozil vlastni
pivovar. Vedle svych spodné
kvasenych lezakl pripravuje
pro Noc pivovard prohlidku,
grilovani a cimbalovou kape-
lu, ktera ale hraje rockovou
muziku v netradi¢nim kabatu.

Zatimco Korend¢ zazije
pfi Noci pivovari premiéru,
plzetisky pivovar Purkmistr
jiz ma zkuSenosti z minulé-
ho roku. Letos zde mimo jiné
piedvedou  navstévnikim
i novy projekt IX. kohout,
v jehoZ ramci Cepuji vybrana
piva jinych pivovart. ,Nabi-
zime zajimava piva hostu-
jicich pivovard, ktera stoji
za to ochutnat a tfeba srov-

nat s témi nasimi. Sladci jsou
pospolitd komunita s respek-
tem k femeslu a mame radost
i z prace druhych,” vysvétluje
majitel pivovaru Purkmistr
Lubomir Krysl.

+Nocni” specialy

Pivovary nabidnou béhem
akce exkluzivni prohlidky
mist, kde se vari pivo, a kam
se Casto lidé nemaji mozZnost
podivat, ale také setkani se
sladky, skoly cCepovani a sa-
moziejmé také ochutnavky
piva. Zapojené pivovary uz
ted’ naznacuji, Ze si na své
prijdou nejen milovnici kla-
sického c¢eského lezaku, ale
k ochutnani budou i dalsi piv-
ni styly jako IPA, bock, kyse-
14¢ nebo pseniéné pivo. Rada
pivovarli u ptilezitosti Noci
pivovart uvari specialni var-
ky. Chystaji je tieba KaSper-
skohorsky pivovar, Radegast,
Psychovar, Velkopopovicky
Kozel ¢i Gambrinus.

,Pro navstévniky Noci pi-
vovard chystime netradi¢né
polotmavy lezak. Pivo varené

na dva rmuty vynikne plnou
sladovou chuti s vyraznymi
karamelovymi a lehce praze-
nymi tény. Véfim, ze milov-
niky piva zaujme vyvaZenou
hotkosti s jemnym dozniva-
nim bylinného aroma chme-
lové odridy Sladek,” popisuje
Eva Sykorova, sladkova pivo-
varu Gambrinus.

Rozhodné neni jedinou
Zenou - sladkovou v zapoje-
nych pivovarech. Téch se bé-
hem Noci pivovarid predstavi
hodné, coz jen podtrhuje, Ze
pivovarnictvi uZ davno neni
doménou jen muzi. Sladko-
vou maji kromé Gambrinu-
su naptiklad pivovary Zlata
Kréava, Purkmistr, Elektrarna,
Radegast, KaSperskohorsky
pivovar nebo Lectvar. S mno-
hymi se budou moci navstév-
nici akce potkat osobné.

»Jsme moc radi, Ze se hla-
si dalsi a dalsi pivovary. Uz
ted se mezi Gcastniky se-
Sel velmi rtznorody vybér
malych i vétSich pivovard.
Kazdy z navstévnikd si tak
muzZe mezi nimi najit ty, kte-
ré ho zaujmou nejvice, a zazit
v nich Noc pivovart na vlast-
ni kGzi,“ uvadi Marek Prazak
z poradajici agentury Svenga-
li Communications.

Aktudlné v Cesku vaii
pivo vice nez 500 malych,
stfednich i velkych pivovard,
z toho zhruba tfetina plsobi
pravé ve trech krajich, kde
letos probéhne druhy roc¢nik
Noci pivovari. Do akce se
mohou stale registrovat pivo-
vary z Plzeiiského, Stiredoces-
kého a Moravskoslezského
kraje, a to na webu www.no-
cpivovaru.cz, pricemz kazdy
ze zapojenych pivovard ma

zcela volnou ruku v tom, jaky
program pro své navstévniky
pripravi. Na webovych stran-
kach akce je k dispozici také
kompletni seznam jiz potvr-
zenych pivovari i dalsi infor-
mace o akci. Jednotlivé pivo-
vary se postupné predstavuji
na Facebooku a Instagramu
Noci pivovard.

Nazorné priblizeni
pivovarského tremesla

Noc pivovarl je iniciativou
Ceskych sladki, ktefi se roz-
nazorné a poutavé ukazat
pivovarské femeslo, jeho
krasu, naroc¢nost i propojeni
tradice s modernimi techno-
logiemi. A samoziejmé i vy-
sledek jejich snazeni - skvé-
1é ¢eské pivo. To vSe primo
v pivovarech.

Prvni Noc pivovari se
uskutecnila v dubnu 2025
z napadu sladkd v Plzeniském
kraji. Zucastnilo se ji pres 20
malych, stfednich i velkych
pivovari a prohlidky, akce
a dalsi program v pivovarech
navstivilo ptes 3 000 lidi.

Akce se opét uskutecni
symbolicky koncem dubna,
kdy si pivovarnici pfipomina-
ji vyro¢i zruseni Propinacni-
ho prava z roku 1869, které
omezovalo vznik pivovard.
0d té doby mohl pivovar za-
klddat prakticky kdokoliv
a v Ceskych zemich nastal je-
jich obrovsky rozmach, ktery
pokracuje do dnesni doby.

Nahlédnuti pod poklicku

Noc pivovard nabidne jedi-
ne¢nou prilezitost nahléd-

nout do mist, kde se vari
pivo, moznost vidét jeho ces-
tu od surovin az po vysledny
napoj a poznat umeéni sladk.
Navstévnici se pri Noci pivo-
varli mohou tésit na exklu-
zivni prohlidky malych i vel-
kych pivovard, ochutnavky
piv, setkani se sladky, jejichz
mistrovstvi stoji za vyjimec-
nosti tohoto napoje, i netra-
di¢ni zazitky.

Noc pivovarl predstavuje
prilezitost ukazat, jak velky
vyznam ma pivovarnictvi
a pivni kultura pro Cesko
nejen ze spoleCenského, ale
i z ekonomického hlediska.
V celém Cesku je dnes pres
550 pivovarti a dal$i pti-
byvaji. Pivovarnictvi pfimo
i zprostredkované dava pra-
ci 65 000 lidi a kazdoroc¢né
prinasi na danich do statniho
rozpoctu skoro 30 miliard
korun. Cesi navic ,své“ pivo
skute¢né miluji, pres 96 %
spotfebovaného piva v tu-
zemsku tvorii to ceské, mo-
ravské a slezské.

Pivovarnictvi je obor, ktery
dnes dalece presahuje brany
samotnych pivovard. Na ces-
ké pivovary jsou navazany ti-
sice firem, samotné pivovary
pomahaji rozvijet tuzemské
hospody, restaurace a poma-
haji posouvat kupiedu celou
gastronomii. Uzce spolupra-
cuji také s péstiteli chmele
a jeCmene a staraji se spolec-
né o to, aby i pristi genera-
ce mély dostatek kvalitnich
surovin pro vyrobu ceského
piva.

Eugenie Linkova

ve spolupraci s poradajici
agenturou Svengali
Communications
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Zajem o absolventy pivovars

Pivovariim chybi zaméstnanci v technickych oborech, a tak
absolventi pivovarskych oborti stirednich a vysokych skol nacha-
zeji velmi dobré uplatnéni v tuzemskych pivovarech. Ty presto
upozorinuji na nedostatek zajemct predevsim na technickych
pracovnich pozicich. Zajem o studium pivovarnictvi je piritom

v poslednich letech stabilni, piibyva zZen. Vyplyva to z prizku-
mu, které mezi vzdélavacimi institucemi a samotnymi pivovary
provedl Cesky svaz pivovari a sladoven.

Tuzemské pivovary zamést-
navaji zhruba 6 000 lidi
na plny uvazek, pricemz kli-
Covi jsou pro né absolventi
obort souvisejicich primo
s pivovarnictvim. Na pra-
covni trh jich kazdoroc-
né pribude zhruba stovka
a pravidelné nachazeji vel-
mi dobré uplatnéni. Pies-
to maji pivovary problém
obsazovat pracovni mista
v konkrétnich profesnich
oborech. Na trhu chybi slad-
ci a nejvyraznéji se podniky
potykaji s nedostatkem za-
méstnancii na technickych
pozicich jako jsou techno-
logové, mechanici, udrzba-
fi nebo operatofi provozu.
Na tom se shoduji jak pivo-
vary, tak zastupci $kol.

,Pivovarnictvi  prirozené
propojuje Femeslnou tradici
a zkuSenost s nejmoderné;jsi-
mi technologickymi postupy
a poznatky. Na jedné strané
tak vidime odborniky na po-
travinarstvi, ktefi na Ceskych
Skolach ziskavaji  kvalitni
pripravu a nachazeji vybor-
né uplatnéni v praxi. Na té
druhé ale kviili vysoké mire
automatizace a technické
vyspélosti vyroby pivovary
potiebuji kvalitni techniky
a mechaniky. A ti na trhu
obecné chybi“ upozoriuje
Tomas Slunecko, vykonny re-
ditel Ceského svazu pivovari
asladoven.

Na nedostatek nebo vaz-
ny nedostatek technologi
a operatort vyroby upozor-

niuje vice neZ polovina pivo-
vard, udrzbafi a mechanici
chybi prakticky ve vSech
provozech. Zhruba polovina
pivovari také vnima nedo-
statek pracovnikd plnicich
linek, vysoka poptavka je
i po pracovnicich v labora-
torich, logistice, obchodnich
oddélenich nebo komunikaci.

Pivovarskeé obory jako
vstupenka do oboru

a vyssi zajem Zen

Zajemci o studium obord
souvisejicich s vafenim piva
mohou v Ceské republice po-

davat prihlasky na radu skol
nabizejicich obory Vyrobce
potravin - Pivovarnik/Sla-
dovnik nebo Technologie po-
travin se zaméfenim na na-
poje.

Z prizkumid vyplyva, Ze
zajem o tyto obory je mezi
mladymi  Cechy stabilni
a v poslednich deseti letech
se zasadné neméni. V primé-
ru kazdy rok privitaji stiedni
Skoly v téchto oborech zhru-
ba 130 novych studentd,
na vysoké Skoly potom mif{
nizsi desitky studentt. Né-
které Skoly hlasi rostouci za-
jem Zen, v priméru uz dnes
predstavuji vice nez tretinu
absolventii. Pribyva také
zajemcd, kteri absolvovali
jiné stredoskolské vzdélani
a méni specializaci. Skoly se
ale domnivaji, Ze povédomi
o pivovarnictvi jako o studij-
nim oboru je niZsi, nez by si
zaslouzilo.

,Ceské pivovarnictvi a &es-
ké pivo jsou u nas kulturnim
i spoleCenskym fenoménem.
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Paradoxné ale spousta stu-
dentd nevi, Ze se muze pri
vybéru stfedniho vzdélani
poohlizet pravé po vareni
piva. Jde pritom o vzdélani,
se kterym se skvéle uplatni
u zaméstnavateld, a to ne-
jen ve velkych méstech, ale
napri¢ celou republikou.
Na rozdil od jinych obort
totiZ neni pivovarnictvi tolik
soustiedéno do konkrétnich
regiond,” pripomind Tomas
Slunecko.

,Vnimame, Ze zhruba 70 %
nasich absolventii pokracu-
je na vysoké skoly, kde svou
specializaci dale prohlubuji.
Obecné pak vysoké procento
absolventd Gspésné zistava
v oboru a mezi zaméstnava-
teli je o né stabilné vysoky
zajem. Nejvétsi vyzvou je pro
studenty naro¢nost piredmé-
th,“ uvadi konkrétni priklad
Vaclav Kramek, reditel Stied-
ni primyslové skoly Podskal-
ska v Praze.

Oblasti studia a praxe
jsou v Ceském pivovarnic-

Yy
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kych $kol je vysoky

tvi pevné propojeny. Témér
vSechny skoly nabizeji stu-
dentim moZnost praktické
vyuky primo v pivovarech
a do vyucovani zapojuji
odborniky z praxe. Drtiva
vét§ina pivovari na oplat-
ku spolupracuje se vzdéla-
vacimi institucemi. Skoly se
také prizplisobuji soucas-
nym trendim. Ve vyuce se
tak napftiklad nesoustredi
jen na tradi¢ni Cesky lezak
ale i na dals{ pivni styly a zo-
hlediiuji vyuziti modernich
technologif s automatizaci
a robotizaci vyroby.
,Pivovarnictvi je velmi
perspektivni obor. Potfebu-
je zkuSené lidi, ale i mladé
profesionaly s dobrou pri-
pravou. At uz studenti zvoli
pifimo vyrobu, nebo se roz-
hodnou pro studium v ob-
lastech udrzby, technologif
nebo systémd, v pivovarech
po nich bude vysoka poptav-
ka,“ shrnuje Slunecko.
(egi)

Profese, které tuzemskym pivovarim nejcastéji chybi
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Prlzkumy probihaly oddélené v fijnu a prosinci 2025. Zapojilo se do nich 8 stfedoskolskych vzdélavacich instituci s obory zamérenymi na pivovarnickou vyrobu a 15 clen-
skych pivovari Ceského svazu pivovari a sladoven (CSPa$).
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ajimaveé chutovky a snaha
neplytvat surovinami

Gastronomicky festival RestaurantWeek®
opét laka navstévniky do restauraci.

S podrobnostmi oblibeného festivalu
seznamila novinare na tiskové konferenci
v hotelu Mandarin Oriental Anna
Grosmanova alias Foodpioneer, uspésna
foodblogerka, ktera za akci v Ceské
republice stoji od jejiho pocatku.

Jarni edice si klade za cil je-
diné: Sokovat vaSe chutové
poharky v tom nejlepSim
slova smyslu. Zapomeiite
na klasiku, kterou si date
v kazdém bistru. Pod mo-
ttem ,From foodies for fo-
odies“ (od gurmanti pro
gurmdany) kuchafi v Praze,
Brné a Ostravé prichazeji se
surovinami, jako je vzacna
houba pfipominajici zmrzly
vodopad nebo zapomenuty
,hadi mord"“

Pozvani do 100 restauraci
na zajimavé dobroty

Festival trva déle nez mésic,
od 17. biezna do 22. dub-
na, a ucastni se ho pres 100
vyjime¢nych restauraci ze
tH nejvétsich mést v Cesku.
Béhem této vyjimelné gast-

v v 7

ronomické udalosti oteviraji
Spickové restaurace své dve-
fe Siroké vefejnosti a nabize-
ji specialni degustacni menu
za zvyhodnéné ceny. Princip
je stejny jako vzdy: specialni
menu bude mit dvé cenové
kategorie, jedna za 790 ko-
run na osobu, druhd za 490.
Ke kazdému menu je navic
festivalovy drink Martini
Fiero & Tonic (v alko i neal-
ko varianté) zdarma.
Poslanim festivalu je pred-
stavit a propagovat auten-
tickou ceskou restauracni
scénu. Vyhodou je mnoz-
stvi zapojenych restauraci
- od podnikl typu moderni
asijské bistro pres utulné
italské restaurace a $picko-
vé pizzerie aZ po restauraci
ocenénou michelinskou ce-
nou Bib Gourmand. Menu

Anna Grosmanova a Markéta Hrubesova, ambasadorka festivalu

jsou vytvoiena vyhradné pro
festival a nabizeji mozZnost
ochutnat jidla, kterd byste
v danych restauracich bézné
nevyzkouseli. Pro restaurace
je festival zdroven pozvan-
kou pro nové navstévniky.

Menu je kral

V minulé, podzimni edici
se ukazalo, Ze restaurace,
ktera umi dobfe sestavit,
ale hlavné také popsat své
menu, ma velkou $anci nala-
kat zbrusu nové hosty. Proto
se Anna Grosmanova, ktera
celosvétové uspésny festival
do Ceska privedla, rozhodla
se svym tymem vybrousit
menicka k opravdové doko-
nalosti. ,Menu je kral," rika.
,Muzete byt sebevyhlasenéj-
$i restaurace, ale kdyZz neza-
ujmete menickem, splacete
nad vydélkem,” ¥ika a doda-
va: ,Prvnich tficet restaura-
cemi odevzdanych menicek
jsme peclivé prosli a spolec-
né s kuchari vylepsili tak,
aby se bylo jesté vic nac té-
Sit. A véfte mi, kuchafi ne-
maji zrovna dvakrat v lasce,
kdyz jim nékdo ,vraci“ me-
nicko a radi, jak jej zménit.
Ale my po zkuSenostech uz
vime, co bude fungovat a co
ne. Délame pro festivalové
hosty, aby je menu bavila,
ale i pro restaurace, aby byly

Priprava degustacniho menu

plné,” dodava Anna Grosma-
nova, ktera se svym tymem
prosla i pozdéji odevzdana
menu. ,Jen uZ nebylo tolik
Casu si hrat.”

Hadi mord, koralovec
a soft shell krab

Letos je cilem predstavit
hostiim takové suroviny, kte-
ré normalné nemaji prilezi-
tost ochutnat. Béhem festi-
valu tak lze ochutnat hned
pét zajimavych surovin. Tou
prvni je koradlovec jezaty,
vzacna houba vypadajici
jako zmrzly vodopad, kterou
serviruje v ramci predkrmu
restaurace Manes. Tato vel-
mi neobvykld a prekrasna
houba je dodnes na restau-
racnich menic¢kach vzac-
nosti. Jeji sbér v prirodé je
v Cesku zakazan, ale vcelku
dobie se ji dari na substratu.
Je velmi cenéna a pro ceské-
ho houbatského stravnika
dosud neobjevena. V Art Re-
staurant Manes ji ptripravili
jako predkrm: grilovany ko-
ralovec jezaty, houbové pyré,
ragli, marinovana polnicka,
lanyz a petrzelovy olej.

Jidla osvéfi sherry
a konakové omacky

Dalsi surovinou je soft shell
krab neboli tenkosténny
krab, jenZ se cely usmazi a ji
se vCetné skorapky. ,Najde-
te ho na menu restaurace
Sansho, kde si ho mizZete dat
v podobé predkrmu spole¢né
s wasabi majonézou v na-
dychaném bao bunu,” dava
svlij tip Anna Grosmanova
a doporucuje ochutnat také
sherry a konakové omac-
Ky, jeZ jsou v menu vice re-

Ukézka asijského menu

stauraci. V Dejvické 34 tak
muzete ochutnat napriklad
pomalu vatrenou chobotnici
s konnakovou humii omackou,
topinambury a ragd z rajcat
datterino napoletano.

V neposledni radé radi
vyzkouSet Sneky (Dat si je
muzete ve formé predkrmu
v restauraci Zinc, v hotelu
Hilton, kde nabizeji Sneky
v oplatce, bylinkové maslo
a kvétakové pyré), a Ccer-
ny kofen neboli hadi mord
Spanélsky. ,Je to surovina,
kterda je nam blizka, cerny
kotfen je vzacny, ale v ceské
kuchyni se drive pouzival,
a dokonce u nas i roste
dopliiuje. Je unikatni nejen
svym vzhledem, ale i ofisko-
vou chuti. Jeho dostupnost je
velmi omezena. Najdete ho
na menu v restauraci Le Grill
v Grand Mark Hotelu Prague:
zauzeny celer peceny v solné
krusté, ¢erny koren, kastany,
keSu. topinambur, gel z fer-
mentovaného kfenu a jablek
s chipsy z celeru.

Vai'eni ve stylu zero waste

Pri pripravé pokrmu je kla-
den dtiraz na koncept ,Re-
spect Food", coZ znamenj, Ze
se restaurace snazi minima-
lizovat plytvani surovinami.

Naptiklad rezervace je moz-
né provadét maximalné den
dopredu. To znamend, Ze
pokud se rozhodnete koupit
vstupenku na festival a ten
den navstivit restauraci, ne-
bude to moZné. Restaurace
tak mohou lépe planovat,
vafit z cerstvych surovin
a minimalizovat plytvani po-
travinami.

Nejdrive tydenni akce
v New Yorku

Historie festivalu je stara
ptes tiicet let. V roce 1992
s touto myslenkou prisel
v New Yorku jisty pan Tim
Zagat spolu s restauratérem
Joe Baumem. Pokud vam
néco rika The Zagat (véhlas-
ny newyorsky priavodce),
mozna vite, Ze v Americe je
tento festival velmi oblibeny.
Na evropském kontinentu jej
muZete navstivit v Polsku,
Ceské republice a Nizozem-
sku. To, co zacalo jako ty-
denni akce, se stalo mésicem
specialnich nabidek a skvé-
lého jidla. Restaurant Week
meél tak velky uspéch, ze
se rychle rozsitil po celych
Spojenych statech a tyden
restauraci se stal narodnim
fenoménem.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Ceské drahy predstavily nové sezonni menu

Ceské drahy spole¢né se zastupci spole¢nosti JLV predstavily
novinaiim na tiskové konferenci v prazské Fantové budoveé
hlavniho nadrazi nové menu, které si mohou cestujici vychut-
nat do poloviny cervence. Tato sezonni nabidka bude nabizena

ve 187 vlacich denné.

JJsme si jisti, Ze sluzby, které
cestujicim nabidneme, mohou
byt rozhodujicim prvkem, zda
se vydaji vlakem nebo autem,”
uved] Michal Krapinec, pred-
seda predstavenstva a gene-
ralni feditel Ceskych drah.

Novinky i stalice

Mezi novinky patii ¢ockova
polévka s klobasou a mrkvi,
teleci sekany ftizek s ceda-
rem, batatovo-bramborovym
pyré a fazolkami a jablecny
kola¢ se Slehackou. K dispo-
zici je i bezmasa varianta, a to
téstoviny orechiette s rost-
linnym ragt alla bolognese.
Nové menu dopliiuje staly
sortiment, takZe o rizek nebo
svickovou cestujici neptijdou.
,U nas v centralni kuchyni
vyrobime zhruba od tif a ptil
do péti tisic jidel denné,” rekl
feditel pro obchod, vyrobu
a marketing ve spolecnosti
JLV Pavel Moravec.

Svickova - stale stejny
recept podle Sapika

Pravé svickova patii podle
Pavla Moravce mezi nejobli-
benéjsi pokrmy. Jak vysvétlil,
vari ji podle receptu $éfku-
chare Jaroslava Sapika. ,Diive
JLV spolupracovalo s panem
Sapikem. Nasledné jsme zaca-
li spolupracovat s Asociaci ku-
chati a cukrai CR. Ale podle
receptu pana Sapika se vaii
dodnes a vari to jeden a ten

samy kuchaf, ktery pracuje
v JLV od roku 1988, uvedl Pa-
vel Moravec.

Kompletni menu si lze
objednat za 771K¢, béhem
tzv. happy hours (HH) pak
za 459 K¢ Napiiklad gulaso-
vou polévku za 189 K¢ (v HH
za 85K¢ a rizek ¢i svickovou
za 366 K¢ (v HH za 249 K¢).

Happy hours se na jednot-
livych tratich liSi, v podsta-
té odpovidaji pohybu vlaku
na ¢eském uzemi.

Koncept palubni
gastronomie

Znatka CD Restaurant se
servisem JLV si vybudovala
pevnou pozici mezi evrop-
skou palubni gastronomif
a letos na tento smér syste-
maticky navazuje. ,Dlouhodo-

Kompletni jarni menu Ceskych drah

bé budujeme koncept palubni
gastronomie jako prirozenou
soucast komfortniho cesto-
vani. Chceme, aby si lidé vlak
vybirali nejen kvtli rychlosti
a pohodli, ale i kvili kvalité
sluzeb na palubé,” zdiraznil
Michal Krapinec.

Klicovou roli i letos hraje
spoluprace s Asociaci kucha-

Pavel Moravec, JLV, Bohumir Barta, JLV a Michal Krapinec, (D

i a cukraiG CR. Nové menu
nevzniklo pouze jako soupis
jidel, ale jako promysleny
koncept vychazejici z histo-
rie ceské gastronomie, mo-
dernich trendi i provoznich
specifik Zelezni¢ni dopravy.
Diraz je kladen na poctivé su-
roviny, vyvazenost chuti i pre-
zentaci.

Nabidka z jidelniho listku

,2Navazujeme na 65 let zku-
Senosti a na loniské uspéchy
jako byl projekt Ringhoffer ¢i
ocenéni Marketér roku. Pro
nas je zasadni kontinuita -
pouzivame poctivé suroviny
a receptury, které maji svij
piibéh. Spoluprace s Asociaci

Tiskovd konference vedeni Ceskych drah a JLV. Zleva Michal Dyttert, Coca-Cola, Tomés Popp, Asociace kuchai a cukraFi CR,

kuchaii a cukrafi CR nam
dava jistotu, Ze i v naro¢nych
podminkach provozu na kole-
jich servirujeme jidlo v kvali-
té, ktera je pro nas i pro nase
zakazniky prioritou,” podtrhl
Pavel Moravec.

Text a foto Bohumil Brejzek

Skupina MENDEL se uspésné vylodila v Antarktideé

V minulém cisle Potravinarského obzoru jsme slibili pravidelné infor-
mace o vypravé brnénskych polarnikii na Antarktidu, kam se vypravili
16.ledna 2026. Slib splnili a uZ je tu prvni zprava od nich a ta zni, Ze je
na misto samé pomohli prepravit chilsti kolegové polarnici, a to z prosté-
ho divodu. Na tuto tak drahou techniku, letadlo a lod’ univerzita prosté
penize uz nema. Masarykova univerzita (MU) je pritom jedinou univer-
zitou na svété, ktera zaroven zasti‘eSuje narodni antarkticky program.
0d roku 2007 MU vlastni a provozuje Ceskou védeckou stanici J. G. Men-
dela v jedné z nejrychleji se ménicich oblasti Antarktidy.

Jejich depeSe zacind takto:
Nase vyprava Ccitajici osm-
nact védci a technickych
pracovniki nejen z Masa-
rykovy univerzity (MU), ale
také z Mendelovy univerzity,
Univerzity Karlovy, Akade-
mie véd CR, Univerzity Pavla
Jozefa Safarika a spole¢nosti
Czechoslovak Ocean  Shi-
pping, a.s., se v patek 6. inora

vylodila s podporou lodé chi-
Iského vojenského namoinic-
tva Almirante Viel na ostrové
Jamese Rosse v Antarktidé.
Po odzimovani a zprovoznéni
vSech technickych systému
Ceské védecké stanice J. G.
Mendela se dvacata expedice
zaméii na sledovani vyvoje
klimatu a jeho vlivu na tam-
ni ekosystémy, monitorovat

bude stav mistnich
ledovei a per-
mafrostu, sladko-
vodni toky a je-
zera i lokality
vyskytu nizsich
rostlin.

V  prekladu
do bézné mluvy,
nas nepolarni-
ki, se budou védci
z jmenovanych vyso-
kych ceskych Skol veé-
novat hlavné tak zvanému
Green Dealu, aby prakticky
vysvétlili, o ¢em jsou pochyb-
nosti, ale i pravost oteplova-
ni planety zemé, a kdo za to,
lidové Feceno, muze.

Nové porizené lékaiské
vybaveni

Soucasti mise MENDEL
na ostrové Jamese Rosse
je i vyraznd modernizace
zdravotnického vybaveni
stanice J. G. Mendela. Nové
porizené lékarské vybaveni
z iniciativy expedi¢niho 1é-
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Poldrnici se umi o sebe postarat i pecenim vlastné vyrobe-

ného tésta na chleba, ktery pry chutnd vynikajicim zplisobem.

kare Bronislava Stibora posili
schopnost expedice reagovat
na nenadalé situace a naroc-
né podminky v Antarktid€,
a zvysi tak uroven poskyto-
vané péce na stanici. ,Nové
pristroje umozni kvalitnéjsi
zékladni diagnostiku, omezi
urazy, umozni sledovat Zivot-
ni funkce, provést ultrazvu-
kové vysetieni ¢i zvladnout
akutni zdravotni komplikace
do doby prijezdu evakuacni-
ho tymu,” popsal anestezio-

log Bronislav Stibor.

Piesny monitoring
piirodniho prostredi

V letoSnim roce vyzkumnici
MU prohloubili také spolu-
praci s Univerzitou Karlovou.
,Prohloubeni spoluprace vy-
ustilo do zaloZeni nové vy-
zkumné sekce pro holistické
a dlouhodobé monitorovani
prirodniho prostredi,” sdélil
vedouci Ceského antarktic-

kého vyzkumného programu
Daniel Nyvlt z Geografického
ustavu Prirodovédecké fakul-
ty MU.

Druha, aktudlné sedmi-
¢lenna vyprava védct a tech-
niki mitici na Nelsoniv os-
trov, jiz také pilné pracuje
na svych ukolech, vcetné
planované generalni udrzby
stfechy tamniho technicko-
-logistického zazemi.

Idealni prirodni laborato¥

MU je jedinou univerzitou
na svété, ktera zaroven za-
stfeSuje narodni antarkticky
program. Od roku 2007 MU
vlastni a provozuje Ceskou
védeckou stanici J. G. Men-
dela v jedné z nejrychleji se
ménicich oblasti Antarktidy.
Pobliz Antarktického polo-
ostrova probiha intenziv-
ni oteplovani, tani ledovci
a promény ekosystému. Toto
misto je tak idedlni ,labora-
tori“ pro vyzkum klimatic-
kych zmén, ale i dalSich dnes
jiz vice nez padesati védnich
disciplin, vcetné ekologie,
glaciologie, mikrobiologie ¢i
geologie.

A na zavér téchto sdéleni
od zdroje uz jen podékova-
ni Chilanim, co nejen nase
polarniky dorucili na misto
samé, ale vénovali jim i pa-
métni plaketu jako velké
uznanf jejich prace.

Eugenie Linkova
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Zazijte mista, kam se
bezne nedostanete.
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