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Potravinové banky se postupné stavaji
urcitym fenoménem pomoci nasi spo-
le¢nosti lidem v nouzi. Opiraji se o spo-
lupraci napric verejnou spravou, ob-
chodem, regiony i evropskymi partnery.
Efektivni spoluprace prinasi pozitivni
vysledky a prispiva k udrzitelnéjsi spo-
le¢nosti. V lonském roce shromazdily po-
travinové banky rekordnich 16 600 tun
potravin, coZ predstavuje meziroc¢ni na-
rist zachranénych potravin o 20 %. Po-
mohly tak 430 tisicim lidi v nouzi a po-
tvrdily svou nezastupitelnou roli v boji
proti plytvani potravinami a poskytovani
pomoci tém, kteri ji nejvice potiebuji,

a to i béhem krizovych udalosti.

Krizova pomoc pfi
povodnich

Potravinové banky prokaza-
ly svou pripravenost béhem
zatijovych povodni, kdy za-
jistovaly Kklicovou humani-
tarni pomoc do zaplavenych
oblasti. Ve spolupraci s IZS
a humanitarnimi tymy po-
skytovaly zakladni potraviny
a pitnou vodu. Celkem byla
distribuovana materialni po-
moc v hodnoté 130 miliond
K¢, a to diky obrovské viné
solidarity obcanti a firem
z celé republiky. ,Bylo to na-
rocné obdobi a jsem rad, ze
jsme jako tym potravinovych
bank dokazali realné pomoci
pomoc stile pokracuje,” po-
znamenal Toma$ Zatloukal,
feditel Potravinové banky
Olomouckého kraje.

Potraviny nepatfi do kose

Kazdy den potravinové ban-
ky svazeji neprodejné po-
traviny, a tim je zachranuji,
aby neskoncily v odpadu.
Za rok 2024 bylo zachranéno
16 600 tun potravin a droge-
rie, z toho 8 800 tun pocha-
zelo z obchodnich fetézcd.
,Kazdé zachranéné jablko je
vysledkem intenzivni spo-
luprace na strané obchod-
nikd, tymu potravinovych
bank a socidlnich partnerd.
Pro potraviny jezdime rano
i veCer, prodluzujeme jejich
spotfebu zmrazovanim, nebo
je zpracovavame v transfor-
macnich kuchynich,” popi-
suje proces Ales Slavicek,
feditel Ceské federace potra-
vinovych bank.

Ministerstvo  zemédélstvi
(MZe) dlouhodobé finanéné

S

WS SPECH JE MAS CIL

Vétsina ceskych supermarketi v dobé potravinovych shirek shromazduje a taky hned piedava zésoby darovaného jidla potiebnym

podporuje potravinové banky
prostirednictvim zakona o po-
travinach a tabakovych vyrob-
cich a dota¢nitho programu
Podpora c¢innosti potravino-
vych bank a dalSich subjektti
s humanitarnim zaméienim.
Hlavnim cilem finan¢ni pod-
pory je prispét ke sniZzeni
plytvani potravinami a prede-
jit tak vzniku potravinového
odpadu. Ministerstvo podpo-
ruje zejména shromazdovani,

skladovani a distribuci potra-
vin ziskanych podle ustanove-
ni zdkona o potravinach, které
jsou urceny pro obcany bez
adekvatniho pristupu k za-
kladnim potravinam. ,Efek-
tivni nakladani s potravinami
navic prispiva k ochrané zi-
votntho prostiedi, sniZova-
ni emisi a omezeni odpadu.
Do budoucna se Ministerstvo
zemédélstvi zaméri na posi-
leni informovanosti a rozsi-

fovani sité spolupriace mezi
vyrobci, obchodniky a chari-
tativnimi organizacemi. Chce-
me stale zefektiviiovat systém
darovani potravin a minimali-
zovat jejich plytvani,“ doplitu-
je ministr zemédélstvi Marek
Vyborny (KDU-CSL).

V roce 2024 bylo v ramci
dotatniho programu MZe
vyplaceno témér 95 mil. K¢,
které byly vyuzity na nein-
vesticni podporu zajisténi

samotného provozu potra-
vinovych bank. Dlouhodobé
jde o jedinou stalou podporu
provoznich nakladd potravi-
novych bank ze statniho roz-
poctu. Celkem byla od roku
2016 do 2024 poskytnuta
podpora z MZe vice nez 682
mil. K¢ V roce 2025 je schva-
lena alokace dalsich 104 mil.
K¢.

pokracovdni na str. 6
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NA POCASI SE SPOLEHNOUT

NEMUZETE, NA BANKU ANO

Nabizime chytra a udriZitelna FfeSeni pro zemédélce

Vime, jak vysoké naroky jsou spojeny s podnikanim v zemédélstvi. Proto vam nabizime vyhodné
a komplexni sluzby, které odpovidaji vasim financnim potrebam, véetné pojisténi zemédélskych

rizik. Zajistime i vyrizeni Zadosti o dotace z vyhlasenych podptirnych programd.

www.csob.cz | Firemni bankovnictvi
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Medovina special z dubového sudu

V loniském ro¢niku Regionalni potravina
ziskala ve Zlinském Kkraji mezi napo-

ji prestiZzni ocenéni Medovina special

z dubového sudu. Pro uplnost je tireba
dodat, Ze je to jedina ocenéna medovina
ze viech trinacti kraji Ceské republiky.
Vyrabi ji Vcelarstvi Trasonovi s.r.o. Prv-
né v soutézi Regionalni potravina roku
byla za medovinu ocenéna v roce 2020,
leto$ni , titul“ je druhy.

Vice informaci o firmé a hlav-
né o ocenéné medoviné nam
sdélil Marcel Trason: ,Jsme
mala rodinna firma se za-
méfenim na chov vcel, vyro-
bu medoviny a prodej medu
v darkovych maloobjemo-
vych baleni.

0d hobby k profi

U Trasont se zacatky vce-
lafeni datuji od roku 2007,
kdy vcelateni bylo v rodiné
vnimano coby hobby ¢innost.
Zlom - preklopeni do pro-
fi farmy nastal v roce 2013.
,V soucasnosti obhospoda-
fujeme vice nez 120 vcelstev.
Vétsinu vcelstev mame umis-
ténych v Chiibech na Kudlo-
vické doliné a ¢ast v Babicich
a okoli," uvedl rodinny vcelar
Trason.

Prvni medovinu v rodin-
né vcelarské firmé vyrobili
v roce 2011. ,Dlouho jsme
vahali, zda se do néceho ta-
kového pustit. Pfeci jen vime,
kolik da vcelkdm prace, nez
donesou med, byt jen na 501
medoviny. Prostudovali jsme
spoustu receptd, ale nakonec
jsme zvolili vlastni, a do vy-
roby medoviny jsme se pus-
tili. Byla to medovina varens,
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ochucena korenim a chme-
lem. A kupodivu medovina,
nejen nam, ale i pratelim
chutnala vice nez kupovana.
To nam dodalo odvahu a za-
cali jsme zkousSet i jiné dru-
hy,“ zavzpominal na zacatky
vyroby medoviny Marcel
Trason

Hlavni zlom nastal v roce
2015, kdy poprvé vyrobili
medovinu studenou cestou.
Tento zplsob vyroby s se-
bou nese vyssi narocCnost
a ve srovnani s vafenou me-
dovinou vétsi rizika neuspé-
chu. Pokud se vSe zvladne,
vyslednd medovina stoji
za to. Pri vyrobé studenou
cestou vznikd produkt vyssi
hodnoty, v medoviné je za-
chovano maximum cennych
latek, které medy obsahuji.

Jen z vlastniho medu

Veelaiskd farma Trasorio-
vych na medovinu zpraco-
vava pouze med vlastni pro-
dukce, takze je limitovana
jeho produkci. Proto se ne-
prodava v kazdém obchodé.
Kazdy rok je jiny, a tak i med
ma vidy jinou chut. To se
samozriejmé odrazi i v chuti
medovin jednotlivych roc-

Marcel a Mirka Trasorovi u napaditého pultu na lofiské ceskobudéjovické vystavé

Czech Food Expo.
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Marcel Trasofi prevzal letos za medovinu ocenéni Regiondlni potravina Zlinského kraje.

nikd i Sarzi. Je to podobné
jako u vina, které se vyrabi
prirodni cestou, a tak jej ne-
lze standardizovat. To ovS§em
prinadsi pestrost a potéseni
z novych chuti, ve kterych se
bude odrazet to nejlepsi, co
véelky v daném roce z ptiro-
dy prinesly.

V nabidce ma rodinna
firma medovinu z lesniho
medu, nebo jen zjarniho kvé-
tového. Prevazuje nazor, Ze
Sené, a tedy i medovina z ta-
kového medu ma mno-
hem bohats{ chut. E‘
Potési kazdého i
Pro kazdého Traso-
novi maji, co mu chut-
na. Pestrou nabidku
medovin, od klasické
pfirodni z druho-
vych medd, pres
kotenéné, vanil-
kové az po svézi
ovocné melome-
ly, méné sladké
i s vy$si sladkos-
ti. Vyborny med
do caje ¢i kavy,
na pecivo nebo
jen tak na ochut-
nani.  Prirodni
produkty se
hodi pro svatec-
ni prilezitosti
i pro zptijemnéni
vSedniho dne.

Darek, ¢i po-
zornost v podo-
bé medu potési
snad  kazdého.
Vzdyt se jedna
o drahocennou
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potravinu, ziskdvanou pouze
piirodni cestou. Kazdy by si
mél kvalitni med ¢as od ¢asu
doprat.

Zraje nejméné tii roky

Produkci medoviny s moz-
nou produkci pod 2000 lit-
ri ro¢né se Trasonovi radi
mezi malovyrobce. Medovi-
nu nechavaji zpravidla zrat
tfi a vice let. To predstavuje
vétsi naroky na technologie
a prostory.

Rodina mé praci rozdéle-
nou. ,0 véely a vyroba me-
doviny se staram ja,“ rika
Marcel Trason. Do piipravy
ramkd, etiketovani a prode-
je se zapojuje celd rodina.

Co se tyka etikety na me-
dovinu, oslovili profesiona-
la. Nejdrive se domnivali,
Ze to bude bez namahy, Ze

postadi si vybrat z néko-
lika navrhi. Byl to vSak
celkem naro¢ny proces,
pti némz bylo nutné sla-
dit vlastni predstavy se
zkuSenostmi grafika.

Idedlni by samoziej-
mé bylo, kdyby si pro-
dukci medoviny rodina
prodala takrikajic ze
dvora, ale ¢asové to ani
nejde zvladnout. Na-
Stésti zasobuji nékolik
vinoték, které si obcas
rady zpestii nabidku.

Zdenék Kulhanek

Medovina specidl z dubového
sudu, ocenénad v roce 2024 cer-
tifikdtem Regionalni potravina
Zlinského kraje
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Editorial

Zdravé a s rozmyslem

Z domova i ze svéta mame
informace v kazdém cisle Po-
travinarského obzoru a i ten-
tokrat je to opét o pestrosti.
Vracime se i k ¢eské a mo-
ravské dobrocinnosti a roli
Potravinovych bank. I pres
zdrazovani doslova vseho,
na co se podivame, dokazeme
v nouzi podat pomocnou ruku a toho je tfeba si ze vSeho
nejvic vazit.

Pak je to ucast na ruznych veletrzich, odkud si vozime
domti cenné postrehy a zkuSenosti, a naopak na téchto vy-
stavach mame jako perfektni producenti co nabidnout a to
u potravin plati zejména. A stalo se tak naprostym pravi-
dlem, Ze u ceského stanku na jedné z nejvétsich svétovych
zemédélskych a potravinarskych veletrht, na Griine Wo-
che v Berliné je vzdy plno. Navstévnici degustuji nejen ale
riizna piva z CR, ale jsou to i kulinarni dobroty, co se jinde
az tak nevidi, natoz neochutnd. Nasi pekafi se uz chystaji
na prestizni veletrh iba do Diisseldorfu a my zase do Ces-
kych Budéjovic, kde od poloviny kvétna je velky potravi-
narsky veletrh Czech Food Expo.

A na co jsme pravem pysni, byla naSe prezentace vyda-
vatelstvi Profi Press a jeho dceriné spolecnosti Agriprint
na hezkém podveteru v Knihovné Antonina Svehly, kde
jsme si s pritomnymi formou prednasky a nasledné bese-
dy pripomnéli zdsady a pribéh agrarni novinatiny pred
apo roce 1990. Dluzno jen rici, Ze do roku 1990 se striktné
u zemédélskych novindit drzela vysoka latka v odbor-
nosti a v prestiznim Klubu zemédélskych novinait a pu-
blicistti bylo 48 zastupci dennich a odbornych médii a ti
se nékolikrat do roka schazeli s odborniky z praxe a pro-
biraly se nastalé novinky a taky podle toho vystupy v mé-
diich byly na velmi dobré odborné drovni. Po roce 1990
mnohého z novinait s touto tematikou oslovily moZnosti
vyjezdi na pracovni staze do zahranici a nékteti z nas toho
vyuzili k dal$imu vzdélavani zejména z oblasti obchodu,
ktery u nas ¢astecné pokulhaval. Nasi zemédélci a potravi-
nari uméli a umi skvéle zpracovat produkci a vyrobit velmi
kvalitni potraviny. Obchodovani se svétem tu diiv délalo
nékolik malo statnich organizaci a po zlomu v roce 1990 to
bylo téma cizi nejen velkym tuzemskym potravinarskym
spolecnostem, ale i zemédélskym firmam. Staze a exkurze
do zahrani¢i na farmy a do provozl tak mnohym mana-
Zerim otevrely oc¢i a bylo mozné se praveé této discipliné
v zahranici priucit.

Na tomto zajimavém podveceru v knihovné znamého ne-
jen u nas,ale i ve svété agrarniho politika Antonina Sveh-
ly, si pritomni malinko i zalistovali v knize vydané o ném
v roce 1988 v USA nasimi emigranty. A co u pritomnych
vzbudilo vinu ohlasu, byla pasaz hned na prvnich stran-
kach této tak zajimavé knihy, Ze dotycny politik evropské-
ho formatu uz v roce 1910 varoval pied dovozy produkce
z Latinské Ameriky. Pravem se obaval ohrozeni evrop-
skych zemédélct, a tak nejeden z pritomnych si vybavil
nedavné demonstrace zemédélcti naptic jednotlivymi sta-
ty EU a jejich vyhrady k nové zavadéné agendé zvané Mer-
cosur, coZ je pravé masivni dovoz agrarni produkce z Bra-
zilie a z nékterych dalSich jihoamerickych zemi, kde jsou
naklady hlavné diky mistnimu klimatu mnohem nizsi nez
ty evropské. Navic je to i dost velky zasah do Green Dealu.

V magazinu Potravinarsky obzor nechybi ale ani potra-
vinarské soutéze, u nichz vladne sice pratelska atmosféra,
ale samoziejmé i napéti, jak kdo zaboduje. Soutézi i kucha-
Ti a do téchto klani jsou zapojeni jak mistii daného cechu,
tak mladi zacinajici nadSenci, co pravé na utkanich pobiraji
i cenné zkuSenosti od starsich, jak se fika uz mazaka.

I tentokrat se vénujeme s vyzkumniky spojenych dvou
znamych ustavl, ruzynského s rostlinnou produkei
a potravinarského, s jednotnym nazvem CARC jejich po-
stupim. Umi vyprodukovat tak od pole az po vidlicku
uzasnou produkci a pokrmy, zdravé tireba pro nemocné
s intoleranci ke Skrobu - celiaky, ale i ozdravit jidelnicek
s preventivnimi uc¢inky na nase zdravi. Tito zapaleni védci
maji uz i své stalé odborné producenty a na druhé stra-
né i odbytisté téchto tak cennych produktli v zavodnich
a Skolnich kuchynich, nemocnice nevyjimaje.

A tak kdyz budete spolu s nami listovat timto ¢islem Po-
travinarského obzoru, zakonité si uvédomite, co chytrych,
vzdélanych a zapalenych lidi pro ozdraveni jidelnicku tu
mame. Nejde jim totiZ jen o jednoduchy vzorec vyrobit,
prodat a zbohatnout, ale o prispévek ke zdravému zivot-
nimu stylu nas vSech, a za to jim patii dik celé nasi spo-
le¢nosti.

Eugenie Linkova
Séfredaktorka
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Jaky je skutecny puvod dovazenych potravin

Bezmala dva mésice uplynuly ode dne, kdy napric¢ Evropou Kfi-
Zovali zemédélci s téZkou technikou silnice. Nejinak tomu bylo

i v CR, kde tisice zemédélci vyjely se stovkami zemédélskych stroji
do ulic a na hrani¢ni pirechody, aby se pripojily k celoevropské viné
protestt proti zhorsujicim se podminkam pro zemédélstvi. Na viné
je predevsim dohoda mezi EU a latinskoamerickymi staty, prede-
v$im Brazilii, zvana Mercosur, velké a ¢asto nekontrolované vyvozy
obili, mouky a zivociSnych produkti z Ukrajiny a nejednotné pod-
minky, zajiStujici nezavadnost takto dovazenych potravin.

Protestni akce se konaly
ve vSech krajich a mély raz-
nou podobu - od symbo-
lickych blokdd hranicnich
piechodli az po demonstra-
ce na naméstich krajskych
mést. Ceska republika se tak
pridala k zemédélcim ze
Spanélska, Francie, Polska,
Némecka ¢i Slovenska, ktefi
nesouhlasi se zminénymi ob-
chodnimi dohodami s tfetimi
zemémi, zejménass Jizni Ame-
rikou a Ukrajinou. Ve hie jsou
nyni samoziejmé ale i dota-
ce, a ty u jednotlivych zemi
EU z domécich zdroji jsou
sice rizné, ale ¢asto mnohem
nizsi, nez jak se dotuje farma-
Fim ve svété jejich produkce,
aito je pro evropské farmare
velké minus, které jim sni-
Zuje konkurenceschopnost.
A dovozy levnych potravin
bez odpovidajicich standar-
dii to vSe jen umocnuji.

Zemédélci CR az na malé
vyjimky demonstrovali
jednotné

Podle zastupci Agrarni ko-
mory CR,

Zemédélského

Folmava

svazu CR, Iniciativy zemé-
délskych a potravinarskych
podnikd, Ceskomoravského
svazu zemédélskych podni-
katell a Spole¢nosti mladych
agrarnikii CR s podporou Po-
travinai'ské komory CR a Od-
borového svazu pracovniki
zemédélstvi a vyzivy maji
protesty jasny cil - apelovat
na vladu a evropské instituce,
aby zajistily férové podminky
pro evropské zemédélce a ga-
rantovaly spottebitelim bez-
pecné a kvalitni potraviny.

»,Chceme vyslat jasny sig-
nal ceské vladé i europo-
slanciim: Obchodni dohoda
mezi EU a Mercosurem je
pro evropské zemédélce li-
kvida¢ni. Neznam zadného
evropského zemédélce, kte-
ry by s ni souhlasil,” uvedl
prezident Agrarni komory
CR Jan DoleZal.

Protesty v Ceské republi-
ce podporily také rumunské
profesni organizace LAPAR,
UNCSV, Asociatia Forta Fer-
mierilor nebo Romania Pro-
Agro stejné jako italska ne-
vladni organizace Coldiretti
¢i francouzsti zemédélci.

,V nékterych komentatich
v médiich se tvrdi, Ze kvoty
na dovoz zemédélskych pro-
dukti minimalizuji riziko
dopadu smlouvy s Mercosu-
rem na trh. Ve skutecnosti
vsak i relativné malé obje-
my dovozl mohou zasadné
ovlivnit podminky na trhu
a zejména cenotvorbu. Sta-
¢, kdyz zpracovatel nebo
obchodnik vyuzije tuto cenu
k tlaku na sniZeni ceny u do-
méaciho dodavatele. Tento
tlak sdm o sobé miize byt
pro evropské zemédélce li-
kvidacni, jak ukézal i nedav-
ny ptipad volného pristupu
ukrajinskych komodit na ev-
ropsky trh,“ dopliiuje pred-
seda Zemédélského svazu
CR Martin Pycha.

Hlavni protesty
vregionech

Hodonin - centralni
protest na hranicich se
Slovenskem

Na hrani¢nim prechodu mezi
¢eskym Hodoninem a slo-
venskym Holicem se za do-

Pardubice

Hodonin-Holi¢

hledu policie sesly stovky ze-
médélct s priblizné dvéma
stovkami strojd, které byly
ozdobeny vlajkami a hesly
jako ,Neberte nam praci
,Mercosur = hormony, an-
tibiotika a GMO“ nebo ,Uz
toho mame dost“ K ¢eskym
a slovenskym farmarim se
pripojili i kolegové z Madar-
ska a Rakouska, kteri celi
stejnym problémim.

Na pédiu vystoupili pre-
zident Agrarni komory CR
Jan Dolezal, predseda Zemé-
délského svazu CR Martin
Pycha, predseda Slovenské
polnohospodarské a potra-
vinaiské komory Andrej
Gajdos, prezident madarské
Narodni zemédélské komo-
ry Zsolt Papp a prezident Ra-
kouské zemédélské komory
Nikolaus Berlakovich, ktery
je zaroven viceprezidentem
evropské zemédélské orga-
nizace COPA, a zastupci dal-
Sich organizaci i jednotlivi
protestujici.

V projevech zaznéla ostra
kritika obchodnich dohod,
které ohrozuji evropské ze-
médélstvi a znevaZzuji snahu
evropskych farmard o do-
drzovani ptisnych environ-
mentalnich a kvalitativnich
standardl. Blokada hranic-
niho prechodu trvala pribliz-
né dvé hodiny a byla zakon-

Cena zpévem statnich hymen
Ceska, Slovenska, Madarska
a Rakouska.

Folmava - protest ceskych
a némeckych zemédélci

Nékolik desitek traktort ces-
kych zemédélci se zapojilo
do protestni jizdy, ktera vedla
z Mrakova pres Folmavu az
na hranice s Bavorskem. Akci
podporili i bavorsti farmari,
kteri dorazili se svou techni-
kou. Spolecné vyjadrili obavy
ze soucasné zemédélské poli-
tiky EU a dopadli nekontro-
lovanych dovozii potravin ze
tiretich zemi.

Na hrani¢nim ptechodu
probihaly spontanni diskuse
mezi ¢eskymi a némeckymi
zemédélci. ,Z médii zazniva,
Ze jsme proti dovozu levnych
potravin, ale to je jen polovi-
na pravdy. My chceme férové
podminky a stejna pravidla
pro vSechny. Pokud maji byt
dovozy bezcelni, musi spl-
novat stejné standardy, jaké
dodrZujeme my,“ shodli se
Cesti a némecti farmari podle
mistniho tajemnika Zemédél-
ského svazu Ludvika Jirovce.

Protestni jizda vyvrcholila
kolem 12. hodiny, kdy se ze-
médélci sefadili u kruhového
objezdu pobliZ hranic a sym-
bolicky zpomalili dopravu.
Akce probéhla v koordinaci
s ¢eskou a bavorskou policif.

Nachod - protest
s polskymi zemédélci

V  Kralovéhradeckém kraji
vyrazili zemédélci s 50 stroji
na hrani¢ni prechod v Na-
chodé, kde se setkali s pol-
skymi farmari. Usporadali
happening, jehoZ soucasti byl
peticni stanek, podporujici
iniciativu ,Stop falSovanym
potravindm®, ktera usiluje
o transparentni oznacovani
ptivodu potravin.

Pied 12. hodinou se pro-
testujici presunuli pfimo
na hranicni prechod, ktery
symbolicky zablokovali na 5
minut, skandovali hesla proti
Mercosuru a zazpivali piseni
Ach synku, synku.

Pardubice - témér 300
lidi na nameésti

Jedno z nejvétsich shromaz-
déni probéhlo v Pardubi-
cich, kde se na ndmésti pred

VychodocCeskym divadlem
seSlo témér 300 lidi. Jaro-

slav Vatous, mistoptedse-
da Zemédélského svazu CR,
pripomnél nutnost zachova-
ni potravinové sobéstacnos-
ti: ,Pokud ma byt Evropa
sobéstacnd a konkurence-
schopnd, nesmi byt zavisla
na dovozech. Cesk4 repub-
lika umi vyrabét bezpecné
potraviny s vysokym stan-
dardem a nizkou uhlikovou
stopou. Kazda regulace néco
stoji a naSi predstavitelé by
o tom méli zacit mluvit.”

Leo$ Riha, viceprezident
Agrarni komory CR, dodal:
,Vadi ndm, Ze EU chce uzavrit
obchodni dohodu s Jizni Ame-
rikou. VyZadujeme ekologické
standardy od evropskych far-
maru, ale zaroven otevirdme
trh dovozim z regiond, kde
lesy skute¢né mizi.“

Protestujici apelova-
li na politiky, aby odmitli
Mercosur a nastavili férové
podminky pro evropské ze-
médélce.

Zemédélci zadaji
Evropskou komisi a vladu
o konkrétni kroky

¢ ZruSeni obchodni dohody
mezi EU a jihoamerickym
sdruzenim MERCOSUR.

¢ Nastaveni nové dohody
mezi EU a Ukrajinou s ci-
lem ochranit evropské ze-
médélce.

e Zajisténi maximalni ga-
rance ochrany trhu ze
strany Evropské unie
a zajisténi rovnych pod-
minek pro podnikani
na evropském trhu.

e SniZeni byrokratické za-
téze a diktatu ze strany
Bruselu.

e Podpora evropské ob-
Canské iniciativy ,Stop
falSovanym potravinam®
kterd usiluje o odtajnéni
skute¢né zemé plivodu
potravin.

Zastupci ceskych, sloven-
skych a madarskych zemé-
délskych organizaci vypra-
covavaji spole¢nou vyzvu
svym narodnim vladam
a také institucim Evropské
unie, kterou v nejblizsi dobé
predaji politikim.

Evropa musi podporovat
produk¢ni zemédélstvi a fé-
rové podminky pro farmare
shoduji evropsti zemédélci.

Pripravila: Eugenie
Linkova ve spolupraci

s tiskovymi oddélenimi
AKCR a ZSCR
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Velkeé rozdily u podpor zemeédélcu

K situaci konkrétné u ceského zemédélstvi se verejné vyjadruje
opakované i Ing. Zdenék Jandejsek, byvaly prezident AKCR a ge-
neralni reditel spolecnosti Rabbit. Ta se 1éta specializuje nejen
na rostlinnou vyrobu, ale i jak nazev napovida, na produkci krali-
¢iho masa a také na chov driibeZe a vSe taky spoti‘ebiteliim nabizi
v fadé svych prodejen po celé CR. Jak ze zkusenosti ing. Jandejsek
rika, plati, Ze zemédélci si neurcuji ceny, za které své produkty
prodavaji. Ceny jsou jim fakticky nadiktovany a oni bud’ mohou
prodat, anebo nikoli. Pokud neprodaji viibec, neni to pochopitel-
né reSeni. Jiny trh, kde by své vyrobky mohli uplatnit, nemaji.

Obchodnici tlaci casto
ceny dolu

,Takhle to funguje u vSech ze-
meédeélskych komodit. Zpra-
vidla jde o komodity, které
nemuzete dlouhodobé skla-
dovat a Cekat, az bude vykup-
ni cena lepsi. Jde o vyrobky,
které se rychle kazi, ¢ehoz
obchodnici vyuzivaji, a tlaci
ceny dold. Zemédélské pod-
niky se kvili tomu dostavaji
do ekonomickych problémi
a mnohé z nich konc¢i. Neda-
va smysl, aby podniky, které
vyrabéji kvalitné a v ade-
kvatnim mnozstvi na hektar
napiiklad, mély ekonomické
problémy. Normalni v pod-
nikidni je, Ze ekonomické
problémy ma ten, kdo vyrabi
Spatné, nebo malo nebo to
neumi. Ale to neni vétSina

zemédélct, ti za své ekono-
mické problémy nemohou,”
vysvétluje Jandejsek tézkou
situaci Ceskych producentt
potravin.

Jak dlouho se da vydrzet?

,V kazdém oboru plati, Ze po-
kud se v trzbach dostanete
cenové pod vyrobni naklady,
da se to néjakou dobu vydr-
Zet. Pll roku nebo rok je to
snesitelné, ale nemtize takovy
stav trvat celé roky. Napiiklad
u mléka byla v minulosti zhru-
ba po dva roky vykupni cena
mezi 6 - 8 korunami za litr; ale
naklady na vyrobu litru mléka
byly 9 - 10 korun. Jak dlouho
vydrzite? Chvilku, ale kdyz
to trva dlouho, ma nastoupit
stat, aby zasahl“ je presvéd-
Cen Zdenék Jandejsek.

Ztraty ovocnafii

Problému dlouhodobé celi
i ovocnari, ktefi podle Jan-
dejska vyprodukuji kilogram
jablek za 13 korun, ale retéz-
ce jim zaplati 8 korun za kilo,
coZ je pro producenty obrov-
ska ztrata. To vede k likvidaci
Ceskych sadi a poklesu sobé-
staCnosti nasi zemé i v tomto
odvétvi. Velice podobna si-
tuace je podle jeho slov v ze-
médélstvi prakticky ve vSem.
,Na vladnich postech by méli
sedét lidé, kterf problematiku
znaji," podotyka.

Dotace ve starych zemich
z domacich rozpoctii jsou
vy3si nez u nas

,Kdyby Ceska republika méla
stejné podminky ve vstupech,

Ing. Zdenék Jandejsek, byvaly prezident
AKCR a generdlni editel spolecnosti Rabbit

tedy kdyby tu nebyla ttikrat
drazsi energie neZ tieba v Ma-
darsku atd., ceny potravin by
zde byly nékde uplné jinde.
Problém je také v tom, Ze
dotace ve starych zemich EU
délaji zhruba 60 procent ceny
potravin. U nas je to do 30
procent. Takze kdyby nasi ze-
meédélci méli stejnou podporu
jako ti ve starych zemich Ev-
ropské unie, byly by tady po-
traviny o 30 procent levnéjsi.
Jinde maji nékolikandsobné
vétsi narodni dotace a dvojna-
sobné vyssi unijni dotace a za-
roveil s nimi jsme na jednom
trhu. Kdyby dotace nebyly
Zadné, u nas budou potraviny
zkratka levnéjsi“ vysvétluje
byvaly $éf Agrarni komory.
_egi_
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CesKky statisticky uiad

Vykupni ceny obilovin se
v uplynulém rocnim ob-
dobi lisily, zatimco ceny
pSenice vzrostly, ceny
Zita a jeCmene naopak
klesly. Zivodi$na vyroba
vykazala pozitivni vy-
sledky ve zvySeni pro-
dukce skotu meziro¢né
0 6,4% a mléka o 2,4 %,
zatimco u prasat, dribeze
a vajec doslo k poklesu.
Navzdory poklesu mezi-
spotieby o 3% na 117,4

miliardy K¢ vzrostly na-
hrady zameéstnancim
0 2% na 39 miliard K¢
oproti roku 2023. Pod-
nikatelsky dichod ze ze-
meédélské ¢innosti vzrostl
mezirocné o 22 %, ovSem
stale zidstava hluboko
pod primérem posled-
nich deseti let. Aktudlné
¢ini 13,3 miliardy K¢, coz
je 0 6,3 miliardy K¢ méné
nez primérnd hodnota
za uplynulou dekadu.

Rok 2025 bude v obchodé rokem inovaci

Krize skoncila a zakaznici se vraci ke kvalité, i kdyZ si stale da-
vaji pozor na ceny, zejména u komodit. Rychle roste podil privat-
nich znacek, naopak podil slevovych akci minuly rok stagnoval.
Letosni rok bude v obchodé rokem inovaci, nejvét$imi riziky
jsou snaha dodavatelii o zdraZovani a nedostatek zaméstnanci.
To jsou hlavni zavéry spole¢né vyrocni tiskové konference Svazu
obchodu a cestovniho ruchu CR (SOCR) a vyzkumné agentury
NielsenIQ (NIQ) v poloviné tinora v prazské Cerné labuti.

»Spotiebitelska diveé-
ra v Cesku pomalu roste,
ve druhé poloviné minulé-
ho roku konecné po dvou
letech znovu mirné prevazil
pozitivni postoj ke spotre-
bé. Presto ale Cesi ziistavaji
opatrni a na budoucnost se
divaji spiSe s obavami,” rika
managing Director Nielse-
nlQ pro Ceskou republiku,
Slovensko a Madarsko Karel
Tyra. Ce$i maji nejvétsi oba-
vy z globalniho konfliktu ¢i
eskalace krize, z rostoucich
cen potravin a zvySujicich
se nakladl na energie. Zmé-
nu klimatu ¥adi Ce$ti spo-
tfebitele mezi ty nejméné
vyznamné hrozby, zatimco
v globalnim méritku je tato
hrozba na c¢tvrtém misté.
Spotrebitelskou divéru po-
siluje i to, ze kupni sila je
v Cesku stéle vy$$i neZ v Pol-
sku, na Slovensku ¢i v Ma-
darsku. ,Analyza NIQ ale po-
tvrzuje vyznamné regionalni
rozdily v Cesku, ¢emuZ se
musi prizpiisobovat i nabid-
ka v jednotlivych oblastech
Ceska,” pfipomina prezident
Svazu obchodu a cestovniho
ruchu CR Toma$ Prouza.

Zmény zakaznickych
preferenci

Zajimavy pohled na uplynu-
ly rok nabizi analyza trzeb
v jednotlivych obchodnich
formatech. ,Naprostym vi-
tézem je e-commerce, kde

trzby vzrostly o 25 procent,
predevsim kvili nartistu ob-
jemu prodeji o 21 procent.
Rostly také trzby drogis-
tickych tetézcl a stfednich
obchodnich formatl, tedy
supermarketd a diskontt.
Naopak hypermarkety vyka-
zaly pokles objemi prodejt
o 2 procenta a nejhiife se
loni darilo malym prodej-
nam tradi¢niho trhu, kdy
objem prodejti klesl o 4 pro-
centa,” shrnuje Karel Tyra.

Hlavnim diivodem castec-
ného odklonu od velkych
obchodd k online supermar-
ketlim ¢i men$im prodejndm
je podle Karla Tyra to, Ze
zakaznici chtéji uSetfit cas.
,Zatimco pred pandemii co-
vidu-19 potraviny online na-
kupovalo 14 procent Cechd,
nyni je jich 23 procent, uvedl
expert. Roste také pocet lidi,
kteri preferuji nakupovat
drogistické zboZi ve specia-
lizovanych drogistickych fe-
tézcich - trzby témto prodej-
nam loni meziro¢né stouply
o devét procent,” uvedl Karel
Tyra z NIQ.

Sanci maji malé prodejny

Velké obchodni retézce sta-
le oteviraji nové prodejny.
V poslednich letech jde vic
o ty, které se dostanou bliz
k zakazniklim: supermarke-
ty, diskonty ¢i ,convenience”.
Pro tyto mens$i formaty je
na trhu stale dost mista, tak-

Ze obchodnici planuji rozvoj
i pro dal$i roky. V poslednich
Ctyrech letech se kazdoroc-
né otevira 40 az 50 novych
prodejen téchto formata.

Malym prodejndm hraje
do karet zména nakupniho
chovani, ktera je vyvolana
houstnouci obchodni siti
a zdkaznici si vic a vic zvyka-
ji na nakup v blizkosti jejich
bydlisté nebo zaméstnani,
kdy mohou planovat utra-
tu a velikost ndkupu a tim
také usetrit. Mensi obchodni
spole¢nosti jako jsou COOP,
Hruska, Flop a dal$i maji sta-
le nékolikanasobné vétsi ob-
chodni sit. OvSem jejich sila
se tolik neprojevuje v trz-
bach, protoZe vykon malé
prodejny ¢asto v mensi obci
se velkoplo$nym formatim
rovnat nemiZze.

o,Na zmény zakaznickych
preferenci rychle reaguji
i obchody. Loni jsme vidéli
start nékolika novych e-co-
mmerce projektli pro prodej
potravin, pokracuje i snizo-
vani prodejni plochy u hy-
permarket a automatizace
malych prodejen ve snaze
snizit provozni naklady
a udrZet je oteviené i pres
stale klesajici poptavku. Za-
roveil dal pokracuji vyznam-
né investice do rozvoje a mo-
dernizace obchodni sité, kdy
jen nejvétsi obchodni sité
loni v Cesku investovaly pies
17 miliard korun,” uvadi To-
mas Prouza.

——

Prezident Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR Tomé3 Prouza managing Director

NielsenlQ Karel Tyra

Zvysil se pocet
privatnich znacek

V minulém roce rychle pokra-
Coval rlst vyznamu privatnich
znacek. AZ do roku 2021 byl
jejich podil na prodejich stabil-
ni okolo 21 procent, ale loni uz
Cesi za privatni znadky utratili
plnych 27 procent svych vyda-
ji. ,Jesté vyznamnéjsi je podil
privatnich znacek z pohledu
poctu prodanych kusl, tam
uz loni privatni znacky tvorily
37 procent prodaného zboZi,
rika Karel Tyra.

,Boom privatnich znacek
nastartovala inflaéni Kkrize,
kdy se zakaznici snazili o udr-
Zeni kvality potravin v nakup-
nim koS$iku, ale zaroven se
snazili usetrit,” vysvétluje To-
mas Prouza s tim, Ze privatni
znacky jsou prirozenym fese-
nim tohoto pozadavku, nebot
velmi rychle roste jejich na-
bidka v prémiovych segmen-
tech a zaroven jsou privatni
znacky v priméru o 23 pro-
cent levnéjsi nez srovnatelné
znackové produkty. ,O¢ekava-
me, Ze podil privatnich znacek
v Cesku dal poroste i v dobg,
kdy se inflace vratila do nor-
malu,“ dodava Tomas Prouza.

Pfi srovnani situace na jed-
notlivych evropskych trzich
obvykle plati, Ze ¢im vétsi
je na trhu podil privatnich
vovych akci. , Tento trend za-
¢ina ziejmé platit i v Cesku,
protozZe i kdyZz jsme porad ev-
ropskym promo¢nim Sampi6-
nem, loni poprvé vétSinu roku
podil promoci mirné klesal
a k riistu se vratil az v obdobi
Vanoc,” uvadi Karel Tyra.

Investice do technologii
a udrzitelnosti

Velkym tématem letoSniho
roku budou investice. ,Dal
bude pokracovat rozvoj ob-
chodni sité a jeji moderniza-
ce, vCetné vétsi automatizace
a digitalizace. Na dalSich pro-
dejnach se za¢nou objevovat
digitdlni cenovky, poroste
pocet samoobsluznych po-
kladen a budou se vylepSovat
vérnostni aplikace. Vyznamna
Cast investic bude smérovat
do oblasti udrZitelnosti, at’ uz
pljde o snizovani spotteby
energii a vystavbu obnovitel-
nych zdrojii nebo o investice
do reformulaci privatnich
znacek a lepsi recyklovatel-

nost obald, shrnuje Tomas
Prouza.

Optimismus okolo dostatku
zdrojl pro potrebné investice
potvrzuje i Cerstvy SOCR Re-
tail Indexu. Celkovou naladu
obchodnikii naopak zhorsuji
zvySovani cen ze strany doda-
vatelli a nedostatek kvalifiko-
vanych pracovniki.

Technologie a inovace méni
zakaznicky zaZitek
Digitalizace a automatizace se
stavaji klicovymi faktory pro
efektivitu retailu. Mezi nej-
vyznamnéjsi  technologické
trendy patfi digitalni cenovky,
jeZ umoznuji okamzitou ak-
tualizaci cen a zjednodusuji
praci zaméstnancti, dale sa-
moobsluzné pokladny poma-
hajici zrychlit odbaveni a sni-
Zit fronty i vérnostni aplikace,
které umoznuji 1épe vyhleda-
vat slevy podle priorit kazdé-
ho zakaznika a slevy také vice
cilit podle nakupnich priorit
jednotlivych zakaznika.
“Zjisténi aktudlniho kola
naseho prizkumu potvr-
zuji stabilni vysledky, které
jsme mohli pozorovat bé-
hem minulého roku. Pfesto-
Ze v dil¢ich otazkach nalada
v obchodé v pribéhu roku
kolisala, v celkovém métitku
se drovenn optimismu nijak
zvlast neméni, predevsim
diky navratu inflace na ob-
vyklé hodnoty a vétsi ochoté
zakaznikd rozpoustét Uspory
z dob infla¢ni krize. Pozitivni
vyhled kazi dlouhodoby ne-
dostatek zaméstnanct a pre-
devsim slozitd jednani s do-
davateli, ktefi tla¢i na vyssi
ceny a zaroven zejména u po-
travin maji obcas problémy
se spolehlivosti dodavek,”
poznamenava Tomas Prouza,
prezident Svazu obchodu
a cestovniho ruchu CR.
Text a foto Bohumil Brejzek
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Pomoc lidem v nouzi neni jen gestem

Ceska federace potravinovych bank (CFPB) jiz pres 30 let napl-
nuje jednoduché poslani, a to distribuovat potravinové piebytky
a dary lidem v Ceské republice, ktefi trpi hladem, nebo se ocitli
v nepiiznivé Zivotni situaci. CFPB je zastieSujici organizaci po-
travinovych bank v CR. Zastupuje v$ech 15 fungujicich potravi-
novych bank a snazi se hajit jejich zajmy na nadnarodni i narod-
ni rovni, pomahat s pripravami celonarodnich smluv i metodik.
CFPB je souéasti Evropské federace potravinovych bank - FEBA
a mezinarodni sité potravinovych bank - GFN. Jednim z dulezi-
tych ukoli federace je i soustavné informovani veiejnosti o ¢in-
nostech potravinovych bank a jejich boji proti hladu a plytvani.

Potravinovou pomoc cerpaji
lidé, ktef se ocitli v neptiznivé
situaci, vicecetné rodiny, rodi-
¢e samozivitelé, seniofi, in-
validé nebo lidé bez domova.
Potraviny jsou rozdélovany
prostiednictvim neziskovych
a charitativnich organizaci
nebo na pifimo klientiim ptes
vydejny potravinové pomoci.
Potravinové banky pomahaji
pies 1370 organizacim, a ty
pak predavaji potraviny vice
nez 300 000 lidi.

Velmi aktivné se k této po-
moci lidem v nouzi uZ mnoho
let hlasi SOCR (Svaz obchodu
a cestovniho ruchu CR) a jeho
prezident Toma$ Prouza
v rozhovoru ptipomenul, co
tvori zaklad této pomoci.

»Pii zakladani potravino-
vych bank stila od pocat-
ku SOCR a Vy jste se, pane
prezidente, kazdym rokem
aktivné podilel na téchto
sbirkach. Co Vas k takto
uslechtilym pohnutkam po-

K myslence pomoci lidem v nouzi se piihlasily obchodni fetézce Albert, Billa, COOP, Globus, Kaufland, Lidl, makro,

moci lidem v nouzi prede-
v$im vedlo?

Pomahat lidem v nouzi, to
neni gesto, to je zavazek. Kdyz
jsme tehdy stali u zrodu po-
travinovych bank, nebyla to
otazka ,jestli’, ale ,jak rychle”
Mnoho lidi, ¢asto zcela nevi-
ditelnych pro okoli, se denné
potykd s tim, co si vétSina
z nas ani neumi predstavit.
Hlad. Stud. Strach. A my véri-
me, Ze kazdy z nas ma v sobé
to tiché volani - nenechat to
byt. I proto se do sbirek kaz-
dorocné zapojuji tisice dob-
rovolnikd, stovky pracovniki
z obchodnich retézci, ale
i logistickych firem a dalSich
organizaci. VSem témto lidem
patif obrovsky dik - bez nich
by to neslo. Jsou tichou, ale
nesmirné silnou oporou téch,
kdo se ocitli v nouzi.

» Které roky byly na sbirky
potravin potiebnym nej-

vvvvvv

v tom hralo svou roli?

Yy vy

Nejuspésnéjsi roky? Silné

CESKA FEDERACE
POTRAVINOVYCH BANK

vnimam dobu po covidu. Byla
to doba tunavy, nejistoty, ale
i hluboké soudrznosti. Poma-
halo se napfi¢ spolecnosti.
Firmy, dobrovolnici, obce,
média - cely ten ekosystém
pomoci ukazal, jak silné je
pouto mezi lidmi. A hrala roli
i komunikace, moznost da-
rovat primo v obchodg, on-
line i diky partnertim. Mame
v Cesku skvéle nastaveny sys-
tém darovani potravin, ktery
umoziuje efektivni a rychlou
pomoc tam, kde je nejvic po-
ti‘eba. A to povazujeme za je-
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,V3em zaméstnanclim obchodnich fetézcii ndlezi obrovské podékovani za bezchybné zvlddnuti jednotlivych kol Sbirky potravin.
Cesi opét prokdzali, Ze uméji a cht&ji pomahat spoluobéaniim v tiZivé Zivotni situaci,” uvedl Tomas Prouza, ktery ocenil i pHstup

3 ministrd KDU, na snimku.

den z Klicovych pilifa celé

sbirky.

»Vétsi prostiedky, jak je
patrné z dennich vystupt
z vlady, se budou vynakla-
dat na zbrojeni, a tak logic-
ky bude lidi v nouzi priby-
vat. Jak chcete jako svaz, ale
i HK (Hospodarska komora
CR), kde jste v jejim vedenti,
tyto dobré ¢iny dal podpo-
rovat?

Doba neni lehka. Vlada smé-
fuje vice prostiedkii do obra-
ny - rozumime tomu. Ale
nesmi se zapominat na ty,
kdo zistavaji bez prostied-
k@, na lidi v nouzi. Jako Svaz
i v ramci Hospodarské komo-
ry chceme byt hlasem rozu-
mu - dal podporovat rozvoj
potravinovych bank a rozsirit

Penny Market, Tesco a sit drogerii ROSSMANN. Do Sbirky potra

moznosti darovani. Je ptitom
nepochopitelné, Ze i pres tfi
roky opakovanych slibl vlada
dosud nezvladla nastavit féro-
va datova pravidla pro daro-
vani drogerie a obleceni. Dnes
se stale vice vyplaci tyto véci
zniCit, spalit, nez je darovat
potiebnym - to je absurdni,
skoro perverzni systém. A pfi-
tom i véci, jako je opotirebova-
ny, ale funkéni nabytek, maji
svij smysl. Mohou pomoci,
slouzit a zaroven chranit pti-
rodu. Nesmi byt ni¢eny jen
proto, Ze nespliuji néjakou
,danovou logiku“. Budeme dal
tlacit na zmény - logisticky,
legislativné, spoleCensky. Lidé
si zaslouzi distojnost - at’ uz
jde o teplé jidlo, Cisté obleceni,
nebo o zidli, na které si mtizou
odpocinout. O to jde. O diistoj-

nost. A tu budeme hajit vzdy -
spolecné s témi, ktef'i nevahaji
pomoci. A proto rad opakuji
vazné minéné podékovani,
a to se v§i dlraznosti: dob-
rovolnici, lidé v obchodech,
darci - patfi vam nas vdék
arespekt.

Jsem rad, Ze ministerstva
zemédélstvi, prace a social-
nich véci,ale i zivotniho pro-
stfedi vnimaji humanitarni
pomoc, udrZzitelnost a potre-
bu omezit plytvani jako jednu
z hlavnich priorit. Musime
omezit plytvani v celém fetéz-
ci, od zemédélstvi pres vyro-
bu, distribuci aZ po spottebu,
a to nejen v domdacnostech,
ale tieba i ve stravovacich za-
fizenich.

Eugenie Linkova

vin se zapojily i on-line obchody Kosik.cz, Rohlik.cz a iTesco.

Tricet let pomoci lidem v nouzi potravinami

pokracovdni ze str. 1

Vydejny pomahaji

nejzranitelngjsim

Potravinové banky nabizi po-
moc lidem, ktefi se ocitnou
v nouzi. V roce 2024 pomohly
430 tisicim lidi prostiednic-
tvim 1452 organizaci a 201
vydejen piimé potravinové
pomoci. Diky spolupraci po-
travinovych bank a obci bylo
rozdano pres 370 tisic potra-
vinovych balickli, zejména
rodindm v Kkrizi, samoZivite-
lim a senioriim. ,Potravinové
banky jsou pro mé srdcovym
tématem. Pomoc zajiStujeme
i prostrednictvim projektu
Pompo III, na ktery je od kvét-
na 2023 do dubna 2026 vycle-
néno 684 miliond korun z Ev-
ropského socidlniho fondu
a statniho rozpoctu. Pomaha-
me lidem v tizivych situacich
nejen potravinovou a materi-
alni pomoci, ale také motivaci
k reSeni pricin jejich problé-
md. Zadny socialni systém se
bez takové podpory neobejde.

Vyzyvam vsechny, kdo zvazuji
podporu potravinovych bank,
aby nevahali. Je to pfima po-
moc tém nejpotiebnéjsim.
Dékuji vSem, kdo prispivaji,
at’ uz finan¢né, nebo material-
né, uvedl ministr prace a so-
cidlnich véci Marian Jurecka
(KDU-CSL).

Investice do dobudovani
infrastruktury

Potravinové banky operuji
v 15 regionalnich logistic-
kych centrech a centralnim
Logistickém centru v Praze.
Bez kvalitniho zazemi a lo-
gistické infrastruktury by

nebylo mozné dosahovat ta-
kovych vysledki. ,V Ceské
republice se rocné vyhodi
100 kilogram potravino-
vého odpadu na obyvatele.
Potravinové banky pomahaji
predchazet vzniku gastrood-
padu a dostavaji potraviny
k lidem v nouzi. Proto jejich
¢innost podporuje i Minister-
stvo zivotniho prostredi, kte-
ré za poslednich deset let in-
vestovalo do jejich vybaveni
a zadzemi 504 miliont korun
a v tomto roce jsme pridali
dal$ich 50 miliond. Prostied-
ky budou vyuzity na mo-
dernizaci skladd, potizeni
svozové ¢i manipulacni tech-
niky a zefektivnéni distribu-
ce potravin. Navic do roku
2027 mame v Operac¢nim
programu Zivotni prostiedi
pripraveno dal$ich 150 mili-
ont korun,” uvedl ministr zi-
votniho prostredi Petr Hladik
(KDU-CSL) a doplnil: ,Kromé
podpory potravinovych bank
MZP podporuje také projekty
vyzkumu a vyvoje zamére-
ného na potravinové odpady

a jejich omezovani. Je pro nas
podstatné, abychom dokazali
jesté vice predchazet vzniku
potravinovych odpadi v riz-
nych fazich potravinového
retézce.”

Spoluprace je klicem
k ispéchu

Ale§ Slavitek, teditel Ces-
ké federace potravinovych
bank: ,Lonisky rok byl plny
vyzev, ale prokazalo se, Ze

spolupraci dokazeme prie-
klenout i tézka obdobi. Jsme
vdééni za kazdého darce,
podporu ze strany minister-
stev i firem a ddvéru, kterou
citime kazdy den.”

Potravinové banky, které
v roce 2024 oslavily 30 let
své existence v CR, dokazu-
ji, Ze spojeni vefejné spravy,
neziskového sektoru a firem
prindsi vyznamné spolecen-
ské prinosy a prispiva k udr-
Zitelnosti.

Potravinarsky obzor |
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ZAKON O OBALECH

PET lahve a plechovky dal kon¢i v prirodeé

Poslanecka snémovna opétovnym neprojednanim novely zako-
na o obalech, v€etné navrhu zalohového systému, zablokovala
koncem brezna Klicovy krok Kk ieseni katastrofalniho stavu
nakladani s napojovymi obaly v Cesku. Iniciativa Zalohujme.cz
varuje, Ze jde o neakceptovatelné selhani v ochrané Zivotniho
prostiredi a podpore cirkularni ekonomiky. PET lahve a plechov-
Ky dal znecistuji piirodu a mésta, piricemz cenny material kon¢i
ve spalovnach a na skladkach, zatimco vétSina Evropy uZ je opa-
kované recykluje diky zavedenym zalohovym systémiim.

Ministerstvo zivotniho pro-
stfedi pritom pripravilo kva-
litni navrh, ktery reflektoval
potireby vSech dotcenych
stran - od obci a recyklacnich
firem po vyrobce a spottebi-
tele. Navrzeny systém mohl
zasadné zvysit miru recykla-

plechovku nékde upusti.

| takto si dnes i mnohy navstévnik parku kréti kroky k odpadnim ko$im a jen prosté

ce PET lahvi a plechovek nad
90 %, omezit littering a snizit
zavislost Ceského primy-
slu na dovozech recyklati
ze zahrani¢i. Presto se po-
slanci rozhodli tento navrh
odsunout, ¢imz oddaluji po-
tifebnou zménu a prodluzujf

obdobi, kdy Ceska republika
zaostava za modernimi recy-
kla¢nimi standardy:.

Dopady neprojednani
novely:

e Znecisténi krajiny: Nedo-
state¢na recyklace napojo-
vych obali znamenj, Ze se
budou PET lahve a plechov-
ky nadale hromadit v pri-
rodé, namisto toho, aby se
zuzitkovaly v ramci cirku-
larni ekonomiky jako cenny
material.

Plytvani surovinami: V Ces-
ku kon¢i polovina PET lahvi
a tri c¢tvrtiny hlinikovych
plechovek na skladkach
nebo ve spalovnach. Misto
jejich znovuvyuziti v cirku-
larni ekonomice se s nimi
neefektivné plytva.
OhroZeni surovinové so-
béstacnosti: Vyrobci a re-
cyklatori musi kvili nedo-
statku kvalitniho recyklatu
dovaZet materialy ze zahra-
nici, prestoze bychom si je
mohli zajistit sami.

PlechovKky ani plasty do krajiny nepatri

Je to natolik vazné téma, Ze jsme pozadali jednotlivce z riznych
uskupeni o vyjadireni k tomuto nepovedenému kroku poslanec-
ké snémovny. V dobé, kdy Zivotni prostredi je v celé Evropskeé
unii takika stale na poradu dne, je to s podivem. Oc¢istovani kra-
jiny od neporadku velmi jako redakce fandime, a proto takika

v kaZzdém ¢islo toto téma nechybi.

Slovo davame jednotlivym
oslovenym aktérim ankety
uskupeni Zalohujeme.

Ladislav Zoubek,
piedseda oblastniho
vyboru Klubu ¢eskych
turistd, Karlovarsky kraj:

,Clenové Klubu &eskych tu-
risti se pravidelné ucastni
akce Uklidme Cesko, u nas
v Karlovarském kraji také
Uklidu kolem feky Ohie i dal-
Sich, Casto sbirame odpadky
béhem vylet. Ceskou kraji-
nou se pohybujeme vice nez
mnoz{ jini a vidime dobfre,
kolik PET lahvi a hlinikovych
plechovek lezi v ptirodé, mis-
to aby skondily v tridéném
odpadu. Nejen u nas v CR se
ukazuje, Ze lidé bez finané¢ni
motivace jsou nepoucitelni.
Zalohovy systém by tak mohl
zasadné zménit situaci, pro-
toZe motivuje lidi vracet oba-
ly zpét do obéhu, misto aby
kondily v lesich, horach nebo
u tek. Je zde prostor i pro
motivaci chuds$ich obyvatel
PET a plechovky vyhledavat,
sbirat a odevzdavat. Znadme
priklad napt. z Norska, kdy
si ¢esky cykloturista sbérem
a odevzdavanim PET lahvi
finan¢né vylepsil sviij pobyt.
A nasledovat by mélo i zalo-
hovani pneumatik, kterych

je také okoli silnic i lesnich
cest plné. Cisté prostiedi je
zakladnim  predpokladem
pro udrZitelnou turistiku
a ochranu prirodniho dédic-
tvi Ceské republiky.

Jan Dafisa, Country
manager, ALPLA (R:

JALPLA  Ceska republika
podporuje zalohovy systém,
protoZze pouzivani recyklova-
ného materidlu ma velmi po-
zitivni vliv na CO2. Pouzivani
rPET sniZuje uhlikovou sto-
pu vyrobki az o 90 % oproti
pivodnimu PET materiélu.
Zalohovani pomuze zlepsit
dostupnost materialu na Ces-
kém trhu a podpofi jeho re-
cyklaci, tedy uzavieni mate-
ridlové smycky tzv. z lahve
do lahve.”

Radek Balkovsky,
koordinator projektu Cisty
les a jednatel FOR4EST
Z.S..

,V Ceskych lesich a prirod-
nich oblastech kazdoro¢né
nachazime tisice odhozenych
napojovych obald. Zavedeni
zalohového systému by ten-
to problém zasadné omezilo
a pomohlo udrzet nase lesy
Cisté. Kazda lahev nebo ple-
chovka, ktera se dostane zpét

do obéhu, znamenad méné
odpadu v ptirodé a vice cen-
nych surovin pro recyklaci.”

Pavel Vavruska, obchodni
feditel KOLI, Sodovkarna
Kolin:

,Jsme tradi¢ni cesky vyrobce,
ktery se snazi délat véci po-
ctivé a udrzitelné. Zalezi ndm
na tom, co se s nasimi obaly
déje poté, co opusti vyrobu.
Zalohovy systém vnimame
jako prilezitost, jak zlepsit
navratnost oballi a dat mate-
rialim druhy Zivot. Mrzi nas,
Ze pripraveny navrh nedostal
prostor k projednani. Ceska
republika tak zbyte¢né ztra-
ci ¢as i potencial délat véci
1épe.”

Jiti Andrs, reditel pivovaru
Clock:

,V nasem pivovaru balime
velkou ¢ast vyrobkd do ple-
chovek a je pro nas frustru-
jici sledovat, jak obrovské
mnozstvi hliniku kon¢i zby-
tetné na sklddkiach nebo
ve spalovnach. Hlinik ma
témeér nekonecny recykla¢ni
potencial - kazda plechovka
by mohla byt znovu pouzi-
ta. Misto toho CR dal plyt-
va surovinami a energiemi.
Zklamalo ndas, ze poslanci

nevyuzili prilezitost zavést
zalohovy systém, ktery by to
mohl zménit. Promarnili tim
Sanci, jak udélat konkrétni
krok k udrzitelnéj$imu na-
pojovému pramyslu.”

Petr Novotny, Senior
konzultant v Institutu
Cirkularni Ekonomiky,
z.0.:

,Finan¢ni motivace, kterou
zalohovy systém vnasi do od-
padového hospodarstvi,
spolehlivé funguje na vétsi-
nu obyvatel. Z toho divodu
dokazi zalohové systémy
zajistit zpétny odbér napo-
jovych obalti presahujicich
90 %, takovych hodnot sou-
casnym dobrovolnym systé-
mem sbéru nejsme schopni
dosahnout. Zalohovy systém
by dokazal v Ceské repub-
lice zachranit desitky tisic
tun cennych materiald, kte-
ré dnes kon¢i predevsim
na skladkach, a navic by do-
kazal uSetrit stovky miliond
z vefejnych rozpo¢td mést
a obci, protoZze by odstranil
objemné PET lahve a ple-
chovky z jejich kontejnert,
ale i z verejnych prostran-
stvi a z prirody. Zalohovani
napojovych obalt, ale nejen
jich, je didlezitym nastrojem
cirkularni ekonomiky, ktery
vyuziva velk4 vétSina evrop-
skych zemi a brzy bude po-
vinny i pro Ceskou republiku.
To, Ze poslanci nechali tuto
Sanci spadnout pod stil, je
obrovskd promarnéna pri-
lezitost pro Ceské odpadové
hospodarstvi i celou (nejen
cirkularni) ekonomiku.”

Lutfia Minovska, mluvci
Mattoni 1873:

»Zatimco vétSina Evropy uz
zalohovy systém ma, nebo
ho ptipravuje, Ceska repub-
lika dal preslapuje na misté.
Misto stabilnfho feSeni, kte-
ré bylo pripraveno na miru
¢eskym podminkdm, se vy-

Takova zakouti rozhodné mésta nekrasli.

stavujeme situaci, kdy bude
CR muset pfijmout ziloho-
vani v podobé, ktera nemusi
byt vyhodna ani pro firmy,
ani pro obce, ani pro spotie-
bitele.”
Monostranu pripravila:
Eugenie Linkova
ve spoluprici s uskupenim
Zalohujeme
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Prezentace agrarni novinariny
v knihovné Antonina Sveh

Knihovna Antonina Svehly (KAS) p¥i Ustavu zemédélské eko-
nomiky a informaci oslavi za rok v rijnu 100. vyroci zaloZeni.
Knihovna je svétovym unikatem mezi oborovymi knihovnami. Pri
poctu milion a dvésté tisic svazkii, které spravuje, se knihovna
radi mezi jednu ze tfi nejvétSich zemédélskych knihoven na své-
té. Sidli ve Slezské ulici 7 v Domé zemédélské osvéty v Praze a jiz
v roce 1926 ziskala oficialni statut knihovny. Piivodni nazev znél
Ustiedni slovanska zemédélska knihovna a ¢itarna Ceskosloven-
ské akademie zemédélské.

Této knihovné vloni vénovala
nespocet svazkli shromazdeé-
nych v rocnicich odbornych
magazinech se zemédélskou
a potravinaiskou temati-
kou redaktorka Ing.Eugenie
Linkova. Vytvorila je mimo
jiné pri vydavatelstvi Agral,
zaloZzeném v roce 1991 by-
valym nameéstkem ministra
zemédélstvi MVDr] osefem
RadoSem. Tyto mésicniky,
Reznicko/Uzenai'ské noviny
a Potravinarsky zpravodaj
tvorila pti své praci denikaie
az do prodeje vydavatelstvi,
ktery probéhl v roce v 2005.
Nasledné zaloZila Agrarni
komote CR mési¢nik AGRO-
base a jako pak uZ tiskova
mluvéi tamtéz jej i tvorila.
Po deviti letech této prace uz
bez denikafiny s nastupem
nového vedeni AK CR si pak
z nékolika nabidek vybra-
la vydavatelstvi Agriprint
ing. P. Bastana, kde zase po-
stupné doplnila portfolio od-
bornych magazint s hlavnim

Agrarnim obzorem o Potra-
vinarsky obzor, a tam ptlisobi
jako $éfredaktorka do nynéj-
$i doby.

I tyto magaziny kaZdoroc-
né nechavala svazat v roc¢ni-
cich a soucasti daru knihovné
byly tak i svazané rocniky
AGRObase, Agrarniho obzo-
ru a Potravinarského obzoru.
Co bylo divodem této akce,
o tom nam v rozhovoru pro-
zradila vic pravé samotna
$éfredaktorka magazinu Po-
travinaisky obzor Eugenie
Linkovd, kde jiz zase hezkych
par let pisobi.

»Co Vas vedlo jednak
ke kaZdoro¢nim vazbam
magazini, a co mélo vliv
na rozhodnuti vénovat je
Knihovné Antonina Svehly?
V' Zemédélskych novinach,
kde jsem pracovala od roku
1971 do roku 1991, bylo
samozriejmosti mit kazdo-

ANTONIN SVEHLA

15.4.1873 - 12.12.1933

Agrirni politik, predueda vlidy, jeden 1 piti muid 28 fjns"

Busta A.Svehly

ro¢né svazané 3 rocniky pro
archiv, a to jsem dodrzovala
i u magazing, co jsem tvotila.
V nich jsou zasadni udalosti
z déni v dobé od roku 1991,
a to diky hlavné rozhovoriim
a ¢lankdm s prednimi aktéry
v zemédélstvi a potravinar-
stvi. Tedy nejen o skutecnych
zasadnich zménach v prove-
deni 3T, inZenyrti Tomaska,
Tyla a Tlustého, kdy diky
privatizacnimu a zejména
restituénimu zakonu se po-
daril navrat, byt notné zde-
vastovaného dédictvi casto
i vystéhovanym vlastnikim
zemeédeélskych usedlosti
a majitelim poli. Dnes se ne
vzdy dobre a presné prezen-
tuje tato minulost a v maga-
zinech je to opravdu popsa-
né presné. Je to tedy odkaz
mladym lidem, co chtéji znat
pravdu z nasi historie.

P Zastupkyné knihovny si
to odvezly a je tento odbor-
ny soubor svazkii magazi-

ok ! b

Den pred slavnostnim piedanim svétové ceny Star Prize 2000 jsme s prezidentem mezindrodni federace zemédélskych novinarl
[FAJ Paulem Queckem ze Spojenych stati a napravo ode mne s tehdejsim predsedou evropského IFAJ Ditrichem a dlasimi
novindroi zapili cenu becherovkou, co jsem dovezla.

ni k dispozici v knihovné,
tedy piresné jaké bylo Vase
prani, postoupit fakta dal-
Sim generacim. Byla jste
pozadana nasledné o vy-
stoupeni v Knihovné Anto-
nina Svehly k agrarni novi-
nariné, v niZ pusobite vice
nez 40 let jako odborny
redaktor. Co k tomu miiZe-
te rici?

Prilis jsem nevahala, to mohu
jen potvrdit a shromazdila
jsem nejdriv fakta k obdo-
bi v Zemédélskych novi-
nach od roku 1971 do 1991,
a po té v dalSich denicich
a odbornych magazinech.
Prednasku jsem rozdélila
na ptlhodinovy vyklad pred
rokem zlomu tedy rokem
1991 a po ném stejnych 20
let. Studovna se postupné za-
plnila zajemci o tento vyklad
a byli pritomni i 4 mi kolego-
vé z obdobi po roce 1991, coz
bylo radostné setkani. Uvedla
jsem fakta k obdobi pred tak
zvanou zmeénou rezimu, kdy
nas kontrolovaly dvé insti-
tuce, tedy cesky a federalni
trad pro tisk CUTI a FUT],
kde byl v té dobé stézejni
Clovék, soudruh Neubauer,
a od nich $la pak upozornéni
na urcité nekalosti redaktord
na UV KSC. Dokonce jejich
zastupce pravidelné navsté-

Budova knihovny A. Svehly, sdilejici prostory s SVS CR.

voval setkani redaktori Klu-
bu zemédélskych novinard
a publicistd. Ta jsme mivali
po ¢tvrt az pul roce na ryze
odborné udrovni v zasedaci
mistnosti Agropolu v Ople-
talové ulici a prichazeli mezi
nas striktné jen odbornici
z praxe. V té dobé nas klub
mél kolem 50 ¢lent a tvorili
jej redaktofi z dennich médii,
televize a rozhlasu, vsichni
s vysokosSkolskym vzdélanim
na vysoké skole zemédélské
a v ZN musel mit kazdy re-
daktor zemédélské rubriky
dokonce roé¢nf stz po vysoké
v provozu, aby jej pak nikdo
tak zvané neoblafl. Tim byly
vystupy v médiich na vysoké
drovni a dobf'e, srozumitelné
podané.

Odbornost prevazovala ale
i na ministerstvech, kde mi-
nistr, rdda zminim za vSech-
ny ministra Miroslava Toma-
na, ktery byl zpocatku jako
znamy odbornik na pleme-
narskou praci v takto zamé-
feném ustavu v Hradistku,
musel dobfe znat odborné
obor. Taky kdyZ se M. Toman
a stejné i v té dobé dalsi sta-
li ministry, méli zase kolem
sebe odborniky praktiky,
a tim se také resily konkrét-
ni problémy v oboru. Totéz
jsme pak prejimali v médiich,
kde jsme dokonce kolikrat
nesmyslné pokyny z UV KSC
pomijeli a obchazeli. Samo-
zirejmé jsme byli pod velkym
drobnohledem téchto sou-
druhi a zejména tym kolem
soudruhii Fojtika a Cmolika
nam daval kolikrat dost za-
brat, ale diky nebojacnému
Séfredaktorovi  Kulhankovi
nas udrzel vSechny v Zemé-
délskych novinach, kde nas
véetné krajskych redaktord
bylo pres 180.

P Miizete zminit i néjakou
konkrétni piihodu v pojeti
doby a tlaku soudruhi, vy-
sokych stranika?

Rada vzpominam na pred-
sedu JZD Tuchoraz pana
Klusacka. Nechtél vstoupit
do KSC, a tak se mu podatilo
zalozit spoleénost Ceskoslo-
vensko-sovétského pratelstvi
a na polich mélo druzstvo
u obilovin, tenkrat velmi zaji-
mavou a dobrou odrtidu psSe-
nice Mironovskaja. A kdyz
prijela néjaka delegace ze So-
vétského svazu, tak soudruzi

z UV KSC tam posilali exkur-
ze. Stalo se tak i nékdy pred
rokem 1988, kdy sem prile-
tél na soudruzskou navsteé-
vu v té dobé vedouci politik
z Podmoskevské oblasti Go-
rbacov. Navstivil samoziejmé
taky Tuchoraz a nas fotograf
jej zvécnil, jak si trese rukou
s predsedou , a vydali jsme
o tom hned druhy den za-
sadni ¢lanek. Za par mésici
na to, kdy uz byl soudruh
Michail Gorbacov veli¢inou
nejen v SSSR, ale uz svétové
znamou, jsme fotky vyuZili,
a to pravé k zachrané pana
Klusacka. Mél pred sebou na-
rozeniny a tehdejsi tajemnik
KV KSC Hajek jej chtél u této
prilezitosti vyznamenat, ale
jako uZ nepohodlného po-
slat do penze. Vymysleli jsme
hned fintu. Fotku jsme zvét-
Sili a zaramovali a pozadali
nase zvédy z okoli tajemnika
Hajka, aby nam dali echo pri-
jezdu gratulanta k oslavenci
a Cirou ndhodou jsme tam
byli v jeho kancelari nakroce-
ni s obrazem a jen jsme pred-
sedu Klusacka instruovali
k scéné, co nastane. Jak jsme
pripravy dokondili, rozlétly
se dvefe a krajskd persona
KV KSC s napiaZenou rukou
se chystala oslavenci poprat
a splnit kol i s jeho odvola-
nim. My jsme ale ¢irou naho-
dou predavali do rukou pred-
sedy obraz s Gorbacovem
a pozadali tajemnika, aby pri
gratulaci méli oba tento ob-
raz v rukach, a slibili jsme, Ze
to dalSi den bude hlavni fotka
s ¢lankem na prvni strané ZN.
To se stalo, predseda pak jes-
té par let stal v Cele druzstva,
a jak nam dobré duse hned
v ten dal$i den sdélily, tajem-
nik jen bezmocné zuril, Ze se
svrzeni nepohodlného pred-
sedy nezdarilo. Co kdyby to-
tiZ byl kamarad tak znamého
ruského politika, to by sam
pak odnesl.

»Jak tomu bylo se ¢len-
stvim v KSC u redaktort
tenkrat tak oblibenych Ze-
médélek?

Ti, co odolavali, a bylo nas
jen nékolik, jsme museli na-
stoupit na VUML, tedy na Vo-
kovickou Sorbonu, a to bylo
3 roky, ale ne az tak tvrdych
studii marxismu -leninismu,
politické ekonomie, ale i dé-
jin VKSB a dal$ich nesmysld.
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Védélo se ale o nas, Ze nedo-
nasime tehdejsim slozkam
hlida¢ti rezimu a hlavné ne-
upozoriiujeme na prehmaty
kolegti, coz se v ZN zisadné
nedélo, ale tfeba v Rudém
pravu ano, a tito kolegové
pak méli diky slozkam Stb
velky problém s lustra¢nim
osvédéenim u tehdejsiho
porevolu¢niho ministra vni-
tra Cermaka a roky nesméli
v novinarské branzi piisobit.
A tak jsem pak s negativnim
osvédcenim, tedy bez potvr-
zené spoluprace s témito ne
zrovna privétivymi slozkami,
mohla dal hned pokracovat
v dalsich médiich jako byl Te-
legraf, Svobodné Slovo, Zem-
ské noviny a Denik Passauer
Presse, kde §lo vydavatelim
hlavné o inzerci. A jak jsem
se i jejich zastupci optala,
nedavali si vétSinou ani pie-
kladat obsah deniku, za to byl
odpovédny Cisté Séfredaktor.

P>V ¢em se tedy v novinaii-
né lisil rok 1991, tedy ob-
dobi pied a po?

Mohu mluvit z pohledu pra-
xe v ZN a uvedu, Ze v ramci
RVHP jsme méli tak zvané
bratrské listy v kazdé zemi
vychodniho bloku a tam jsme
jezdili i na vyménné staze,
na néz vesmeés rada vzpomi-
nam. V sovétské Selskoj zizni,
taky deniku, jsem dokonce
prodélala pracovni staz s vy-
jezdy na reportaze do Siro-
kého okoli zemé celkem 40
dni a to v roce 1973. Dokon-
ce s Uusmévem vzpomindm
na vyjezd vzdy s néjakym
kolegou z redakce tohoto
deniku a to do Krasnodar-
ské oblasti, kde jsme stanu-
li za doprovodu mistniho
soudruha z doty¢ného kraje
u land obili a ja jsem hned
$la do pSenice a uznale hod-
notila péknou Mironovskou.
Rusti soudruzi, co nas dva
redaktory s ridicem prova-
zeli, uzasli, a na misté samém
nechali dovézt odznak Agro-
noma stepi, a to mi pripichli
na klopu saka. Kdyz jsem se
pak z této pracovni, vcelku
vydarené staze, s fadou na-
sledné vytvorenych reportazi
vracela dom, schvalné jsem
si na sacko pripichla tento
,ordén’, a pak v sitovce méla
dvé duté, tak 25cm velké
hlavy Lenina, co ndm dava-
li béhem navstév kolchozi
mistni predsedové. Tenkrat
mi jeden z ruskych kolegt
pohrozil, Ze to samoziejmé
bude pro redak¢ni muzeum
v Praze a jejich $éfredaktor
to jisté svému kolegovi hrdé
oznami. Vycitil ziejmé mij
jednoznac¢ny umysl. A tak
jsem to nemohla jaksi za-
pomenout nékde ve vlaku,
kdyz jsme se vraceli z dals{
pracovni cesty z Leningra-
du, a skutecné to prilétlo se
mnou do Prahy a mohu jen
dodat, ze pti predani tohoto
daru S$éfredaktor viditelné
trochu posmutnél, byval by
bral radéji vodku, ale nemohl
to odmitnout. Chytie to ale
vénoval svému tzv. Zastupci,
co byval v kazdém deniku
dosazeny soudruh, politicky
zvéd, dohliZejici na poradek
v médiu.

P A po roce 90?

Presnéji po roce 1991 byla
fada nabidek k cestam
na pracovni staze, a to diky
konkurziim, jako byl tzv.
Cochran na americké am-
basadé, kde jsem zvitézila
béhem pohovoru za deniky
diky zfejmé obsirnéjsimu
vysvétleni, jak je tomu v Ev-

ropé s domdcimi dotacemi
a snaze dozvédét se, jak je
tomu v USA. Mij vyklad tak
zvané zabral a nasledné
jsem vyfasovala 13 letenek
na cesty po USA do provozi
a vSude u letiSté na mne cCe-
kal doprovod s autem, a tim
jsem skutecné vidéla farmy
americkych spolecnosti, byla
ale i v potravinarskych pro-
vozech a popsala podstatné
pak béhem tydenniho pobytu
na lowské zemédélské uni-
verzité v takové disertacni
praci a zkritizovala mnoz-
stvi chemie podavané jak
zviratim, tak ptdé. Pri slav-
nostnim prejimani tohoto di-
plomu mne mistni profesori
mile prekvapili potleskem, ze
jsem popsala, co jim tak vadi,
ale je dano co nejvétsimi zis-
Ky z prirdstkd a vynosd, bo-
huzel i za cenu castecné lid-
ského zdravi.

Pak to byly cesty na Aljasku
od americké vlady, kdy tam
zvala z postkomunistickych
zemi farmare, aby vidéli, jak
se hospodari jinde, a hlavné
se méli ucit mezinarodnimu
obchodu s komoditami. Vyu-
zila jsem této nabidky ame-
rické vlady vidét na misté sa-
mém, co by zajemce v téchto
tamnich podminkach cekalo.
Byla to moderni hospodai-
stvi a skutecné se mél ten
ktery stat jen zarucit za zdra-
votni a socialni pojiSténi, coz
se bohuzel na 100 ceskym
rodindm zajemct o tuto cen-
nou pracovni staz na 5 let ne-
podarilo zrealizovat, protoze
tehdejsi vlada Petra Pitharta
tyto zaruky vcas nedokazala
zuradovat.

Dalsi nabidka byly vymény
ceskych a americkych stie-
doskolaki po dobu prazd-
nin, kdy je méli hostit rodiny
vyménou. To jsme tenkrat
ve Svobodném Slové dokazali
zorganizovat a na 70 Ceskych
déti v dobé prazdnin bylo
v USA a z téch samych rodin
zase u nas pobyvaly americ-
ti stredoskolaci. Jak se pak
ukdzalo, nékolik z téchto
stiedoskolakd pak pokraco-
valo na studiich na univerzité
v Jacksonville, ktera tyto vy-
ménné pobyty organizovala.

»Prozrad'te také vic o celo-
svétové cené v soutézi mé-
dii, kde jste obsadila prvni
misto. Jak viibec k této uda-
losti doslo?

Po roce 1991 jsme sice uz
mohli cestovat i na zapad
a po svétg, ale stale mi nebylo
jasné, zda nas komunistic-
ky rezim profesné nedusil,
a chtéla jsem védét, zda jsme
konkurenceschopni kolegiim
ze svéta. V roce 1999 jsem
se proto prihlasila do celo-

svétové novinarské soutéze .
Podminkou bylo poslat do ni
7 reportazi, které nejdriv
vySly v domacim dennim
médiu, a nebo byly odvysi-
lané rozhlasem ¢i v televizi,
prelozit do anglictiny a zaslat
do centraly soutéze do USA.
Dany kol jsem splnila, zasla-
la reportaze do mista urceni
a ¢ekala vic nez mésic .Najed-
nou mne vola z Irska misto-
piredseda komise a sdéluje,
Ze jsem ostatni predbéhla o 4
koniské délky. Lidové receno
jsem zkoprnéla a jen bleko-
tavé chtéla védét, o€ jde. Ne-
mohla jsem uvérit, ze jsem vi-
téz, mam se béhem chystané
olympiddy v Australii v dané
datum dostavit do Sydney
a zucastnit se slavnostniho
piredani ceny Star Report
2000 v Canbere. Cestu mi
hradi mezinarodni komise,
a to i tamni 3 tydenni pobyt
spojeny s cestovanim po aus-
tralskych farmach s ostatni-
mi kolegy ze svéta, jimz to
hradi jejich kluby novinara.
A tak se i stalo, a ja zazila
v australském parlamentu
i oslavu s nasi a australskou
hymnou, a ziskala krasnou
brousenou velkou karafu, vy-
robenou uméleckymi sklari
v Irsku . Tu mi predaval spolu
s prezidentem mezinirodni
federace zemédeélskych novi-
naid IFA] Paul Queck ze Spo-
jenych statt a australsky mi-
nistr zemédélstvi. A mam tak
zaznam v americké obdobé
nasi wikipedie pravé od Pau-
la, jmenovité s poradim 7
od zacatkt konani téchto své-
tovych soutézi médii v roce
1993. Proto si pamatuji i jeho
jméno. I nadale jsem Cestnym
clenem této mezinarodni vel-
mi prestiZzni organizace za-
hrani¢nich médii.

Mimochodem do této pro-
fesni organizace IFA], kde
jsme do roku 1990 jako tzv.
vychodni blok nebyli, jsem
po telefondtu do Némec-
ka tehdejsimu predsedovi
Wuschkovi, co predsedal
evropskym zpravodajim,
ziskala c¢lenstvi pro Klub ces-
kych zemédélskych novinari
a publicisti a stali jsme se
tak prvni postkomunistickou
zemi, co je ¢lenem od roku
1992.

»Jak klub pokracuje dnes
unas v CR?

Do roku 2014, kdy v cele Klu-
bu byl predseda ing. Zdenék
Makovicka, to dobre fungo-
valo i nadale, pak doslo k vy-
méné vedeni a dnes je to spis$
mrtva organizace a jsme tak
ve svété vyjimkou ( Zdenék
jen pro predstaveni je dobie
znamy zemédélské verejnos-
ti z tydeniku Zemédélec z vy-

) ~ o ]
S australskymi farméfi béhem dvoudenni ndvstévy jejich farmy

davatelstvi Profi Press, jehoz
je dnes soucasti Agriprint
jako dcerinnd spolecnost,
a to pravé s Potravinarskym
a Agrarnim obzorem a dalsi-
mi vCetné knih).

Tyto prestizni kluby od-
bornych reportéri funguji
i v zemich, kde by to ani ¢lo-
vék neocekaval. Je to ale ¢as-
tecné i odrazem toho, jak se
dnes stavi stat k agrarnimu
sektoru a v podstaté i Evrop-
ska unie.

P Zmiiiujete i postoj Evrop-
ské unie. Co byste na zavér
uvedla k postoji Evropské
komise k agrarnimu sekto-
ru a potravinarstvi?
Vyjadiim se velmi strucné
citaci z obsazné a krasné
na odborné urovni vytvore-
né Ceskymi emigranty v USA
knize o Antoninu Svehlovi.
Vénovali mi ji osobné po roce
1991 praveé oni, v cele se zna-
mym velkym priznivcem A.
Svehly panem Prokiipkem,
jimZ jsem v té dobé pomahala
znovuvzkrisit magazin Selské
jizdy. V této knize, na strané
10, A. Svehla, svétem uznava-
ny politik, tedy nejen u nas,
upozornil na mozny velky
problém, k némuz se jiz ten-
krat schylovalo. Mély to byt
vétsi dovozy komodit a po-
travin z Brazilie. Varoval uz
vroce 1910, Ze to velice ohro-
zi produkci sedlakti v Evropé,
nejen v jeho rodné zemi. A co
je dnes Mercosur, proti né-
muz opakované nyni evropsti
s nasimi zemédélci protestu-
ji? Je to pro né vétsi problém
nez Green Deal, protoze v La-
tinské Americe jsou naklady
na produkci masa a mlécnych
produktii ¢asto jen tretinové.
0 tom jsem na misté samém
tam mohla diskutovat pred
par roky béhem pracovniho
pobytu s brazilskym vrchol-
nym zastupcem farmard.
KdyZ jsme davali totiZz dohro-
mady naklady na tu kterou
agrarni produkci, tak se az
divil, jak jsou oni mnohem
levnéjsi, a na zavér vyslovil
nazor, Ze musi co nejrychleji
dokoncit dalnice i do zapad-
lejsich mist, aby mohli vy-
vazet do Evropy jak po mori,
tak vzduchem, a to se nyni
ma dit ve velkém.

Vérim, Ze ale rozum nako-
nec zvitézi a to, co bylo Sité
tak zvané horkou jehlou,
jesté dozna vylepsSeni a bude
pak ku prospéchu véci.

Vystup z prednasky

v knihovné Antonina
Svehly v Praze byl
vytvoien s piednasejici
tamnimi piedstaviteli
knihovny v cele s medialni
tamni pracovnici Lenkou
Langovou

UMENiI OBCHODOVAT ([ 9]

V srdci globalniho
obchodu s potravinami

V dubajském Svétovém obchodnim
centru se konal od 17. do 21. iinora
2025 uz 30. roc¢nik veletrhu Gulfood.
Hostil rekordnich 5 500 vystavovatelu
z vice nez 129 zemi a odhalil nové
obchodni prilezitosti.

Jiz vice nezZ tii desetileti je
totiz spolecnost Gulfood
hnac{ silou v srdci globalni-
ho obchodu s potravinami
- podnécuje inovace a noveé
definuje budoucnost po-
travin. Vzhledem k tomu,
Ze svét zazivd rozsdhlou
transformaci potravinovych
systéml - pohanénou pre-
vratnymi technologiemi,
prilomovymi objevy v ob-
lasti udrzitelnosti a vizio-
narskymi ndpady - byl tak
Gulfood 2025 epicentrem
této revoluce.

Na veletrhu nechybél ani
Cesky rozlehly stanek jehoz
prostiednictvim se na 20
Ceskych  potravinarskych
firem vracelo na prestizni
lokaci svétovych vystavo-
vatelli a néktefi dalsi volili
i samostatné stanky v dal-
Sich specializovanych halach
podle druhu jejich vyrobkd.

Jmenujme nékteré z nich
jako je znama spole¢nost
EMCO spol. s ro. , Fruta
Podivin, a.s. dale Ovocnak
s.ro. -rodinna firma otce
a dvou synd, kterd se snazi
nabidnout Siroky sortiment
vyrobkli od kvalitnich Stav
a pyré po ovocné platky
a dalsi lahtidky. Z mléka-

ren se tam prezentovala
Madeta a.s. nejvétsi mlékar-
na v Ceské republice, dale
Mlékarna Hlinsko, a.s. ktera
v soucasnosti zpracovava
necelych 200 miliont litrd
mléka ro¢né na kondenzo-
vané mléko, maslo, suSené
podmasli, ale i zmrzliny
a ledové tristé. Nechybéla
ani dals$i mlékarenska velka
spolecnost Interlacto, spol.
S I. 0. s vyrobou, zejména
suSenych mlék a masla ale
i kojeneckou détskou vy-
Zivou . A pétici mlékaren
dotvorila T Zone Czech Re-
public s.ro. a Lacnea ,as.
s Sirokou Skalou mlécnych
vyrobki. Nechybél ani Nu-
trend D.S., a.s. predni cesky
vyrobce sportovni vyzivy.
Bohatou skalu pekarskych
a cukrarskych vyrobkid tam
predstavila Pekdrna Srnin
s.r.o. A tak na misté samém
se i s dal$imi ¢eskymi vysta-
vovateli mél moznost setkat
i Cesky ministr zemédélstvi
Marek Vyborny s delegaci
potravinarskych  podnika-
telt. VSichni si tak odvazeli
zajimavé postiehy, které pii
své dalsi praci jisté i patric-
né vyuziji.

(egi)

Marek Vyborny s ¢eskymi potravindfi na veletrhu v Dubaji
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Zeleny tyden plny podnétﬁ

K vyznamnym veletrhiim se radi vracime vypichnutim zajimavé-
ho déni spojeného zejména se zemédélstvim a potravinarstvim.
Léta Kk nejvétsim celosvétové uznavanym veletrhtim patri Grii-
ne Woche konany kazdorocné v Berliné na doslova ohromném
prostoru jednotlivych hal. Ten letosni se obzvlast vydaril. Or-
ganizatori "Zeleného tydne" maji pozitivni bilanci: veletrh pro
zemédélstvi, potravinaistvi a zahradnictvi piredcil za 99 let své
existence ocekavani. "Zeleny tyden 2025 byl naprostym uspé-
chem,"” rika Mario Tobias, prezident a generalm reditel spolec-
nosti Messe Berlin GmbH. . Dale uved], Ze s 310 000 navstévniky
byla odezva ohromujici.

Po dobu deseti dnli prezen-
tovalo své produkty priblizné
1 500 vystavovateld, vcetné
800 stanki s jidlem. O pro-
dukci potravin se diskutovalo
v mnoha panelech a pfednas-
kach, pritomni byli i rzni
vrcholni politici, v€etné spol-
kového ministra zemédélstvi
Cema Ozdemira

Zeleny tyden se svou témér
stoletou historii je pro uradu-
jictho starostu Berlina Kaie
Wegnera nedilnou soucasti
némeckého hlavniho meésta.
0d jeho zaloZeni v roce 1926
navstivilo veletrh 36 miliont
lidi. Stejné jako Berlin pred-
stavuje stejnou mérou tradici
i budoucnost a je ztélesné-
nim kosmopolitniho mésta.

Konkurenceschopnost
evropskych vyrobkii je
nezbytna

Novy evropsky komisal pro
zemédélstvi a rozvoj venkova
Christophe Hansen zdiraznil
dtilezitou ekonomickou ulo-
hu zemédélstvi pro hospo-
darstvi venkova. Aby Brusel
nabidl mladym zemédélcim
perspektivy, v souc¢asné dobé
pracuje na vizi budouciho
rozvoje tohoto odvétvi, ktera
bere v vahu zménu klimatu
a vhodnou tvorbu hodnot.
Konkurenceschopnost  ev-
ropskych vyrobki je pro to
zasadni. Lucemburcéan zaro-
ven slibil vyrazné snizZeni by-
rokracie. Zemédélci by méli
mit opét moznost travit vice
Casu na poli nez v kancelari.
To poZadoval ve svém pro-
jevu také Joachim Rukwied,
predseda Némeckého svazu
zemédélcti (DBV). Pozaduje

Na Zeleném tydnu jako kazdorocné nemohl chybét ani cesky stének, ktery je vzdy
ve velkém obleZeni ndvstévnikd.

zasadni politicky restart. Aby
lidé opét ziskali vétsi divéru,
je zapotiebi jasny politicky
kompas a rozhodnuti, ktera
podporuje vétsina spolecnos-
ti. Mistni zemédélci zajiStuji
potravinovou bezpecnost, je
to zaruka politické a socialni
stability. Tento kol by mély
plnit v souladu s ochranou
klimatu, aniz by ztratily svou
konkurenceschopnost.

Zasadnim cilem je
ukonceni hladu

Béhem veletrhu se kazdo-
rocné kona rada konferen-
ciale i jednani ministra
zemédélstvi jednotlivych
zucastnénych zemi. Letos se
jich na konferenci zucast-
nilo velké mnozstvi, idajné
ze 70 zemi svéta Mimo jiné
se s plnou vaznosti zabyvali
otazkou svétovych dodavek
potravin a jak docilit ukon-
¢eni hladu. Podle poslednich
udaji trpi na svété az 757 mi-
liond lidi hladem a priblizné

2,33 miliardy lidi (28,9 %
svétové populace) nema spo-
lehlivy a bezpecny ptistup
k adekvatni a dostate¢né
vyzivé. Vzniklo prohlaseni
0 4 bodech, které specifikuji
nastinéné cile témito zaklad-
nimi okruhy:

1/Chceme najit spolecna
feSeni pro zemédélstvi, aby-
chom zajistili celosvétové do-
davky potravin.

2/Nasim cilem je realizo-
vat pravo na adekvatni potra-
viny po celém svété.

3/Budeme sledovat a do-
kumentovat, jak se vyviji glo-
balni diskuse o potravinové
bezpecnosti.

4/ Doufame, Ze to prispéje
k provadéni cili Agendy pro
udrzitelny rozvoj 2030.

Vzriist populace a potreba
dostupné stravy

Dal$im vystupem této tak
zasadni konference bylo kon-
statovani, Ze zemédélstvi je
nejvétSim odvétvim zameést-

The global hub For agribusiness

nanosti na svété a v soucasné
dobé poskytuje prijem 40 %
svétové populace. Oceka-
va se, Ze svétova populace
do roku 2050 vzroste na pri-
blizné deset miliard lidi. A to
si vyzada zajisténi dodavek
dostupnych vzacnych pri-
rodnich zdroji potravin pro
veskeré lidstvo planety Zemé
Je to uz nyni nejnaléhavéjsi
globalni vyzvou nasi budouc-
nosti s nutnosti rozumné
zvySovat zemédélskou pro-
duktivitu. Agenda Global Fo-
rum for Food and Agriculture
(GFF ) volnym ptekladem
globalni Forum pro potravi-
ny a zemédeélstvi to ma jiz né-
kolik let ve svém programu
dosazeni téchto cilii a to uz
do roku 2030. K tomu se vy-
jadfovala i fada mladych ze-
médeélci z mnoha zem{ svéta
Jktef{ vystoupili pravé na této
konferenci 70 ministri ze-
médeélstvi také z mnoha zemf
a nékolika svétadila.

0 ¢eskou kuchyni byl
na veletrhu velky zdjem
A jaké by to bylo kdybychom

se alespoii na zavér nezasta-
vili na Ceském stankuktery

byl v dobé trvani Zeleného
tydne v Berliné ve stalém
oblezeni. Zajem byl nejen
0 zdravé mosSty, rtizné dru-
hy piv, ale i o ¢eskou kuchy-
ni se svymi specialitami. Jak
prozradil Emerich Vacek
z Ceského ministerstva ze-
médélstvi,, expozice ceské-
ho ministerstva zemédélstvi
a Statniho zemédélského
intervenc¢niho fondu se roz-
prostirala ve stfedu jedné
z vystavnich hal. Kolem ces-
ké hospody, ve které bylo
tézké najit volné misto, byly
stanky jednotlivych ¢eskych
vystavovatell, kteri prijeli
do némecké metropole pied-
stavit své vyrobky: sirupy,
chili omacky, zavarované
okurky, uzeniny, ¢i med."My-
slim, Ze si béhem veletrhu
navstévnik Griine Woche
ptiSel u nas na své. Ochutnal
produkty, které tfeba nejsou
bézné na némeckém trhu, "
fekl zastupce ministerstva
zemeédeélstvi Vacek. Pro vy-
stavovatele je veletrh, ktery
je zaméreny na koncového
zékaznika, naopak jedinec-
nou prilezitosti, jak dostat
zpétnou vazbu. "Mohou si
tady testovat, jak lidem vy-
robky chutnaji, a tfeba i to,
jestli je vhodna velikost bale-
ni," dodal $éf ¢eského stanku.
Dal$im uZitecnym poznat-
kem podle néj je, jak dobte je
nastavend cena. Znacny za-

jem byl v ¢eské sekci veletr-
hu také o néco méné tradi¢ni
pochutinu: Cervy a cvrcky.
"Hodné je zajem o ty Cesne-
kové a také o ty s cokoladou,"
fekla Anna Poubova, ktera
zastupuje ¢eskou firmu Wor-
mUP zamérenou na pochu-
tiny z jedlého hmyzu. "Kdy-
bych to nevédéla, ani bych
nepoznala, Ze je to hmyz"
fekla po ochutnavce jedna
z navstévnic veletrhu.

Zarok veletrh oslavi sté
vyro€i
Grine Woche se kona
od roku 1926, v pristim roce
tedy oslavi sté vyroci. Podle
zastupce ceského minister-
stva zemédélstvi Vacka i né-
kterych stankar, ktefi jezdi
na Griine Woche pravidelné,
byla letoSni navstévnost sice
vysoka, zdaleka se ale nevra-
tila na stav pred pandemif
covidu-19. LetoSni rocnik
navic ovlivnil nedavny nalez
slintavky a kulhavky u buvo-
la v chovu v braniborském
mésté Honow nedaleko Ber-
lina. Letos $lo o prvni pripad
v Némecku od roku 1988.
I kdyZ se zadny dalsi pripad
nepotvrdil, prijali organi-
zatori preventivni opatieni,
a letos tak na veletrhu nebyly
k vidéni zivé kravy, kozy, ovce
ani lamy.

Eugenie Linkova

Evropska komise a Strategie pripravenosti

Magazin Potravinaisky obzor ma velmi dobrou spolupraci

s tiskovym oddélenim EU a kazdy tyden se nam tak dostava
informaci od zdroje prostirednictvim Tydeniku EK. Redakce
ma i tu vysadu, Ze jsme zvani k vystuptim z jednani k otazkam
zemédélstvi a potravinasitvi do Strasburku, a tak mizeme
konfrontovat navrhy s opatienimi, ktera jsou velmi dilezita

a maji vstoupit v platnost. Evropska unie celi bezprecedentnim
hrozbam - od geopolitického napéti a konflikti, aZ po zménu
klimatu a rostoucim rizikiim prirodniho charakteru.

Aby se zvysila schopnost EU
predvidat tyto hrozby, pred-
chazet jim a reagovat na né,
predlozila Komise strategii
Unie pripravenosti. Ta zahr-
nuje 30 konkrétnich opat-
feni a akéni plan, napriklad
minimalni standardy pri-
pravenosti pro nemocnice,
Skoly ¢i dopravu. Obcantim
doporucuje udrzovat zasoby
na 72 hodin pro pripad ne-
nadalych udalosti. Strategie

pocitd se zavedenim ,Dne
pripravenosti EU“ vzniknout
by mélo také evropské krizo-
vé centrum a clenské zemé
by se mély zapojit do celoev-
ropskych cviceni.

O vyjadreni jsme pozada-
li ¢eskou zastupniky v EK
Evu Hrncirovou jako mluv-
¢i s portfoliem zamérenym
na socialni prava a doved-
nost, pripravenost, rovnost,
kultura a zdravi.

»Co je cilem nové uvadeé-
né strategie EU a v ¢em
tkvi tato priprava?

Strategie nebyla pripravo-
vana proto, Ze bychom citili
néjaké momentalni ohrozeni
valkou. Je to strategie, kterd
ma za cil posilit pripravenost
lidi napri¢ Evropou na nej-
riznéjsi nebezpeci, ktera
v soucasném slozitém geo-
politickém kontextu mohou
nastat. At uz jsou to prirodni

Eva Hrndifova

katastrofy, kybernetické uto-
Ky, preruseni dodavek elek-
tfiny nebo vody, pandemie
nebo bezpecnostni konflikty
a dal$i. Rada zemi EU vidi své
nejvétsi nebezpedi rizné. Né-
které clenské staty EU maji
svoje “plany pripravenosti”

uz zpracované a jejich obca-
né jsou s nimi srozumnéni,
jiné by je mohly na zakladé
této strategie vytvorit.

»Co znamena onéch 72
hodin a zasobenost?
Byt pripraveny na nebezpe-
¢i, znamena, Ze mu muZete
lépe celit. Prvnich 72 hodin
jakékoli krize byva nejza-
sadnéjsich, predejit chaosu
a udrzet spolecnost v chodu
po tuto dobu je zasadni. Pro-
to radime pf‘em}'f§let a mit
a zasoby. Je na ¢lenskych sta-
tech, jak tuto informaci zasa-
di do kontextu v dané zemi.
Proto taky mluvime o nut-
nosti mit plany priprav
na nebezpeci v nemocnicich,
ve Skolach, ve verejnych in-
stitucich. Sta¢i dlouhodoby
vypadek elektfiny - jako
tomu bylo naptiklad nedav-

no v Irsku zasazeném bouri
Eowyn - a provoz nemocnic
muze byt narusSeny. Co se
tyCe Skol, podporujeme, aby
se o tématu mluvilo ve Sko-
lach v rdmci relevantnich
predmétd, aby zaci a studen-
ti védéli, Zze spolecnost musi
byt na néktera nebezpeci
pripravena.

»Jak byste charakterizo-
vala pripravenost spolec-
nosti?
Je to jako pojisténi do bu-
doucnosti. Svou pojistnou
smlouvu neuzavirate proto,
Ze si myslite, ze Vam dal-
${ den vitr odnese stfechu,
ale proto, ze se diky pojis-
téni chcete citit vic v klidu
a bezpecnéji. Pripravenost
spolecnosti na rizna nebez-
peci tak mize prinést néco
podobného pro nas vSechny.
Eugenie Linkova
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KULINARSKY FESTIVAL

Restaurant Week po dva
mesice v ceskych mee

Brezen a duben v prazskych, brnénskych, plzenskych a ostrav-
skych $pickovych restauracich patril kulinarskému festivalu
Restaurant Week. S podrobnostmi festivalu seznamila novina-
e na tiskové konferenci Anna Grosmanova alias Foodpioneer,
uspésna foodblogerka, ktera za akci v Ceské republice stoji

od jejiho pocatku.

Restaurant Week se konal
poprvé v New Yorku v roce
1992. Jeho zakladatelé Tim
Zagat a Joe Baum tehdy vi-
bec netusili, Ze se z plivodné
¢tyidenni akce pro reportéry
Demokratického  narodniho
shromdzdéni stane tradice
a to nejen v New Yorku, ale
i v dalS$ich méstech Spojenych
statli i jinde ve svété. ,Zakaz-
nici jej miluji, protoze nabizi
moznost zazit mnoho z nej-
lepsich restauraci jejich mésta
za skromnou cenu, fika Tim
Zagata pokracuje: ,Restaurace
ziskavaji tim, Ze p¥itahuji tisice
novych stravnikl, predevsim
mladsich lidi a dichodct, kte-
i by mohli vahat, zda takové
restaurace vyzkouset, aniZ by
meéli jistotu dostupného uctu.
Tydny restauraci se staly mé-
sici restauraci - a pak jesté
dalS$imi. Napiiklad tyden re-
stauraci v New Yorku se pro-
dlouzil na dva tydny v lednu
a dva tydny v Cervenci (tj. Casy,
kdy je obtiZné zaplnit mista).

Po tispéchu v Americe nyni
i v Ceské republice

Myslenka festivalu se na ev-
ropském Kkontinentu uchytila
hlavné v Londyné a dalSich
velkych méstech, mezi nimi
i v Ceské republice, kde se
nyni po uspéchu v Praze roz-
$itil i do dalSich mést. Festival
funguje tak, Ze si zakoupite
vstupenku za 490 nebo 790 K¢
a navstivite vybranou restau-
raci, kde vdm bude nabidnuto
specialni tfichodové menu.
KaZda restaurace pripravuije
vZdy dvé riznid menu na vy-
bér, vytvorené vyhradné pro
festival a nabizejici moznost
ochutnat jidla, ktera byste
v danych restauracich bézné
nevyzkousSeli. NavStévnici si
mohou na webu vybrat z riz-
nych menu obsahujici predkr-
my, hlavni chody a dezerty, a to
vétSinou i ve vegetaridnské,
nékdy dokonce ve veganské
verzi. Pro restaurace je festival
zaroven pozvankou pro nové
navstévniky.

Jarni edice

Jarni edice festivalu Restau-
rant Week se uskutecnila
od 19.btezna do 13.dubna
2025 a participovalo na ni pres
osmdesat restauraci ze ctyr
nejvétsich mést v Cesku. Pocet

Vyhladend raci polévka Zderika Pohlreicha

,Zakourené” menu v restauraci River s Smokelab

podniki byl rekordni. V Praze
to byl uz tradi¢né Pohlreichiv
Next Door a také michelinska
Dejvicka 34.

Heslem jarniho festivalu
bylo: BUD FOODIE!. “V restau-
racich jsme tak chtéli privitat
i ty, kdoZ maji pocit, Ze polovi-
nu jidelniho listku bez google
neprectou, Ze se v luxusnich
menu nevyznaji a nevédi,
jak chutna lanyZ Restaurant
Week tak byl nejen pritivod-
cem a zarukou kvality, ale také
objevitelem novych podnikt
i vregionech,” vysvétluje Anna
Grosmanova. Tym Restaurant
Weeku si pro hosty pripra-
vil také Abecedu spravného
foodie, kterou komunikoval
na svych socialnich sitich.

“Nevite, jak se vyslovu-
je slovo braising? Nevadi,
diky tomu, Ze jste si objed-
nali prostiednictvim naseho
webového portalu celé menu
dopredu, miiZete si vSechny
neznamé terminy vyhledat
na webu a nemusite se bat
trapného momentu s C¢iSni-
kem. Do restaurace jste ptis-
Sli pripraveni,” dodava Anna
Grosmannova.

Vybral si kazdy

Menu jarni edice byla jako
vzdy velice zajimava. Famo6zni
pripravili naptiklad v restau-
raci Twisted Fiq s krali¢cim
hibetem  plnénym kufecim
moussem s kastany a bylinka-
mi, bramborovym fondantem
aslaninovou pénou. V peskate-
ridnské verzi to byl filet z okou-
nika ¢erveného srybi emulzi,
daikon pyré a pyré zpecené
dyné hokkaidd. V Pohlreicho-
vé Next Door nechybéla opét
jeho naprosto legendarni raci
polévka s armagnacem a ravi-
olkami, nebo marinovana tele-

ci kyta s omackou z hrubozrn-
né hoicice a hustopecskymi
mandlemi. Popularni dubaj-
skou cokoladu ochutnali na-
vstévnici v restauraci Vinograf,
kterd byla jednou z novinek
festivalu. Séfkuchat Radek Da-
vid zaradil tuto ¢okoladovou
pochoutku s pistaciemi k obé-
ma variantdm menu.

Osvédcené i nové podniky

UZ minulé ro¢niky ukazaly, Ze
konkurence umi byt velka. Pti-
pomeiime, Ze v anketé, kterd
hodnotila lonskou edici, zvi-
tézila restaurace V Zahradé,
bodovaly Dejvicka 34 a River’s
smokelab. Ty vSechny byly
i nyni. Stejné tak nechybély ani
podniky, které se na Spicce drzi
opakované. Jednim z nich byla
restaurace Artisan, jez na pod-
zim ziskala ocenéni za nejlepsi
atmosféru a predtim na jare ji
navstévnici ocenili za obsluhu.

Do pomyslného boje se za-
pojili také novacci festivalu
- karlinska Spojka, Vinograf,
Gardens, Benjamin 17, nebo
tieba Arthur’s Pub, Deer, Sla-
via, Manes a mnoho dalSich.
Jiz tradi¢né bylo mozné zajit
do italské La Bottega Bistrote-
ka, vietnamské Nha hai hanh,
Spanélské Loly, oblibenou
etnickou kuchyni zastoupil
napiiklad ukrajinsky TatySo

Anna Grosmannova (vpravo) na tiskové konferenci v restauraci River ‘s smokelab

a tradi¢ni ¢eskou pak Babicc¢i-
na zahrada.

Ochutnavalo se i mimo
Prahu

Brno pozvalo navstévniky
do restaurace La Domenica,
Prime Steak, Fairside Restau-
rant, Baroko, Ilegal a dalsi.
V Ostravé bylo mozno zajit
do Café Au Pére Tranquille,
Nha Cretcheu, Gokana nebo
Moss Bistro. V Plzni se do festi-
valu zapojilo devét restauraci,
osm piimo v centru mésta, ta
posledni sidli v arealu plzen-
ského pivovaru. Durmany po-

V restauracich ochutnali név3tévnici tfichodové nebo ctyfchodové menu.

zvala do zndmych restauraci
Na Spilce, Beseda 1901, el Cid
restaurace nebo Prosté bis-
tro!,Restaurant Week tak byl
nejen privodcem a zarukou
kvality, ale také objevitelem
novych podnikd i v regionech,”
vysvétlila Anna Grosmanova,

Vaieni ve stylu zero waste

Pii pripravé pokrmi je kla-
den dliraz na koncept "Re-
spect Food", coZ znamenj, Ze
se restaurace snazi minima-
lizovat plytvani surovinami.
Napriklad rezervace je mozné
provadét maximalné den do-

predu. Pokud se rozhodnete
koupit vstupenku na festival
a ten den navstivit restaura-
ci, neni to mozné. Restaurace
tak mohou lépe planovat, varit
z Cerstvych surovin a minima-
lizovat plytvani potravinami.
Jarni Restaurant Week uka-
zal, Ze kazdy muzZe byt foodie.
I ten, kdo nevi, co je amuse
bouche, proc jsou foie gras tak
luxusni a jak ma chutnat cho-
botnice. Restaurant Week byl
nejen privodcem a zarukou
kvality, ale také objevitelem
novych podnikd nejen v Praze,
aleivregionech.
Text a foto Bohumil Brejzek
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Makro CR hlavnim partnerem
gastronomického pruvodce

Ceska gastronomie se doc¢kala svého prvniho vydani prestizniho
pruvodce Gault&Millau, ktery ocenuje nejlepsi restaurace a $éfku-
chare. Jeho ¢eské vydani bylo slavnostné pokrténo a byly vyhlaSeny
nejlepsi podniky i kulinai'ské osobnosti. Do priivodce bylo zara-
zeno 270 nejlepsich restauraci Ceské republiky, 165 restauraci
ocenénych cepicemi a 141 popularnich a trendy konceptii.

Kam na vynikajici jidlo se
skvélou obsluhou a prijem-
nym prostfedim? To poradi
Ceskd verze vyhlaseného
mezinarodniho  priivodce
gastronomii Gault&Millau.
Do zdejsiho kulinarského
svéta slavnostné vstoupil
28. ledna, kdy byli v budo-
vé Plodinové burzy CNB
ocenéni nejlepsi séfkucha-
fi a restaurace. Inspektori
Gault&Millau v uplynulém
roce anonymné hodnotili
stovky kulinafskych pod-
nikil po celé zemi. V novém
privodci, jenz je dostupny
v knizni i online verzi, jich
je uvedeno celkem 411, pri-
¢emz 270 nejlepsich restau-
raci Ceské repub-

liky dopliiuje

20

J i

Pocet zatazenych podnika dle jednotlivych kraj

LG

141 gastroprovozlii v Kkate-
gorii POP. Druhé jmenované
sice nejsou inspektory hod-
noceny, ale privodce je zmi-
nuje jako zajimavé podniky.

Ocenéni lokalnich surovin
a pile mistnich lidi

,Ceska gastronomie neni jen
o vybornych pokrmech, ale
také o kreativité, lokalnich
surovinach, pili a lidech, ktef{
do ni vkladaji své srdce - to
v makro CR maximalné oce-
nujeme. Dlouhodobé pod-
porujeme kvalitni ceskou
gastronomii, a proto jsme
se stali hlavnim partnerem
tohoto projektu, jehoz cilem
je zmapovat a podpofrit gas-

tronomii napri¢ regiony

16

Jedinou restauraci, kterd ziskala Ctyfi
Cepice, je Restaurant Papilio ve Vyso-
kém Ujezdé u Berouna.

a pomoci restauracim ziskat
zaslouZenou pozornost,” fika
Jirf Nehasil, generalni reditel
makro CR.
Restaurace jsou
hodnoceny na $ka-
\d le od 0 do 19,5
32 _ bodu, pricemz
= ! do prtvodce
se s recenzi do-
stanou jen ty, které
ziskaji alespoil 10
bodid. Jedinou restau-
raci, ktera ziskala Ctyti
Cepice, je Restaurant Papi-

lio ve Vysokém Ujezdé
Gault Y ’

u Berouna. TFi Cepice si

. 3
MI”HU pro letosni rok odnasi

§éfkuchqi‘éoku

CHEF OF THJ

Generdlni feditel makro CR Ji Nehasil s vitézi soutéze

jedenact podnikd: prazské
restaurace La Degustation
Bohéme Bourgeoise, Dejvic-
kd 34 by Toma$ Cerny, La
Finestra in Cucina, Levitate,
Mlynec, Pot au Feu, §tangl,
Stil, Terasa U Zlaté studné,
U Matéje a jihomoravsky
Restaurant Essens. V Praze
bylo ocenénych restauraci
nejvice, skvély gastronomic-
ky zazitek vSak gurmani na-
jdou i mimo hlavni mésto.

Objednavky a nakup
v makru i digitalné

Velkoobchod makro CR dlou-
hodobé poskytuje své sluzby

v prodeji potravinarského
i nepotravinairského sorti-
mentu. Za 28 let existence
na ceském trhu se makro
CR stalo silnym a dilezitym
partnerem restauraci, hotelti
a stravovacich zarizeni (Ho-
ReCa) i nezavislych obchod-
niki (Traders). Makro CR ma
po celé Ceské republice ptes
650 000 zakaznikl, kteri
tézi z unikatniho multikana-
lového mixu velkoobchodu.
Zakaznici si mohou vybrat,
zda budou zboZi nakupovat
v jednom z velkoformato-
vych obchodd, nebo si ho ne-
chaji dorucit - vSe za pomo-
ci digitdlnich reSeni. Mimo

to je makro CR duleZitym
hracem na poli udrzitelnos-
ti. Diky iniciativé Ceské pole
se makro CR snazi do ¢eské
gastronomie vratit a rozvijet
tradicni produkty ceského
zemeédélstvi a spolecné usi-
lovat o jejich misto v Ceské
kultute i gastronomii.

Makro CR je soudasti glo-
balni sité METRO AG se za-
stoupenim ve vice nez 30
zemich. Spole¢nost METRO
ma po celém svété pres 17
miliond zdkaznikl, ktef{
mohou vyuzit velkoformato-
vych obchodti.

Eugenie Linkova
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PIVOVARNICTVI

Velikonoc¢ni varka Pilsner Urquell

zamirila jiz poctrnacté do Vatikanu
Po roce z plzenského pivovaru opét putovalo do Vatikanu pivo
Pilsner Urquell u prileZitosti nadchazejicich Velikonoc. Celkem
2025 lahvim plzenského lezaku piimo v arealu Prazdroje pred

odeslanim poZehnal plzensky biskup Tomas Holub a spole¢né
s pivovarniky ho vypravili na 1300 km dlouhou cestu.

Obdobi pred Velikonocemi
je v plzeniském pivovaru jiz
tradi¢né spojeno s posilanim
piva papezi. Jiz poctrnacté
v novodobé historii tak putu-
je velikono¢ni varka z Plzné
do Vatikdnu. Pocet lahvi leza-

Na zdravi si plzefiskym pivem Prazdroje brzy pfipije v Rime papez.

ku Pilsner Urquell se kazdo-
ro¢né meéni podle letopoctuy,
letos jich je tedy 2025. Pivu
na nadvori pivovaru, stejné
jako v minulych letech, slav-
nostné pozZehnal plzensky
biskup Tomas$ Holub. Kromé
samotného piva vénuji pivo-
varnici papezi jesté specialni
darek - pivni sklenici z dilny
tradi¢ni ¢eské sklarny Riickl.
,Pilsner Urquell varime
v Plzni uz vice nez 182 let,
ve sklarné Riic-

kl se rucné

brousSeny

kristal vyra-

bijiz 121 let.

Jsme moc

e

radi, Ze mizeme u ptilezitos-
ti velikonoc¢nich svatka pred-
stavit papeZi dvé tradi¢ni od-
vétvi, ktera Cesko proslavila
po celém svété, tedy cesky
lezak a ceské sklo. A k tomu
pripojujeme Svatému otci to
ného zdravi,“ Fikd emeritni
vrchni sladek Vaclav Berka.

Posilani plzetiského leza-
ku do Vatikinu ma ptivod
na prelomu 19. a 20. stole-
ti, kdy si ho nechal dovazet
na doporuceni svych léka-
I papez Lev XIII. Plzenisky
Prazdroj tradici na zacatku
minulé dekady obnovil. Po-
Zehnané pivo i specidlni dar

p

pfimo ve Vatikanu predaji
zastupci pivovaru na konci
dubna.

,Letos mame v Italii jes-
té jednu milou povinnost.
Na konci dubna probéhne
v Rimé historicky prvni vy-
stava c¢eského skla s ndzvem
,Magicka hladina“ Ptedstavi
se na ni dvé desitky prestiz-
nich Ceskych sklaren a de-
signerti v€etné sklarny Riickl.
A my jsme partnerem této
akce. Je skvélé, ze se tak Ces-
ké remeslo predstavi nejen
papezi a dalSim predstavite-
ltiim Vatikanu, ale i vei'ejnosti
v [talii,“ dodava Vaclav Berka.

(eg)

Celkem 2025 lahvim plzefiského lezéku pfimo v areédlu Prazdroje pozehnal plzerisky
biskup Tomé3 Holub a spolecné s pivovarniky ho vypravili na 1300 km dlouhou cestu.

MAKRO Czech Gastro Fest 2025

Sest svétovych kucharskych hvézd, $pi¢ky ¢eské gastronomie,
Ctyri profesionalni soutéze a desitky kucharskych show pod
jednou stiechou. Nejvétsi gastronomicka udalost v Ceské re-
publice MAKRO Czech Gastro Fest letos zacatkem dubna vstou-
pila do svého tretiho roc¢niku a privedla do Prahy svétovou
Spicku v oblasti gastronomie.

V prazském O2 universu se
uskutecnil dvoudenni festival
plny inspirace, jedinecnych
kulinafskych show, odbor-
nych diskusi, prestiznich

soutézi a zazitkd pro profe-
sionaly i Sirokou vefejnost.
Hlavnimi ambasadory byli
za profesionadly v gastro-

nomii Zdenék Pohlreich,
za amatérské kuchare a mi-
lovniky dobrého jidla Karel
Kovy Kovar.

Na slavnostnim zahajeni byl
séfkuchat Zdenék Pohlreich
ocenén Cenou za celozivotni
prinos ¢eské gastronomii. Toto
prestizni ocenéni mu predal

- &

Makro Fest je kazdorocné udalosti, spojujici profesiondly s milovniky gastronomie.

prezident festivalu a generalni
feditel makro CR Jif{ Nehasil
jako uznani za jeho mnohale-
tou praci v oblasti vzdélavani
a propagace kvality ceské ku-
chyné napii¢ regiony Ceské
republiky.

MAKRO Czech Gastro Fest
neni jen festival

Festival letos privital Sest
michelinskych a svétové oce-
novanych S$éfkuchari, pred-
stavil klicové projekty pro
rozvoj ceské gastronomie
a nabidl bohaty program roz-
déleny do tematickych sekci.
V ramci odborného progra-
mu MAKRO FORUM se usku-
teCnily diskuse s prednimi
osobnostmi Ceské i svétové
gastronomie, vcetné disku-
se 0 nové vladni iniciativé
na podporu ceské gastrono-
mie a rozsireni Michelin Gui-
de na celé Cesko.

Predani ceny Zderiku Pohlreichovi

»,MAKRO Czech Gastro Fest
neni jen festival. Je to platfor-
ma, kde propojujeme profe-
siondly, inspirujeme mladé
talenty a nastavujeme trendy
pro ceskou gastronomii. Ote-
virame dilezita témata, jako
je rozvoj gastro turismu nebo
celorepublikovd dostupnost
kvalitnich surovin. Tésime
se na setkani vSech, kdo maiji
gastro v krvi,“ uvedl Jifi Ne-
hasil. ,Pfivizime do Ceska
svétové séfkuchare, aby pre-
dali své zkuSenosti a inspi-
rovali Ceské kolegy. Kazdy

z nich ma sviij unikatni styl
a pristup k vareni - od sever-
ské preciznosti po autentické
asijské chuté. Tato vyména
know-how je pro budoucnost
Ceské gastronomie neoceni-
telnd,“ dodal Jir{ Nehasil.

Hvézdy svétové
gastronomie

Na festivalu jsme mohli vidét
i nékolik svétové uznavanych
séfkuchart. (fazeno abecedné)

Marvina Bohma z Némecka,
trojnasobného vitéze prestiz-

ni kulinarské soutéze Bocuse
d’Or v Némecku a sous-chef
tifhvézdickové  michelinské
restaurace Aqua.

Petera Duranského ze Slo-
venska, prvniho slovenského
michelinského Séfkuchare,
mistra  precizni techniky
a kvalitnich surovin a kapi-
tana slovenského narodniho
tymu Bocuse d'Or.

Jimmi Erikssona ze Svédska,
vitéze zlaté medaile Culinary
World Cup, ¢estného vitéze Bo-
cuse d’Or, specialisty na skan-
dinavskou gastronomii.

Sebastiana Gibranda ze Svéd-
ska, vicemistra svéta z Bocuse
d’Or a kulinarskéhp rtediteel
tymu USA pro Bocuse d'Or,
inovatora v oblasti kombinaci
chuti.

Darena Liewa z Asie, dvojna-
sobného drzitele michelinské
hvézdy, experta na kanton-
skou kuchyni, prinasejiciho
autentické asijské chuté.

Martina Ruggieriho z Itilie,
Séfkuchare restaurace Maison
Ruggieri, ktera ziskala miche-
linskou hvézdu pouhych pét
meésici po otevieni.

Profesionalni soutéze,
které staly za pozornost

Juniorské mistrovstvi v mi-

K ochutndni byly tisice degustacnich porci.

chani nealkoholickych koktej-
It Mattoni Grand Drink Junior
nabidlo studentiim gastrono-
mickych $kol moznost ukazat
svou kreativitu a ziskat zku-
Senosti v oboru mixologie.
SoutéZ Czech Coffee in Good
Spirits Championship propo-
jila svét vybérové kavy s bar-
manskym uménim. Czech Lat-
te Art Championship privedla
na festival Spickové baristy,
kteri predvedli svou kreativi-
tu v kresleni do mlécné pény.
Vrchol festivalového progra-
mu prinesl druhy finalovy
den soutéze Pilsner Urquell
Master Bartender, kde se nej-
lepsi vy¢epni z celého Ceska
utkali o titul mistra v ¢epova-
ni plzeniského lezaku. Letosni

novinkou bylo vyhlaSeni vi-
tézl primo pred navstévniky
festivalu, kteri zazili finalové
souboje na vlastni oc¢i.

MAKRO SQUARE — namésti
piné chuti

Tematické stanky inspirova-
né svétovou kuchyni zaplnily
celé spodni patro 02 univerza.
Na plose o rozloze pres 2 400
m? si mohli navstévnici uzit
signature dezert od Ivety Fa-
besové ve stylu Gastro mame
v krvi. A to fest! MASO Made
by makro nabidlo vybér Stav-
natych grilovanych specialit,
dvou typt hotdogti a oblibe-
nych burgerd. Z lokalnich su-
rovin nabidla Iniciativa Ceské
pole tradicni zelnak s uzenym
masem a oblibené loaded
fries. Z produktii Chytry ku-
char pripravili kuchari Specle
s trhanou kachnou a zelim
nebo domaci sekanou. V Ces-
ké restauraci byly tfi druhy
tataraku. Na nameésti plném
chuti nechybéla ani jidla asij-
ské a italské kuchyné. VSechny
degustacni porce byly v cené
vstupenky.

MAKRO STAGE

Dvacet unikatnich kuchar-
skych show béhem dvou dni
zazili navstévnici festivalu.

makro
EC

l
ASTRO
EST

V patek i sobotu trimovani se-
dmdesatikilové motské ryby
ve visu, které patfilo mezi
vibec nejatraktivnéjsi show.
Kuchafi navic z ryby pripravili
Cerstvé poké jako degustacni
porce. Celé patecni odpole-

.....
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soutéze Pilsner Urquell Mas-
ter Bartender, v niz se utkali
ti nejlepsi vycepni z Ceska
a Slovenska. ,Pilsner Urquell
Master Bartender je jedinec-
na soutéz, ktera jiz od roku
2006 podporuje rozvoj c¢eské
pivni kultury a zvysSuje pres-
tiz vycepniho femesla. Jejim
hlavnim cilem je vzdélavani
vycepnich, ktefi svym hostim
zprostiedkovavaji komplexni
zazitek z plzeniského lezaku-
od spravné péce o néj a Ce-
povani az po profesionalni
prezentaci. Ti nejlepsi letos
predstavili své uméni ve fina-
le soutéze na MAKRO Czech
Gastro Festu,” uvedl Vojtéch

Makro Square, namésti plné chuti

Homolka, vrchni obchodni
sladek Plzeriského Prazdroje.

Diskuse o budoucnosti
Ceské gastronomie

Soucasti festivalu bylo také
MAKRO FORUM, kde se ze-
jména v patek uskutecnily
desitky diskusi s prednimi
odborniky, zastupci oboru
a $éfkuchari. Jednim z témat
byla nova vladni iniciativa
zamérend na podporu Ceské
gastronomie, vcetné rozsi-
feni Michelin Guide na celé
Cesko. Dva michelinti $éf-
kuchari promluvili, jak pres-
tizni ocenéni pomohlo jejich
zemim i restauracim posu-
nout se na svétovou urovern.

Diskuse se zucastnili i za-
stupci CzechTourism, ktefi
predstavili ptinosy iniciativy
pro rozvoj gastro turismu.
,To, Ze Michelin nyni pokry-
je celou Ceskou republiku, je
historicky moment pro nase
gastronomické prostiedi. Je
to nejen uznani pro séfkucha-
fe arestaurace, které jiz vyni-
kaji, ale i vyzva pro cely obor
posunout kvalitu na vysSsi
urovenn. Na MAKRO Czech
Gastro Festu jsme diskutova-
li o tom, jak tuto prilezitost
maximalné vyuzit a jak mize
nejen prazska, ale regional-
ni kvalitni gastronomie téZit
z této mezinarodni prestize,”
rekl Jiti Nehasil.

Text a foto Bohumil Brejzek
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Sklenény chléb vitézce soutéze mladych pekaru

Ve dnech 25. - 26. brezna probéhl jiz 27. ro¢nik soutéZe Pekar
roku v kategorii junior, kterého se zicastnilo jedenact nejlepsSich
studentti z potravinarskych $kol a uéilist z celé Ceské republiky.
Soutéz hostila Ceska zemédélska univerzita v Praze v Suchdole.
AKci porrada Svaz pekar a cukraii v CR, jejim generalnim partne-
rem je obchodni retézec Albert. Zastitu nad soutéZzi prevzal ministr
zemédélstvi Marek Vyborny.

Pestra paleta soutéznich
pekarskych produktii

Soutézici studenti se utka-
li v disciplinach pftipravy
jemného peciva (pletena
a skladana vanocka) a kola-
¢G4, peceni bézného rohliku
a v neposledni fadé pSenic¢no-
-zitného konzumniho chleba.
Odborna porota hodnotila
dovednosti, manudlni zruc-
nost, napaditost a originalitu
zpracovani soutéznich pekar-
skych vyrobki. Vitézkou se
stala Katerina Jifina Dokou-
pilova ze Stredni Skoly Brno
Charbulova. Ta si kromé ti-
tulu Pekat roku 2025 junior
odnesla také sklenény chléb
a nezapomenutelny soutézni
zazitek. Druhé misto obsadila
Blanka Mauerova ze Stfedni
Skoly designu a femesel Klad-
no a na tretim misté skoncila
Laura Andrlova ze Stredni
primyslové skoly potravinar-
stvi a sluzeb Pardubice.

Soutéz uz
po sedmadvacaté

SoutéZ Pekar roku junior se
letos konala jizZ po sedmadva-
caté a probéhla tradi¢né pod
zastitou Svazu pekart a cuk-
rafi v CR. Svaz podporuje
studenty pekarskych obo-
ri specidlnim stipendiem,
vydava odborné publikace
a propaguje pekarsky obor
u odborné i Siroké verej-
nosti. ,Cilem nasi juniorské
soutéze je podpora mladych
talentd a pekatského oboru
jako takového. Velmi nas tési,
Ze jiz dvacatym sedmym ro-
kem muiiZzeme tuto akci spolu
s partnery pro studenty po-
radat, motivovat je v jejich
praci a zprostredkovat jim
setkani s profesiondly z naSe-
ho oboru,” ¥ikd Bohumil Hla-
vaty, vykonny reditel Svazu
pekatt a cukratfi v CR, a do-
dava: ,LetoSnim vitézkam
gratulujeme a prejeme jim
mnoho uspéchli v budouci
kariére.”

Kateﬁa Jifina Dokoupilova ze Stfedni $koly Brno Charbulova

Generalnim partnerem
soutéZe se jiz posedmé stal
obchodni fetézec Albert

Jak nas magazin prozdradil
z predchozich reportazi, pra-
vé v Albertu 7 maji skvélé
letité praktiky a odborniky
v tomto krasném povoldani, co

piimo v provozu dokazali vy-
svétlovat mnohé taje tohoto
oboru. V parté novinari jsme
se tak radi s nimi setkavali
a gratulujeme jim i ke skvélé
vyrobni praxi, co takto pre-
davaji.

,Podpora mladych talenti
a pekarského remesla je pro

SoutéZici studenti se utkali v disciplindch pfipravy jemného peciva (pletend a sklédané vanocka) a kolacd, peceni

bézného rohliku a v neposledni fadé pSenicno-Zitného konzumniho chleba.

Pohled z ptati perspektivy na soutéz Peka¥ roku

nas v Albertu dilezita. Pro-
to jsme hrdi, Ze mizZeme byt
generdlnim partnerem sou-
téZe Pekarl roku junior, ktera
pomahd mladym pekaiim
ziskavat cenné zkuSenos-
ti a dovednosti. Studentim
pekariny v Albertu nabizime
moznost praxe i profesni-
ho uplatnéni po Skole, aby
mohli své nadani dale rozvi-
jet a uplatnit v redlném pro-
vozu. Gratulujeme vitézce
i vSem soutéZicim a prejeme
jim mnoho uspéchti na jejich
profesni cesté,” uvedl Jifi Ma-
recek, Treditel komunikace
obchodi Albert.

Partnefi projektu

Jak bylo jiz uvedeno, gene-
ralni partner této zajima-
vé soutéze je Albert Ceska
republika. Sponzory jsou
Sponzofi (abecedné): Bac-
kaldrin, s. r. 0., Ireks Enzy-
ma, s. I. 0., Lesaffre Cesko,
a. s., Orkla Food Ingredi-
ents Cesko, s. 1. 0., Pekai'stvi
a cukrarstvi Sazava, s. r. o.,
PEKASS s.ro., Penam, a. s,
Pfahnl Backmittel spol. s r.o.

Svaz pekari a cukra-
¥t v Ceské republice, z. s.
(SPaC CR) je vyznamné po-
travinarské profesni sdru-

Pekaf roku Juniror foto s organizatory a sponzory soutéze

Zeni, které haji zajmy firem
podnikajicich v pekatském
a cukrarském oboru a pod-
poruje  jejich ¢innost.
V soucasné dobé sdruzuje
130 ¢lend - pekaren a cuk-
raren, dodavatell strojniho
zarizeni, surovin, sluZeb
a potravinarskych skol. Je to
jedno z uskupeni, co u nas
nejen dominuje, ale ma také
velmi dobry zvuk ve svété,
aje to patrné zase z riiznych
mezindrodnich potravinaf-
skych vystav. Jednou z nich
je iba Diisseldorf, ktera
se letos uskute¢ni od 18.
do 22. kvétna.

Veletrh iba Diisseldorf - nejvétsi akce pro pekare a cukrare

Pied zhruba mésicem, kdy nasi pekari
zvali na veletrh iba do Diiseldorfu, bylo
obsazeno 95 procent vystavni plochy, coz
znamenalo, Ze je prihlaseno vice nez 700
vystavovateli, a to ze 43 zemi. Dnes je uz
plné obsazeno. Veletrh se letos kona vyji-
mecné ve dnech 18. - 22. kvétna na vysta-

visti v Diisseldorfu.

Na vice nez 98 000 metrech
¢tverecnich veletrh pred-
vadi globalni rozmanitost
pekarského a cukrarského
odvétvi. Nabidka je rozloze-
na do sedmi hal, byt velikosti
a dispozici je jind neZ v Mni-
chové. Portfolio produktd je,
jak jinak, riznorodé: vyrobni
technologie v halach 9 - 13,
balici technika v hale 9, fe-
meslné vyrobky v halach 13

a 14 a suroviny a prisady
v hale 15.

Oblast potravinovych
trendii

V roce 2025 se na veletr-
hu premiérové uvedou dvé
zcela nové soucasti vysta-
vy. Za prvé, oblast FOOD
TRENDS AREA, jejizZ koncept
je rozmistén po celé hale

Ukdzka pestrosti nabldky veletrhu

15. Vystavovatelé v riznych
stancich a kontaktnich mis-
tech prezentuji potravinové
trendy od surovin pfes ino-
vace obcerstveni aZ po stro-

je na vyrobu. Navstévnici se
sezndmi s nejnovéjSim vy-
vojem v Kkultufe stravovani
a s vhodnymi produkty, pti-
sadami a koncepty. Tuto no-

vinku dopliiuje iba.STAGE, je-
jiz pédium je soucasti FOOD
TRENDS AREALU - t¢astnici
veletrhu si zde mohou vy-
slechnout prednasky o po-
travinovych trendech. Pro
vyménu zkuSenosti jsou pak
k dispozici utulné prostory
a kavarna.

Inovace, prohlidky
pekaren, peceni preclikii

V iba.ACADEMY se navstév-
nici mohou zucastnit semina-
Il a naucit se vyrabét tradic-
ni némecky preclik. Na konci
seminare obdrzi certifikat.
Na iba.FORUM se vse toci ko-
lem tématu femeslné prace:
konaji se zde prednasky, pre-
davani cen a soutéZe. V ob-
lasti iba.START UP prezentuji

narodni a mezinarodni start-
-upy své napady a inovativni
produkty.

Projekt iba.DIGITALIZACE
ukazuje pekarnu budouc-
nosti: navstévnici se zde
mohou dotknout digitalizace
a vyzkouset nové moznosti.
Ve spolupraci s Ustedni od-
bornou skolou némeckého
cukrarského primyslu CON-
FECTIONARY TECH AREA se
zde predstavi nova technicka
reSeni, kterd umoznuji vylep-
Sit produkty k prodeji, polevy
na pecivo apod. Kromé toho
jsou v Diisseldorfu a okoli
nabizeny prohlidky pekaren.

Monostranu pripravila:
Eugenie Linkova

ve spoluprici se zastupcem
Svazu pekaii a cukraii CR
Tomasem I'ko
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ZDRAVI S BYLINAMI

Za bylinkami do lokalit jejich vyskytu

S docentkou RNDr. Jitkou Malkovou, CSc. (vysokoskolskou ucitel-
kou botanickych a ekologickych disciplin, a predevs$im terénni
pracovnici v ochrané prirody) jsme se pred ¢asem sesli na jeji
zajimavé prednasce s tematikou Lékarna v prirodé. Pri prednas-
kach se ucastnici kurzi dozvédéli, kde doporucované byliny ros-
tou, kdy je sbirat a jaké jejich casti, jak je suSit, optimalné zpra-
covavat a predevsim kdy je 1ze vyuzZit pro nase zdravi ¢i krasu,

a to zevné nebo vnitiné. Probirany byly i osvédcené smési, jejich
priprava a pouziti. Probihaly i postupy pripravy masti, tinktur,
Bachovych esenci, bylinnych sackt, jaké jsou spravné postupy
inhalaci, zabalu, koupeli, pripravy i Sirsiho vyuziti caji atd.

Cilem kurzl neni pouhé teo-
retické predavani informaci,
ale motivace k sebevzdéla-
vani a aktivnimu pristupu
k zivotu v kazdém véku, jsou
vedeny ke zlepSovani vzta-
hu k prirodé a praktickému
poznavani organism, spole-
Censtev, krajiny. Kurzy nemaji
vytésnit klasickou medicinuy,
kterou Jitka Malkova plné
uznava. Zdiraznuje dileZitost
prevence a sveérit tézké nemo-
ci do rukou zkusenych lékara.

Moderni medicina dava,
ne vzdy dobre, prednost
chemii

Uzitkova botanika, predevsim
1éc¢ivé rostliny, jsou velkym
konickem Jitky Malkové.
Bylinky pomohly pfi 1é¢bé
syna (opakované zapaly plic),
vlastnich problémi (s mo-
covymi cestami), u manzela
(zacinajici Zaludecni vred),
i u dvou kolegti z prace (s ne-
mocnou prostatou) atd. Mo-
derni medicina léc¢ila uve-
dené choroby zvySujicimi se

davkami chemickych 1éciv.
Nakonec nastésti pomohly
zkuSenosti babicky (bylin-
karky) a poznatky z mnoha
odbornych i laickych knih.
Poznatky doc. Jitka Malkova
zpracovava v ¢etnych publika-
cich. My jsme z jedné z nich,
s ndzvem Jak na bézné choro-
by (bez jedovatych, a zvlasté
chranénych rostlin) se sou-
hlasem autorky Cerpali néko-
lik receptti na pripravu cajd,
aktudlnich v zimnim sychra-
vém pocasi. Uvedly jsme i jeji
zkuSenosti z vySe uvedenych
chorob.

Zapaly plic syna byly klasickou
medicinou lé¢eny podavanim
riznych antibiotik a mnoha
druhii imunomodulatord. Na-
konec pomohlo sniZovani tep-
loty zabaly koncetin do tva-
rohu, dale koupele, inhalace
a piti materidousky, zvlhcova-
ni vzduchu, zdbaly hrudniku
teplymi obklady a zvySenou
davkou ovoce a zeleniny s vy-
sokym obsahem vitaminu C
(8ipek, angrest, citrusy aj.).

Zanéty mocovych cest: ome-
zena korenéna jidla, teplo,
hodné pit (tlumi zanét, pro-
Cisti moCové cesty), vyrazné
pomohla tinktura z lichote-
fiSnice (vyborné rostlinné
antibiotikum), truskavec,
plody brusinek, nat zlatoby-
lu, pritrznik, preslicka rolni,
listy brizy, mésicek atd.

Zaludecni potize: kromé diety
je velmi vhodny caj z repiku
lékarského, ¢i byliny s ob-
sahem hoi¢in - pampeliska,
popf. nechutny, ale ucinny
Caj ze zemézlucCe ¢i pelyn-
ku, nékdy pomiize i méné
horkd mata nebo oddenek
puskvorce.

Onemocnéni prostaty: vévodi
vrbovka malokvéta (postup:
3 lzicky prelit % 1 vrouci
vody, louhovat 5 min, scedit,
pit denné 3-6 salki).

Pti virdze spojené s teplotou:
lze pouZzit nejen Stadvu z na-
krajené cibule (radéji s me-
dem neZ s cukrem), ale i smé-

Rostliny pro kazdou cast téla

Zaludek

Jatra

Ledviny

Mocova soustava

si: ve stejném poméru lipa
s kvéty cerného bezu nebo
dalsi smés: mata, bez, hefma-
nek, lipovy kvét, popt. smés
tuZebnik jilmovy s prvosen-
kou vyssi.

Kasel (samozfejmé jsou
rdzné druhy - suchy, vlhky,
chronicky, neuroticky atd.):
uzivatelé maji radi hlavné
jednoslozkové - tady lze
doporucit nalevy z téch-
to bylin: jitrocel Kkopina-
ty, sléz, prvosenka vyssi,
matefidouska, majoranka,

;‘.

i % hloh obecny

3 =?¢§- eukalyptus

pelynék

C}? — a ostropestiec

dobromysl, nat plicniku,
u podbéle ¢i divizny porad-
né precedit (trichomy mo-
hou drazdit), u chronické-
ho kasle se osvédcila kiira
z Cesneku medvédiho (ten
nesusime!), na odkaslavani
ve stejném poméru pomiiZe:
podbél, hefmanek, list jitro-
cele a nat matetidousky (po-
stup: 3 1zicky zalit %2 1 vrouci
vody, louhovat 5 min, scedit,
3 salky denné); u hnisavého
dporného kasle: dvounazky
anyzu 10 g, fenyklu 10, Inéné
semeno 15 gatymian 15 g.

Chrapot: inhalace bazalky,
materidousky, tymidnu atd.

Angina: ve stejném poméru
smés tuzebniku, lipy a bezu
(postup: na 1 1zicku zalit $al-
kem vody, louhovat cca 10
min, pit kazdé 2 hod), neza-
pomenout Kloktat napft. re-
pikem.

A na zavér jedna dilezita rada:
neveérit vSemu publikované-
mu a ovérovat si, nez se sami
zaCneme lécit.

Nova metoda, jak zachovat cenné latky lécCivych bylin

Svétové unikatni zpisob dlouhodobého

uchovani lécivych bylin vyvinuli cesti
odbornici z CARC (Narodniho centra ze-
médélského a potravinarského vyzkumu,
V. V. 1.). Zpracovani do tzv. bylinnych ho-
mogenati zajisti, Ze cenné latky, obsazené
v rostlinach, neztrati ani po nékolika le-
tech skladovani v chladu na kvalité. Nova
technologie se jiZ uplatnila v prvnich
volné prodejnych potravinach.

Cerstvé byliny maji omezenou
Zivotnost. Samotnda rostlinna
pletiva ohrozuji plisné i bak-
terie, aktivni latky v nich obsa-
Zené mohou byt degradovany
stykem s kyslikem, vysokou
teplotou nebo rozlozeny. Kla-
sickym zpdsobem uchovani
1écivych bylin je suSeni, pri-
padné extrakce spojena s vy-
robou sirupd nebo tinktur.
Tyto pristupy ale do jisté miry
negativné ovliviiuji obsah
zdravi prospésnych latek.

Osetieni bylin vysokym
tlakem

Pfidanim vody a mixovanim
nejprve védci rozmélnili by-
liny na hladkou kasi. ,Pri-
davek vitaminu C do kaSe
ochrani citlivé slozky pred
oxidaci a hmotu okyseluje,
coz je dulezité pri stabili-
zaci vysledného produktu,”
upozornil Ing. Milan Houska,
CSc. z Odboru potravinarstvi
CARC. Nésledné oSetfeni vy-
sokym tlakem je pak unikat-
ni metoda, kterd je schopna
znicit aktivni bunky bakterii,
kvasinek a plisni za teplot,

Ing. Milan Houska, CSc.

které nenici citlivé termola-
bilni latky.

Vystavenim bylinného ho-
mogenatu tlaku 350 az 400
MPa (pozn. - jen pro srovna-
ni to odpovida tlaku v hloub-
ce 35 az 40 km pod hladinou
moie. Nicméné takové misto
na Zemi nenajdeme.) dojde
k denaturaci bilkovin odpo-
védnych za déleni mikrobi-
alnich bunék a ty se nadale
nemohou mnozit a kazit cen-
ny material. Vznikla hmota
je pri skladovani v chladu
(5-8 °C) stabilni nékolik mé-
sicli aZ rokd.

Ing. Eliska Kovéfikova, Ph.D. pfipravuje
sacek s homogenatem bylin pied jeho
oSetfenim vysokym tlakem.

() oare

Upravené byliny
do cokolady i jogurtii

Bylinné homogenaty jiz nalé-
zaji vyuziti na trhu jako netra-
di¢ni slozky potravin. ,Napri-
klad jsme navazali spolupraci
s Ceskou cokoladovnou Carla
s.r.o. Dviir Kralové, ktera vyra-
bi ¢okoladové pralinky zvané
Chmelinky s naplni z chmelo-
vého homogenatu, nebo s fir-
mou Rakytnik Cvréek vyuZzi-
vajici bylinnych homogenata
ve vyrobé siruptli, ovocnych

kizi s bylinami, Zelatinovych
cukrovinek ¢ ovocno-by-
linnych slozek tekl Milan
Houska. Homogenaty Ize
zuzitkovat dale pti pripravé
koktejli, ovocnych piesnida-
vek, zeleninovych omacek,
fermentované zeleniny, ochu-
cujicich slozek zmrzliny a tak
dale. Do téchto produktd vna-
$1 komplex bioaktivnich latek
srovnatelny s Cerstvou byli-
nou po cely rok.

Vyuziti sklizné tak neni
omezeno

,Metodu homogenizace by-
lin a tlakovani jsme jiz pou-
zili pro chmelové SiStice, pri
vyrobé Chmelinek a Zelati-
novych bonbonli Chmelaky.

Zabér z polopr-ovoznl' haly pfi piipravé chmelového homogendtu

Nedavno jsme ji pak
pouzili ve spolupraci
s Fakultni nemocnici
Hradec Kralové a Fa-
kultou potravinai'skou
a biochemické technologie
VSCHT pro o$etieni matei-
ského mléka s cilem inakti-
vovat spory mikroorganismu
Bacillus cereus,” priblizil Mi-
lan Houska. V pravé probiha-
jicim vyzkumném projektu
pak védci resi vyuziti 1é¢ivych
bylin pro vyrobu zdravi pro-
spésnych potravin. V ném
opét pocitaji s uplatnénim
technologie pripravy homo-
genatd a jejich oSetteni vyso-
kym tlakem.
Monostranu ke zdravi
s bylinami pripravila:
Eugenie Linkova
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Prihlaste se do dalsiho rocniku
souteze Regionalni potravina

O znacku kvality se uchazelo uz 6 065 potravin

Odstartoval 16. ro¢nik soutéze Regionalni potravina, znacky
kvality pro vyrobky lokalnich potravinari a zemédélcii.

Za 15 let trvani soutéze ziskalo pravo nosit logo Regionalni
potraviny 1 589 vyrobki. Cilem soutéZe je pomoci malym

a stifednim lokalnim producentiim s propagaci jejich potravin,
a to nejenom v ramci Kraje, ale i celé Ceské republiky.
Ocenénim Regionalni potravina se ro¢né miiZe pySnit pouze
kolem stovky novych vyrobkii.

Fond si v lednu 2025 pro-
vedl prizkum mezi platny-
mi drziteli znacky. ,Témér
vSichni osloveni se shodli,
Ze projekt Regiondlni po-
travina ma dlouhodobé po-
zitivni vliv na podporu spo-
tieby regionalnich potravin.
Znacka ma vliv na zvySenfi
poptavky a prodeje ocené-
ného vyrobku. VétSina dale
konstatuje, ze hlavnim dd-
vodem pro ucast v soutézi
je zvySeni prestiZe vyrobku
¢i vyrobce. Ocenuji i marke-
tingovou podporu a odliseni
od konkurence,” vybira ze
zavérl dotaznikového Set-
feni Petr Dlouhy, generalni
feditel SZIF a pokracuje:
,Vime, Ze drtiva vétSina
bude usilovat o ziskani oce-
néni i v pristich roc¢nicich
soutéze.”

Za kazdym ocenénym vy-
robkem se ukryva ptibéh
jeho vyrobce, pro kterého
je ocenéni Regiondlni po-
travina potvrzenim dobie
odvedené prace a motivaci
do budoucna. Ocenéni Regi-
onalni potravina poukazu-
je na vyrobky od lokalnich
producentd, které maji pev-
nou vazbu k danému regi-
onu - at uz jde o suroviny,
receptury ¢i zplisob vyroby.
Patrite také mezi né?

,VZdy podporuji lokalni
potraviny a zaroven i jejich

Citace OldFich Cejka

e

Piihlas sé

do soutéze

Regionalni potravina!l

vyrobce, jsem proto rad,
Ze uZ léta mizZeme ocenit
ty nejlepsi z nich udélenim
certifikdtu Regiondlni po-
travina. Je to jasna znacka,
podle které se mohou orien-
tovati spotrebitelé a vybirat
si to nejkvalitnéjsi z mistni
produkce potravin,” fekl mi-
nistr zemédélstvi Marek Vy-
borny, ktery se v roce 2024
zucastnil hodnotitelské ko-
mise v Jiho¢eském kraji.

regianalnipatraving.gov.cs

Proc se ziicastnit soutéze
Regionalni potravina?

e Ocenéni kvality: Ocenéni
kvality stvrzujici kvalitu
Vasich vyrobkl

e Podpora prodeje: Znacka
Regionalni potravina po-
siluje ddvéru u zdkaznikd,
coz vede ke zvySeni prodeje
a k rozvoji vaseho podnikani

* Networking a spoluprace:
Soutéz je skvélou prilezi-

Ministr na komisi JCK

tosti k navazani novych
kontaktl s dal$imi produ-
centy, restauracemi, obcho-
dy a dal$imi partnery v po-
travinarském pramyslu
Podpora udrzitelného ze-
médélstvi: SoutéZ podpo-
ruje vyrobce, kteri kladou
diraz na udrzitelné ze-
médeélstvi, Setrny pristup
k prirodé a péci o Zivotni
prostiedi

»,Regionalni potravinu
jsme ziskali jiZz podruhé
a je to pro nas satisfak-
ce, Ze nasi praci délame
dobie, a motivuje nas to
stale prichazet s nécim
novym,” vysvétluje majitel
Reznictvi Cejka pan Oldtich
Cejka, ktery v roce 2024 zis-
kal ocenéni Regiondlni po-
travina Pardubického kraje
za Certovskou ty¢inku.

R4adi byste se stali jednim
z drzitelli znacky Regionalni
potravina? V pripadé, Ze se
fadite mezi vyrobce potra-
vin s podnikem do 250 za-
méstnancl a Vas produkt je
vyroben z lokalnich surovin,
tak nevahejte a prihlaste se
do soutéze Regiondlni po-
travina!

/ v O

Jak se zapojit?

1.VYPLNTE ZADOST O ZNAC-
KU - Zadost k ptihlaseni
o znacku Regionalni potra-
vina naleznete na webu re-
gionalnipotravina.gov.cz

2.KONTAKTUJTE KRAJSKE-
HO KORDINATORA - S vy-
plnénim Zadosti o znacku
se nevahejte obratit na Va-
Seho krajského koordinato-
ra, ktery Vas bude informo-
vat o dal$im postupu.

\4

ard a zeméedélcy

3.DODEJTE VZORKY - Pred
konanim Hodnotitelské ko-
mise ve VaSem kraji dodate
dle pokynti koordinatora
vzorky soutéZnich vyrobku.

Potiebujete vice
informaci?

Pak  nevahejte, vypliite
a odeslete nezdvazny online
formular, ktery naleznete
na webu regionalnipotravina.
gov.cz v sekci ,,Pro vyrobce*

Terminy prihlasek do soutéze Regionalni potravina

Pardubicky kraj
Plzenisky kraj
Moravskoslezsky kraj
Kralovéhradecky kraj
Kraj Vysocina
Jihocesky kraj
Olomoucky kraj
Liberecky kraj
Zlinsky kraj
Stfedocesky kraj
Karlovarsky kraj
Jihomoravsky kraj

Ustecky kraj

4. dubna 2025

10. dubna 2025
18. dubna 2025
25. dubna 2025
30. dubna 2025
5. kvétna 2025
9. kvétna 2025

14. kvétna 2025
23. kvétna 2025
30. kvétna 2025
6. cervna 2025

bude upresnéno
12. ¢ervna 2025

Lo Al
>

fihl’d‘s’vsg
do soutéze

Regionadlni potravina!

Pro vice informaci o terminech prihlasek
ve vsech krajich sledujte web

regionalnipotravina.gov.cz
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Vynikajici parta c‘&
predevsim zelindfii

DUBEN 2/2025 | Potravina¥sky obzor

by

a ovocnard, kde

&

uprostred je Monika b
Nebeska a zcela vlevo
predseda ovocnari

Martin Ludvik. Na jejich
konferenci nechybély
ani Dana Vederova,
prezidentka PK CR

a europoslankyné

a predsedkyné

zemédélského
vyboru EU Veronika
Vrecionovd,

obé propagujici
predevsim domdci
produkci.

Dalsi ro¢nik Zelinai'skych dnii, tradi¢niho setkani péstiteli zele-
niny, agronomi, obchodnikti i odborné verejnosti probéhl uz pred
par tydny tohoto roku .Hlavnim cilem je zamér nastartovat radu
dalSich uzitec¢nych a i zajimavych aktivit znamenajicich mimo jiné
dalsi ozdravéni i nasSeho jidelnicku. AKkci poradala Zelinarska unie
Cech a Moravy z.s. (ZUCM). Konference probéhla pod zastitou mini-
stra zemédélstvi Mgr. Marka Vyborného a rektora Ceské zemédél-
ské univerzity v Praze prof. Ing. Petra Sklenicky, Ph.D.

Letosni ro¢nik nesl motto
,Sila zdravi z naSich poli”,
jako odraz vyznamu kaz-
dodenni prace tuzemskych
péstiteli zeleniny pro ceské-
ho spotrebitele, jako odraz
aktudlni situace a budouc-
nosti sektoru zelinarstvi.

Pocta emeritn[mu
predsedovi ZUCM

Zahdajeni konference pred-
chazelo blahoptani eme-
ritnimu predsedovi ZUCM
panu Ing. Jaroslavu Zemano-
vi k vyznamnému Zivotnimu
jubileu. Ing. Jaroslav Zeman,
zakladajici ¢len a prvni pred-
seda ZUCM (1991-2019), pa-
tif mezi nejvyraznéjsi osob-
nosti zahradnického sektoru
a zelinarstvi po roce 1989, je
velkym propagatorem a za-
stancem Ceského zelinaistvi.
Je vzorem pro mnohé pésti-
tele, sdm péstuje zeleninu uz
vice nez pul stoleti a a spolu-
zalozil i soutéze na kazdoroc-
nim veletrhu Zahradé Cech

v Litoméfticich Zeli roku vy-
hlasovanym vzdy za nasled-
né velké publicity.

Hlavni vyzvy jimz
producenti celi

V tvodnim projevu predsed-
kyné ZUCM Monika Nebeska
shrnula nejvyraznéjsi uda-
losti loniského roku a upo-
zornila na hlavni vyzvy, kte-
rym péstitelé zeleniny musi
Celit. Mezi klicova témata
patfi podminky sezénniho
zaméstnavani, nedostatek
pracovnikl, komplikovana
administrativa a byrokratic-
ka zatéz, nerovné postaveni
péstiteld pfi vyjednavani
o férové cené, dopady zmén
klimatu. ,Dnes uZ nejde jen
o to, jak produkci zvysit, ale
o udrzeni a zvyseni kvality,
ktera odpovida pozadavkim
trhu a souc¢asné minimalizu-
je dopady na krajinu a pri-
rodni zdroje," uvedla Monika
Nebeska. ,Musime hledat
nové technologie, zplsoby

ochrany rostlin a predevsim
efektivnéjsi metody zpraco-
vani a distribuce.”

Cilena podpora zelinaii

Dalsi fecnici navazali
na téma konkurenceschop-
nosti a zd@raznili nutnost
cilené podpory ceského
zelindfstvi v radmci imple-
mentace Spolecné zemédél-
ské politiky EU v CR. Jako
klicové oznacili mj. i kratké
dodavatelské retézce a pod-
poru domacich péstiteld
prostfednictvim  systémo-
vych opatfeni.

Zelinarské dny nejsou jen
o politice, ale i o dobrych
znalostech a praktickych
feSenich. V ramci prvniho
bloku ,Sila pro péstitele” se
odbornici z MZe vénovali
podminkdm ptimych plateb
a agroenvironmentalnim
opatfenim. Fytosanitarni
oblast a novinky v ni pred-
stavil Ing. Michal Hnizdil,
reditel sekce osiv, sadby

Uprostred na snimku je ministr Marek Vyborny v houfu gratulantd. Ke kuIatemu vyrodi narozenin preji hlavné zdravi a pohodu
do dalSich let Zivota byvalému predsedovi Zelindi'ské unie Jaroslavu Zemanovi

a zdravi rostlin Ustfedniho
kontrolntho a zkuSebniho
ustavu zemeédélského.

Prezentace spolecnosti ge-
nerali Ceska pojitovna a.s.
a divize Renomia Agro prii
Renomia a.s. se zaméfily pie-
devsim na moznosti pojisténi
zemédélské produkce. Své
feSeni otazky zdravi rostlin
a moderni ptistupy k biolo-
gické ochrané rostlin predsta-
vili zastupci Monas Technolo-
gy s.r.o. a Biocont Laboratory
spol. s r.o., partnefi letoSniho
zelindfskych dni. O kampani
Pdl talife na podporu zdravé-
ho a udrzitelného stravovani
a prvnim roku jeji realizace
informovala Monika Zabojni-
kova z Farmy Bezdinek s.ro
¢lenka ZUC.

Zvyzkumu a inovaci

Druhy blok ,Sila zdravi na-
Sich poli" nabidl nejen infor-
mace o vyzkumu a inovacich
v oblasti zelinarstvi,ale také
0 novych povinnostech v ne-
cekanych oblastech. Se zkuse-
nostmi ptimo z poli péstitelt
vystoupili zastupci monito-
rovaciho a fytopatologického
zelinafského tymu pri Na-
rodnim centru zemédélského
a potravinarského vyzkumu
vvi. a pri Ceské zemédélské
univerzité v Praze. Potvrdi-
li, Ze dodrZovani principd
integrované ochrany rostlin
a cilena opatieni jsou klicem
k udrzeni kvality produk-
ce. Dalsi ddlezité informace
z oblasti zdravi rostlin pred-

nesla Ing. Katefina Bagarova,
Ph.D. z Ustiedniho kontrolni-
ho a zkuSebniho tstavu zemé-
délského, ktera mj. upozorni-
la i na to, jak je dllezité, aby
pravé v oblasti ochrany zdravi
rostlin praxe s istavem a stat-
ni spravou spolupracovala.
Dal$im zajimavym a Ccasto
zmifovanym tématem byly
dopady Kklimatickych zmén
na zelinarsky sektor, o kte-
rych hovorila Mgr. Monika
Hlavsova z tymu Intersucho.
Za zajimavy moment pro-
gramu lze povazovat piispé-
vek Narodniho uradu pro
kybernetickou a informacni
bezpecnost, ktery se vénoval
problematice digitalni bezpec-
nosti v zemédélstvi a novym
povinnostem pro jeji zajisténi.

Ovoce a zelenina s rodokmenem

Tak jako maji kiestané a specialné katoli-

ci své desatero, zelinari s ovocnari maji uz
nyni svou ochrannou znamkKku s péti upou-
tavkami, co tento nevsedni rodokmen ob-
nasi. Je to vyznani skalnich péstiteli téch
nejzdravéjSich vitaminii z nasich poli a sadi
v podobé rizného ovoce a zeleniny, kdy bar-
va ani tvar nerozhoduji. Zato je to péstovano
s laskou na ¢eské a moravské padé.

Inamka je zarukou pivodu -
ovoce nebo zelenina s rodo-
kmenem bylo vypéstovano
Ceskym farmairem v Ceském
sadu nebo na Ceském poli.
Znamku mohou pouzivat pou-
ze péstitelé sdruzeni ve Svazu
pro integrovanou produk-
ci zeleniny pri Zelinarské
unii Cech a Moravy z.s. nebo
ve Svazu pro integrované
systémy péstovani ovoce pii
Ovocnéatské unii CR zs.
Znamka je zarukou kvality,
Cerstvosti a zdravi produktu
- ovoce a zelenina jsou pés-
tovany zkuSenymi farmari.

Plida, sady, péstitelé i samot-
né produkty jsou pod trvalou
kontrolou. Plida, a predevsim
produkty (ovoce a zelenina)
jsou testovany. Ovoce a ze-
lenina s rodokmenem musi
splilovat vyznamné piisnéjsi
pozadavky na obsah tézkych
kovl a obsah rezidui ptiprav-
ki na ochranu rostlin nez
ostatni potraviny. Produkty
jsou vypéstovany v CR, tudiz
ke spotrebiteli neputuji stov-
ky kilometrd, ze sadu nebo
pole jsou dovezeny na pult
obchodtl v ramci hodin, jsou
proto cCerstvé, sklizi se v plné

zralosti a obsahuji maximalni
davku vitamind a zdravi pro-
spésnych latek.

Znamka je zarukou Setrnosti
k zivotnimu prostiedi, druhové
rozmanitosti a kratké uhlikové
stopy - pri péstovani ovoce
a zelenina s rodokmenem
farmari délaji vic pro nase
Zivotni prostfedi a plane-
tu. NaSe pole a sady tak
jsou domovem pro spoustu
dalSich ZivoCichi a rostlin.
Ovoce a zelenina jsou pés-
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tovany v systému integrova-
né produkce, ktera ma blize
k ekologickému zemédélstvi.
Rostliny nasi farmari chrani
a léci cilené a ucelné, primar-
né alternativnimi metodami
a biologickymi pripravky
na ochranu rostlin povoleny-
mi pro ekologické zemédél-
stvi. Vytvaiime tak v naSich
sadech a na naSich polich
i privétivé prostiedi tieba
pro hmyz - vcely, ptactvo
a dalsi Zivocichy.

Znamka znamena podporu
ceské krajiné a ochranu pfi-
rodnich zdrojii - péstujeme
vice nez 30 druhl zelenin
a 10 druht ovoce. Nase sady
a riznoroda a barevna pole
jsou soucasti Ceské krajiny.
Zeleninu a ovoce nelze pés-
tovat vSude, pouze ve vhod-
nych oblastech a lokalitach,
s respektem ke krajiné a p¥i-
rodnim podminkdm. Pros-
té tam, kam tradicné patfi.
Stromy zadrzuji vodu v kra-
jiné, spektrum zeleninovych
druht pak rozbiji monotdn-
ni plochy tradi¢nich polnich
kultur a ma své misto v osev-
nich postupech farmard.

Znamka je znamenim no-
vych technologii - nasi far-
mari  vyuzivaji moderni
technologie péce péstovani
i skladovani, tyto technolo-
gie jsou Setrnéjsi vuci priro-
dé, sSetii energie a naklady
a nékdy i samotnou praci,
které je v ovocnarstvi a zeli-
narstvi hodné. Nasi farmari
vyuzivaji SMART a dalsi mo-
derni technologie ve vSech
oblastech péstovani, pro
zpracovani pudy, péc¢i o po-

rosty, pro sledovani vyvoje
pocasi a vyskytu a prognéz
skodlivych organizmt, pro
sledovan{ zdravotniho stavu
rostlin, pro presné hnojeni,
pro sklizen a skladovani, pro
poskliziiovou dpravu i zpra-
covani. A tak na zaveér si po-
loZme uz jen otazku.

Proc kupovat
ovoce a zeleninu
srodokmenem?

Odpovéd je jasna: Jsou Ces-
ké, od Cceskych farmary,
z Ceskych poli a sadd maiji
rodokmen - jasny puvod,
Ceskou kvalitu jsou péstova-
ny s laskou, s uctou ke spo-
tiebiteli a pokorou k prirodé
jsou lokalni, Cerstvé, zralé,
plné vitamind a zdravi pro-
spésnych latek maji kratkou
uhlikovou stopu jejich koupi
podporite naSe ceské, mo-
ravské a slezské farmare.

Ve spolupraci se
Zelinaiskou unii Cech
a Moravy z.s. vytvorila:
Eugenie Linkova
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} S Petrem Santou ve stdji !
jsou trojcata, teldtka ze
ZD Rosice, kterd rostou
.
jakozvody.
Lo ey

Fllcek Hubert
a Fredy hlasi pohodu

Jako vSichni, co osti‘e sledujeme zrod troj-
cat, kluki a ke vSemu telatek v ZD Rosice
na Pardubicku, tak se samozrejmé dal
zajimame o jejich osud. Nejinak je tomu

i s nami v redakci magazinu Agrarni a Po-
travinarska obzor. Maminka honosného
plemene Montbeliard uz predala trojcata
do péknych boudicek, kde se o né denné
a miZeme potvrdit, Ze velmi dobre, stara
zootechni¢ka druZstva Lenka Topkova,

a ta nam taky dala presné udaje k jejich

vykrmu.

Uz nesaji mléko piimo
od mamy, musi se ji mimo
jiné taky trochu ulevit. Je sed-
miletd a ma pred sebou jesté
dlouhy, plodny Zivot. Odbor-
né se iika, Ze je na sedmé lak-
taci. Je velmi dobra dojnice
a dava nékdy nadoj i 47 litra
za den, to je i dost rekord, ale
ne samoziejmé kazdy den
z 305 dni v roce, jak se déla
potom vypoltem primér,
a ten tady maji dost pres 11
tisic litrti za rok. (Svétovy re-
kord ptes 13 tisic litri za rok
maji zatim jen USA a Izrael.)

,Mléko jim od matky ne-
davame, dostavaji mlécnou
nahrazku od firmy Lacnea-
-agri TURBO 50 a to 8l den-
né, k tomu maji k dispozici
granule a vlaznou vodu,” vy-
svétlila ndm stravovaci rezim
tii klukd, co jsou uz zvidavi
a davaji najevo i emoce, Len-
ka Topkova. Maji riizové na-
usSnice a na nich ¢isla, aby se
hosi odlisili, jsou si nesmir-
né podobni, no podivejte se
na fotky. Boudicky jsou pékné
vystlané, jsou ve velké staji, ne
na mrazu a i u nich ten maly
vybéh je se slamou.

Zadné Steinmannovy bou-
dy, jak se v Sedesatych letech
minulého stoleti razila po-
divnd metoda ruského zoo-
technika S.I .Steinmanna ze
sovchozu Karavajevo a od-
chov telat byl v zimé i na mra-
zu, v malych boudach na dre-
véné podlaZzce s rosty bez
podestylky. Jen se ve své dobé

pii mrazech zakryval dokon-
ce i pri nulovych teplotach
otvor a boudy se zateplovaly
a zabedtiovaly. Pfi mrazech se
tak stény, stfecha i dvefe bou-
dy obkladaly slamou. Tim se
v nich zvySovala relativni vlh-
kost vzduchu, kondenzovala
para a bylo mnoho ptipadd
omrzlin. Zdravotni stav zvitrat
se nékdy az prudce zhorSoval.
Nastésti to naSi zemédélci
nebrali vazné a tento zlocin
na zvifatech se prakticky
tady neuplatnil. A tak Flicek,
Hubert a Fredy maji teplo
a i pékny rozhled po stiji,
ajsou v pohodé na slamé.

Stejné jako se uz od doby
nemoci $ilenych krav (BSE)
u nas ani nikde ve svété ne-
pridava do piti telatim ka-
filerni tuk, jimz bylo mozné
pravé nakazu taky prenést.
To se i, bohuZzel, stalo, pro-
toZe ve své dobé masokostni
moucka i tuk nebyly dobre
tepelné oSetfené a nakaza
v podobé priond se bujné
arychle sitila. To je pry¢ a ni-
kdo nemusi mit strach jak
o zvirata, tak o sebe .

Jak jsme vyzvidali dal, tak
kluci maji tak zhruba v osmi
mésicich pred sebou i ces-
tu autdkem do Boru na vy-
krm. Tam uZ budou Zit volné
a nabirat dal na vaze. Ted
jim dame chvili pauzu, a pak
po presunu se zase budeme
zajimat, jak trojCata prospe-
ruji ve velkém stadu.

Eugenie Linkova

Pii kitu dostala od déti trojcata krasné santovské cepicky, a ty jim krasli domecky.

Moravské potravinarské strojirny, a.s.
Dolni hej¢inska 47/25, Hej¢in, 779 00 OLOMOUC
Tel.: +420 585 555 285
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VSE PRO SLADOVNY

» DODAVKY KOMPLETNICH INVESTICNICH CELKU PRO TUZEMSKO A EXPORT
* REKONSTRUKCE, MODERNIZACE, OPRAVY

» SLADOVNICKE STROJE VCETNE ZARIZENi NA VYROBU SPECIALNICH
DRUHU SLADU

« ODKLICOVACKY SLADU - od laboratorni odkli¢ovacky s kapacitou 2kg
po primyslové odklicovacky s vykonem az 25 tun odkliceného sladu za hodinu

Odkli¢ovacka LOS-2
ve vasi laboratofi odstrani zdlouhavou
ru¢ni manipulaci
s neodklicenym sladem

Uspésné jsme dodali a zprovoznili kruhovy
¥ 21 hvozd o priméru 6 metr(, vyrobeny na miru
dle specifickych pozadavk( zakaznika.

Internet: www.mopos.com « E-mail: mopos@mopos.com ._i

Ing. Martin Michalik (vyrobni reditel)
michalik@mopos.com
+420 602 585 776

L a @ LB | 28 40 =

'Potm\/w\,arshg obzor — noveé

sLedthe na webu

ﬂ?lﬂmm () Masnd vitohly Wk ekl vy robky Poadnenicid vpmoky T a crval 0 Gwocw & Felenimy Stroje & rabizan MoapadaivhA & poitka

www.potravinarskyobzor.cz




PRO ZDRAVI

DUBEN 2/2025 | Potravina¥sky obzor

Ruzynsky bér s benefity pro zdravi

Jednou z prvnich domestikovanych plodin
pro vyzivu ¢lovéka je bér italsky. V Ciné
se péstoval jiz pred 8 tisici lety. Dnes se
spolu s dalSimi, v Evropé méné znamymi
obilninami, dostava do popredi zajmu.
Vynika vlastnostmi, které se v kontextu
klimatickych zmén stavaji vyznamnymi.
Bér je totiz plodina suchovzdorna, a tedy
perspektivni pro oZiveni jejiho vyuziti
pro vyzivu v regionech, které trapi sucho.
Je vhodna i pro bezlepkovou dietu. S glo-
balnim oteplovanim se da péstovat uz

i v Ceské republice. Dvé odolné a vynosné
odrudy vyslechtili odbornici na pracovisti
Genové banky v CARC (Narodni centrum
zemédélského a potravinarského vyzku-
mu, v.v.i.) v Praze-Ruzyni.

Bér italsky nabizi vhodnou
alternativu k soucasné pés-
tovanym obilnindm jako
zdroj suroviny pro lidskou
bezlepkovou dietu, vhodny
material pro vyrobu biomasy
nebo krmeni zvirat, ale i dalsi
moznosti vyuZziti. Zajem o néj
v Evropé roste se zménou kli-
matu. Dilezita je nejen jeho
odolnost k suchu, ale také
fakt, Ze ma vyssi vyZivovou
hodnotu nez u nas hlavni uzi-
vané obilniny.

Vynika mnoZstvim
aminokyselin, sacharidii

a vitaminii

,Bér ma u nas velky zemé-
délsky potencidl zejména
kvlli ménicimu se klimatu.

Ing. Jifi Hermuth

To je dtvod, pro¢ se jeho
Slechténi a zavadéni do praxe
intenzivné vénujeme,” uve-
dl RNDr. Mikuld$ Madaras,
Ph.D,, feditel CARC.

Pii vyzkumech v Ciné byl
u béru naméren vyssi obsah
bilkovin nez u ryZe, pSenice
a kukufice. Také mnoZstvi
nepostradatelnych  amino-
kyselin nutnych pro lidské
zdravi je v obilkach béru o 41
procent vys$si nez v ryzi, o 65
procent vyssi neZ v pSenic-
né mouce a o polovinu vyssi
nez v kukufici. Zajimavym
parametrem je rovnéz obsah
sacharidd. Dosahuje 73 pro-
cent a je tedy nizs$i nez u ryze,
pSenice a kukufice. Bér pie-
vySuje rovnéz obsahem vi-
tamind A, B1 a dulezZitych

T

MnoZitelsky porost odrlidy Rucereus

mineralt. Je bohaty na selen
a vlakninu, naopak obsahuje
jen margindlni podil lepku. Je
tak povazovan za idealni plo-
dinu, respektive potraviny
z néj vyrobené, pro diabetiky.
Celozrnnou mouku lze vyu-
Zit pro vyrobu bezlepkového
peciva.

Bér italsky, znamy také
jako senegalské, némecké,
madarské nebo sibif'ské pro-
50, je druh pochazejici z Ciny,
Indie a Malé Asie. Nejpravdeé-
podobnéji vznikl z béru zele-
ného, ktery i dnes spontanné
roste jak v Cing, tak v Indii.
V CR se vyskytuje jako bézny
plevel v kukufici. Rozdil mezi
planym druhem a kulturnim
je zrejmy ve zralosti, kdy
u planého druhu zrno vypa-
dava z lichoklasu samovol-
né, oproti tomu u kulturniho
druhu ziistavaji obilky v plo-
denstvi. Slama béru je idedlni
pro dobytek, a to jako krmi-
vo diky jeho vysoké vyzivné
hodnoté a dobré stravitel-
nosti, nebo jako podestylka,
protoZe je relativné mékka.

Slechténi této zajimavé
plodiny se v CR provadi pou-
ze v CARC. V genové bance,

Se zdravym jidlem i dobrym pripitkem
Kurziva je dnes uZ méné uzivany novindrsky ttvar, takovy krdtky sleh
na dané téma. Tentokrdt ji pouZijeme nikoliv na Slehnuti po dvou obilnindch,
ale naopak k jejich chvdle. Bér, jemuZ se taky prezdivd madarské nebo sibir-
ské proso, md stejné jako cirok a jejich nové u nds péstované odriidy radu
benefitii. V 1isi obilnin sice u nds tvori zatim minoritu, ale jejich prednos-
ti z oblasti zejména lidského zdravi jsou tak velké, Ze se stdle vice dostdvd
do popredi zdjmu verejnosti. V ruzyriském vyzkumném ustavu rostlinné vy-
roby dnes po slouceni s dalsim, a to potravindr'skym vyzkumnym tstavem
pod spolecnym oznacenim CARC, jde tak u tamni genové banky o jeji vetsi
oZiveni. A to o zelené krasavce uz nejen z vyzkumnych poli. Valem jich totiz
pribyvd a zemédélci si je chvdli. A co teprve samotni strdvnici?

Prdvem je taky hned ve dvou ¢ldncich diky tamnim vyzkumnym pracovni-
kiim popsdno, pro¢ vénovat béru a c¢iroku zvysenou pozornost. Chceme byt
prece zdravi a nejist jen dalsi pilulky na bdzi chemie, ale vic s prirodnim port-
foliem a prostrednictvim i dobrych jidel oZivit nase orgdny nécim, co az tak
neznaly.Tak chuté do toho a pripit si miiZzeme dokonce i bezlepkovym pivem,
které nic neztrdci na vyZivné hodnoté ale i bresknosti.

ktera je soucasti tstavu, kde
se nachazi kolekce genetic-
kych zdrojt béru.

Ranost a rychly vyvoj

,Podarilo se ndm vyslechtit
prvni Ceské odridy, které
vynikaji ranosti a rychlym
vyvojem. ,Ruberit’ je o néco
mohutnéj$i a ma cihlové
Cervené zrno. ,Rucereus’ je
ranéjsi odriida s vétSim vy-
nosem Zzlutého zrna. Obé
odridy jsou velmi odolné
k samovolnému vypadavani
zrna. Pfinos obou odrtd pro
zemédeélskou praxi a ochra-
nu zivotniho prostredi byl
v roce 2019 na 46. ro¢niku
mezinarodniho agrosalonu
Zemeé zivitelka ocenén hlavni
cenou ,Zlaty klas s kytickou'*
upozoriiuje Ing. Jiti Hermuth,
ktery jiz pres dvacet let pra-
cuje s jedine¢nymi plodina-
mi jako je bér nebo dalsi su-
chovzdorna obilovina ¢irok
v ramci vyzkumného Tymu
genové banky v CARC.
Plodiny jako jsou bér ital-
sky nebo ¢irok zrnovy radi-
me k plodinam s takzvanou
rychlou C4 fotosyntézou,
ktera se velmi dobre uplat-
nuje v podminkdch méni-
ctho se klimatu v CR. ,Lépe
hospodari s vodou a zarucuji

Ruberit

stabilnf vynosy a Siroké vyu-
ziti i pti horSich podminkach
v pribéhu vegetace, jako
jsou vysoké teploty a sucho.
Slechténim ,vlastnich’ odriid
pro podminky ceského ze-
médélstvi se tak pripravu-
jeme na pripadnou budouc-
nost, pokud nas klimatické
zmény piivedou k jesté del-
$im obdobim sucha a vyssich
teplot. Jak bér, tak cirok lze
vyuzit také jako hodnotné
letni strniskové meziplodi-
ny,“ rikd Jiti Hermuth a vy-
svétluje: ,V poslednich letech
nedostatek vody a vyssi tep-
loty vzduchu i pludy vyvola-
vaji Casnéjsi terminy sklizné
zrnin. To vede k prodluzo-
vani meziporostniho obdobi
vhodného pro péstovani pra-
vé strniskovych meziplodin.
Klimatické zmény nas nuti
jesté relativné vcas hledat
jejich nové, odolnéjsi druhy,
predevsim pravé ve skupiné
rostlin s C4 typem fotosyn-
tézy,". Bér je schopen vyklicit
i pti zhorSenych podminkach
a produkovat stabilni vynosy
zrna i biomasy, kterou lze vy-
uzit nejen pro krmné ucely,
ale tfeba i k vyrobé bioplynu.
Hojné porosty téchto plodin
také vytvareji v letnim ob-
dobi kyzeny ukryt pro polni
zver a v dobé kvétu se stavaji

velkym ldkadlem pro vcel-
stva. Na rozdil od jinych obi-
lovin navic nepienasi obava-
né onemocnéni zpisobené
riznymi druhy hub z rodu
Fusarium, ani choroby pat
stébel.

K sehnani u osivarské
spolecnosti ve Vysokém
Myté
Vyznam  béru italského
v podminkich pokracujici
zmény klimatu jeSté poros-
te. V roce 2023 byla vydana
piirucka pro zemédélskou
praxi ,Péstebni technologie
a praktické vyuziti ¢eskych
vySlechténych odrid béru
italského“. Je pro vSechny
zajemce zdarma dostupna
na webu ustavu www.vurv.
cz. ,Pozitivni na vzniku ové-
fené technologie bylo, zZe
na tvorbé publikace se podi-
leli jak védecti i akademicti
pracovnici, tak i kolegové ze
zemédélské praxe, studenti
vysokych a stfednich od-
bornych skol,“ podotyka Jiri
Hermuth.

Obé odriidy bért - Ruberit
a Rucereus - ma v licenénim
mnoZeni ceska osivarska
spoletnost Seed Service
z Vysokého Myta a zajiStuje
jejich prodej a distribuci.
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Velbloud rostlinneé

\"AN A4 n

rise je obilninou

budoucnosti s mnoha benefity

Ciroku se fika velbloud rostlinné rise, a to proto, Ze je sucho-
vzdorny, coz je pii soucasnych klimatickych zménach u plodin
nedocenitelnou vlastnosti. Cirok v nasi zemi zatim malo zname,
ale je patou nejpéstovanéjsi obilninou svéta. Je velice napomocny
v zemédélstvi. Uvolnuje do piidy latky, které ji zbavuji od Sktudcu.
Dokaze z pole vystrnadit i dnes piremnoZené hrabose. Navic je
vyuzitelny v bezlepkovém potravinarstvi i udrzitelné energetice.
Ma antioxidacni a protirakovinné ucinky. Jeho studiem a Slechté-
nim se dlouhodobé zabyvaji odbornici z CARC (Narodniho centra
zemeédélského a potravinarského vyzkumu, v.v.i.).

Tentokrat se proto v magazi-
nu na strankach oznacenych
Pro zdravi vénujeme jak béru,
tak Ciroku, dosud u nas malo
docenénych obilnin z Celedi
lipnicovitych. Cirok je v Ces-
ké republice proti majoritnim
obilnindm - pSenici, ryzi a ku-
kutici zatim okrajovy, global-
né vsak predstavuje vyznam-
nou zemédélskou plodinu.
Zakladem vyzivy je pro vice
nez 500 miliond lidi ve vice
neZ 30 zemich svéta.

Cirok jako potravina,
krmivo a k vyrobé biomasy

,Cirok ma u nas velky zemé-
délsky potencidl zejména
kvili ménicimu se klimatu.
To je divod, pro¢ se jeho
Slechténi a zavadéni do praxe
intenzivné vénujeme,” uvedl
RNDr. Mikulas Madaras, Ph.D.,
reditel CARC.

PGvodnim genetickym cen-
trem této plodiny je subsa-
harska Afrika. Jako potravina
jsou Ciroky nejvice vyuzivany
pravé na tomto kontinentu
ataké v Asii.,V Evropé, vCetné
Ceské republiky, dale v USA,
Argentiné a Australii jsou pés-
tovany predevSim pro krmné
Ucely, cirok je ale vhodnym
materidlem ti'eba pro vyrobu
bioplynu,” upozornil Mikulas
Madaras.

Skutecénost, Ze ¢irok u nas
zatim nedokazeme plné doce-
nit a vyuzit, se ale za¢ind mé-
nit, a to predevsim diky Slech-
titelskému procesu. Programy
Slechténi hybridnich ciroki
existuji ve Francii, Madarsku
¢i Némecku. V tomto sméru
ma v CR unikatni pozici vy-
zkumny Tym genové banky
v CARC.

vevs

Ruzrok je levnéjsi a snadné
jeijeho vyuziti

,Pro¢ se zabyvat Slechténim
¢iroki? Je to nenaro¢na a lev-
na plodina. Cirokové zrno
Ize bez problémi vypéstovat
i v nasich teplejsich oblas-
tech a celosvétové i v Evropé
mu nejvice rostou plochy za-
sevil. Je levnéjsi alternativou
k pSenici a kukufici a snadné
je 1 jeho vyuziti. Slechti se ze-
jména na chladuvzdornost,
ranost a sniZeni obsahu anti-
nutri¢nich latek v obilkdch,”
upozornil Ing Jifi Hermuth,
ktery jiz ptes dvacet let pra-
cuje s jedinecnymi plodinami,
jako je €irok, v rdmci vyzkum-
ného Tymu genové banky
CARC.

Pravé tomuto pracovisti
se podatilo vySlechtit no-
vou odriidu ¢iroku zrnového
s nazvem Ruzrok. ,Jednou ze
strategif, jak Celit nedostatku
vodnich srazek v nékterych
oblastech nasi republiky,
je vyuziti netradi¢nich su-

Ruzrok Il

chovzdornych plodin, které
efektivnéji hospodari s ptidni
vodou. Nami vyslechténa od-
rida ¢iroku Ruzrok vyznam-
né lépe snasi extrémni sucha
a ma nizsi vynosové vykyvy
ve srovnani se standardni-
mi péstovanymi obilninami.
Vynika také ranosti, dobrym
vynosem a multifunkénim
vyuzitim jak pro produkci ze-
lené hmoty, tak i zrna, ktera
v nasi kukuti¢né, repaiské Ci
obilnarské oblasti bezpecné
dozravaji,“ Kkonstatoval Jifi
Hermuth.

Cirok pro lidskou vyZivu
i zdravi

Cirokové zrno je na rozdil
tfeba od pSenice priroze-
né bezlepkové a produkty
z ného vyrobené, jako jsou
mouka, krupice a dalsi, jsou
vhodné pro osoby trpici ce-
liakii. Je také zdrojem bilko-
vin, vlakniny, minerald Mg,
Fe, P, K, Mn, Cu, Se, Zn, vita-
mint B6, B2, B1, ma pozitiv-
ni vliv na nervovy systém,
metabolismus a hladinu
cholesterolu, upravuje hla-
dinu cukru v krvi. Cirok je
bohatym zdrojem rtznych
ptirodnich chemickych slou-
Cenin (taniny, fenolové slou-
Ceniny, anthokyaniny, fytos-
teroly), které v lidském téle
plisobi jako antioxidanty,
snizujici dopad oxida¢niho
stresu v lidském téle. Piso-

Cirok Ruzrok

bi jako preventivni ochrana
pred vznikem zanétu.
,Tepelnd dprava nesniZuje
antioxida¢ni kapacitu zrna ¢i
mouky. Polyfenoly v ciroku
testovanim prokazaly proti-
rakovinné ucinky, predevsim
3-deoxyanthokyanidiny, kte-
ré vykazuji velky potencial
zastavovani rlstu rakoviny
tlustého stieva, rakoviny prsu
a melanomu,” informoval Jif{
Hermuth a dodal: ,Diabetes
a s nim spojend obezita jsou
celosvétovym strasakem. Ci-
rok dokaze dale snizovat pro-
dukci glukézy v jatrech, a to
s podobnym tucinkem jako
1éky. Lipidy z ¢iroku jsou také
Castecné schopné zabratiovat
absorpci cholesterolu z potra-
vy asnizovat cholesterol nejen
v krvi, ale i v jatrech. Upravou
hladiny glukézy a choleste-
rolu v krvi spolu s vysokym
obsahem antioxidantl muze
¢irok chranit proti vzniku kar-
diovaskularnich chorob.”

Cirokova mouka i slad
jsou bez lepku

Také je mozné zrno cCiroku
Ceské odridy ‘Ruzrok), jehoz
vnéjsi obal byl obrousen, ro-
zemlit na krupici ¢i mouku
a vyuzit pro potravinaiské
ucely. ,Cirokovad mouka sice
nema takové technologické
vlastnosti, aby se z ni samo-
statné dalo péct pecivo, ale Ize
ji pridavat do rtznych smé-

Ruzrok Il

si. Velkou vyhodou c¢irokové
krupice, mouky a dalsich pro-
dukt z ¢irokovych zrn je, Ze
jsou bezlepkové,” pripomnél
vyzkumnik z CARC.

V roce 2019 pracoval jeho
tym spolu s Remeslnym pi-
vovarem Clock na projektu,
v jehoz ramci byla priprave-
na ovéfena technologie pro
vyrobu prvniho ¢eského bez-
lepkového, svrchné kvaSené-
ho piva z ¢irokového sladu.
Pivovar jej dosud prodava
pod nazvem GLEE.

VyuZiti ¢irokového zrna
v krmivarstvi

Cirok miZe byt zajimavou
soucasti jadrovych krmnych
smési pro brojlery, nosnice,
prasata i skot. Lidrem v jeho
krmeni je v Evropé prede-
véim Spanélsko. Zvifata ho
rada prijimaji a velmi dile-
Zité je, Ze jeho zrno nenapa-
da vétSina hub produkujici
mykotoxiny, takZe diky nému
dochézi i k ,ozdravéni“ krm-
nych smési. Cirok by viak
nemél byt povazovan za na-
hradni obilninu, ale spiSe
za moznost ke zlepSeni urov-
né efektivity v krmivarstvi.

Rufuss — nova
registrovana odriida
Ciroku zrnového z CARC

Loni v bfeznu zaregistroval
Ustitedni kontrolni a zkugebni
ustav zemédélsky v Brné no-
vou bélozrnnou odridu ciro-
ku zrnového s nazvem Rufu-
ss, ktera pochazi ze Slechténi
Jititho Hermutha. Po Ruzroku
je to jiz druha ceska odrtda.
Na rozdil od Ruzroku ma ale
odliSné vlastnosti a vyuziti.
Uzitnd hodnota je dana kom-

binaci vynosu suché a zelené
hmoty na urovni liniovych
odrid a odolnosti proti po-
léhani. Proto je nova odrida,
v porovnani s registrovanymi
liniovymi odridami ¢iroku
na sildZ v ramci sortimentu
nizkych, typové zrnovych od-
rid péstovanych na biomasu
nebo sildz, pro tento sorti-
ment piinosem.

Biomasa hubeni skudcti

Vynosna picnina Ruzrok jiz
byla registrovana i pro vyu-
ziti jeho biomasy, a to prede-
vSim pro energetické ucely,
pripadné i jako strniskové
meziplodiny, kdy dokaZe na-
rist i v podminkach, kdy jiné
meziplodiny ani nevyklIici,
a pritom méné vytahuje vodu.
Vyhodou u mladych rostlin
Ciroku je, Ze obsahuji v ze-
lené hmoté latku dhurrin.
Ten se za urcitych podminek
$tépi a uvolniuje kyanovodik.
Toho lze velice dobie vyuzit.
,Kdyz cCirok vysejeme jako
letni strniskovou meziplodi-
nu s fytosanitarnim efektem,
jeho mladé rostliny mulcu-
jeme a zapravime biomasu
do ornice, dochazi pti dobrém
nacasovani k omezeni vy-
skytu populace hadatek, hub

Cirok Rufuss

i dalSich pidnich patogend
a sktidcd. Husté a hluboké ko-
feny Ciroki jsou také schopné
vylucovat do okolniho pro-
stiedi smés latek (exudaty),
které potlacuji vyvoj pleveld.
Odpuzuji rovnéz hlodavce po-
hybujici se v podzemi. Cirok je
tak schopen pole ochranit na-
piiklad pfed premnoZenymi
hrabosi, ktefi dokazi na uro-
dé napachat obrovské skody.
Atraktivni je i jako zdroj po-
travy pro vcely, a to zejména
na prelomu cervence a srpna,
kdy jsou jiz ostatni prirodni
zdroje omezené,” poznamenal
Jifi Hermuth. ,Pro ceské ze-
médélstvi a potravinatstvi ma
tedy tato plodina obrovsky
potencial, ktery jen musime
skute¢né zacit vyuzivat. Nas
ustav je pripraven zajemciim
poradit,” zdtraznil.

Produkce osiva c¢iroku ces-
ké provenience stejné jako
béru licen¢né garantuje Ceska
osivarska firma Seed Servi-
ce z Vysokého Myta, kterd
s CARC v této oblasti uzce spo-
lupracuje a ¢irok nabizi nejen
v tuzemsku, ale uspésné ho
ivyvazi do zahranici.

Dvoustranu piipravila:
Eugenie Linkova

ve spolupraci s Jifim
Hermuthem z CARC Ruzyné
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Vlasak z Pavlovskych vrch

DUBEN 2/2025 | Potravina¥sky obzor

0 salonu vin a soutézich o nejlepsi vina jak u nas, nebo ze svéto-
vych soutéZi prinasime v Potravinarském obzoru vystupy pravi-
delné. A Salon vin je unikatni degustacni expozice v historickych
sklepech valtického zamku. V srdci moravského vinarstvi si mi-
Zete od unora aZ do konce roku 2025 vychutnat stovku nejlepsich
vin Ceské republiky. A pravé mezi témito viny letos za¥ri absolutni
vitéz: Ryzlink vlassky, pozdni sbér 2022 z Vinarstvi Volarik.

Pro¢ pravé toto vino porazilo
vice nez 2800 dalSich konku-
rentd, a co stoji za jeho jedi-
necnosti?

Vino, které odrazi sviij
plivod

Na prvni pohled miize
plsobit nenapadné, ale
jakmile ochutnate, zjis-
tite, Ze jde o vino s vyji-
meénym  charakterem.
Ryzlink vlassky je od-
rida znama zejména
v zemich byvalého
Rakouska-Uherska,
presto ma na Pala-
veé zvlastni postave-

ni. Podle enologa
Ondieje Tichého

z Vinatstvi Volaiik
pravé Palava a jeji
terroir délaji toto
vino tak vyjimec-
nym.

,Vlasak je od-
rida, kterd skvéle
odrazi prostredi,
ve kterém roste.
Na Palavé dosta-
va nezaménitelny
charakter diky
specifickému  te-

ViniBeTvi Vg Akl

rroiru - to znamena
spojeni ptdy, klimatu
a geografické polohy.
Nase vinice na trati Pur-
mice to ukazuji nejlé-
pe,“ vysvétluje Tichy.
Trat  Purmice,
ktera lezi na jiz-
nim svahu s niz-
kou nadmotskou
vyskou, poskytu-
je hroznim ide-
alni podminky.
,Jde o vinici, kde
se slunce opira
o svahy, a pokud
to priroda dovo-
li, dochazi k na-
padeni hrozniti
botrytidou. Tato
uslechtild plisen
zpusobuje, Ze bo-
bule ztraceji vodu
a koncentruji
cukry, kyseliny
i aromatické latky.

VINARSKE
CENTRUM

cheond prospeing spolednost
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vina z Moravy
vina z Cech

Vysledek je pak bohatsi, kom-

Vivs

Proces vyroby: Trpélivost
a pedivost v kazdém kroku

Kdyz se podivate do zakulisi
vyroby tohoto vina, zjistite,
Ze zadny krok neni ponechan
nahodé. Zacina to uz na vini-
ci, kde se kazdoro¢né vyhod-
nocuje kvalita hroznt. ,Rok
2022 byl suchy, coz znamena-
lo, Ze jsme museli byt opatrni
pfi vybéru hroznt. Tridime je
tak, abychom zpracovali jen ty
nejlepsi, rika Tichy.

Po sbéru hrozntli nasleduje
fermentace a nasledné zra-
ni vina. Pravé zde prichazi
na fadu kombinace tradi¢nich
a modernich metod, které Vo-
lafikovo vinafrstvi perfektné
zvlada. ,Kvaseni probiha v ne-
rezovych nadobach, ale vino
pak nechavame leZet na kvas-

o
-

Zleva — Enolog Ondfej Tichy a zakladatel Miroslav Volafik

ni¢nich kalech, cozZ mu prida-
va na komplexnosti. Nékteré
¢asti vina zraji i v dubovych
sudech, coz dodava jemné
tény medu a vanilky, popisu-
je Tichy. Vysledné vino nabizi
jedinecné spojeni minerality,
ktera je pro Palavu typicka,
s tony kandovaného ovoce
a medu. , To vSe je propojeno
s krasnou kyselinkou, ktera
vinu dodava svéZest. Myslim,
Ze pravé tato rovnovaha roz-
hodlai o naSem vitézstvi,” rika
enolog.

Co rozhoduje o Sampionovi?

Vitézstvi v Salonu vin neni
jen o kvalité vina, ale také
o schopnosti zaujmout de-
gustacni komisi, ktera hleda
vino s pribéhem, charakterem
a vyvaZzenosti. ,Je to obrovsky

uspéch, protoze konkuren-
ce je opravdu silnd. Dostat
se mezi stovku nejlepsich je
velka Cest, natoz vyhrat,” pri-
znava Tichy. Salon vin letos
prilakal rekordni pocet 2825
vzorki. Hodnoceni probiha
vzdy ve tfech kolech, z nichz
posledni je nejprisnéjsi. Vi-
naf'stvi Volaifik ale obstalo
na vSech frontach. ,Ocenéni
Sampiona potvrzuje, Ze nase
prace ma smysl. Ryzlink vlas-
sky je odrida, které véiime,
a jsme radi, ze ji dokazeme
privést k dokonalosti,” dodava
Tichy.

K syru nebo rybé?

A jak si tento Sampion mezi
viny nejlépe vychutnat? ,Do-

porucil bych ho s jemnymi
syry, idedlné domacimi krav-

skymi, které nejsou prilis vy-
razné. Skvéle ladi i s rybami
nebo lehkymi dpravami masa,
jako je veprova pecené s ba-
tatovym pyré,“ radi Ondfej
Tichy.

V Salonu vin, této unikatn{
expozici najdou zajemci stov-
ku nejlepsich vin roku 2025,
ktera prosla naro¢nym vybeé-
rem. Degustace probiha for-
mou volné ochutnavky nebo
individualniho vybéru pomo-
cl prezentacnich automatt.
,Salon vin neni jen o degus-
taci. Je to cesta za poznanim
naSich vinafskych regiong,
odrd a stylt. Kazdé vino, kte-
ré zde ochutnate, je vyjimec-
né," uzavira manazer expozice
Petr Gondas.

Ve spolupraci se Salonem

vin pripravila:
Eugenie Linkova
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Regionalni trh s potravinami obohacuji i malovyrobci

v/

,Portské“ sipkové z Ceského stiredohori

Loni, v dobé prodeje burcaku, ve znamém
¢eském vinarstvi v Chramcich na Mostecku
na Kkonci galerie Kklasickych bilych, riizo-
vych a ¢ervenych vin bylo i nékolik pillit-
rovych lahvi se Sipkovym vinem. Na otaz-
ku, kde se tam vzalo, mi pani pri staceni
burc¢aku odpovédéla: , To je moje vino.”
Vyuzil jsem prileZitosti a v blizkém ven-
kovnim posezeni jsem Renatu Friedlovou
trochu vyzpovidal o jeji cesté k malovyro-
bé a regionalnim prodeji Sipkového vina

v Ceském stiredohoii.
Nesmélé zacatky v obyvaku

,Zactala jsem nejdrive s ca-
jem, na ktery mam specialni
recept, pak manzel pftiSel
s ndpadem, Ze bychom mohli
zkusit vyrobit Sipkové vino.

Vino v demizonu

Nejdfiv pro nas a pratele.
Kdy?Z se od jejich pratel a zna-
mych zvysil zdjem, tak jsme
jej zkusili vyrabét vic. Pred
osmi lety jsme zacali v oby-
vaku s nékolika demiZony,
abychom si vyzkousSeli recep-
turu, ktera se osvédcila. Poz-
déji, kdy rostl zajem o nase
$ipkové vino, zacalo demizo-
ntl a dal$ich kvasnych nadob
pribyvat.”

Nejlepsi jsou tmavé
a nesméji premrznout

Pocatek vyroby Sipkového
vina zacind na podzim, kdy
dozravaji Sipky. Je mnoho je-
jich odrid, které se od sebe
lisi tvarem. Nékteré jsou Si-
Satéjsi, jiné kulatéjsi, liSi se
i dobou dozravani, barvou
i obsahem. Nejlepsi jsou
tmavé $ipky a nesmi premrz-
nout. ,Shiram $ipky z Ceské-
ho stfedohori, abych je méla
z Cistého prostredi, coz odrazi

Renata Friedlova

i ndzev vina. Na sklizefi mam
rukavice. Nesbiram je uplné
zralé, aby vydrzely pro celo-
ro¢ni vyrobu. Nejdfiv je na-
trham, pak vyperu a ususim.
Cast necham rozkvasit hned,
zbytek pak pouziji pro dalsi
varky,“ vysvétlila postup vyro-
by vina Renata Friedlova.

Jaké mnoiZstvi Sipkl
nasbira?

Na ro¢ni produkci vina potie-
buje asi 150 kg Sipkti. Zbavi
jej jadyrek a dalStho nepo-

tfebného obsahu, ktery za-
chyti filtry z netkané textilie.
Jinak Sipkové vino se dobie
Cisti samo.

KvaSeni trva priblizné pét
mésict. Do kvasnych nere-
zovych nadob ¢ demizond
naklada Sipky tak, aby nej-
vice vina bylo hotové v dobé
prodeje burcaku, kdy do vi-
naistvi v Chramcich chodi vic
zakaznikd. M4 dobré vztahy
s okolnimi, spiSe malymi ob-
chody, které prodavaji sipko-
vé vino, nabizi jej i na farmar-
skych trzich.

e,
kové vino

Chuti pripomina Portské

,Délam tak 800 pillitrovych
lahvi ro¢né. Ze susenych Sip-
ki, které vic poustéji barvu,
je vino chutnéjsi, jemnéjsi.
Vino délam bez konzervantd.
Lahve plnim aZ po hrdlo. Vino
v lahvi vydrzi tii roky, ote-
virené v lednici i dva tydny. Je
to dezertni vino, ¢i spis lehci
likér. Pro svou sladkou plnou
chut mnozi zakaznici rikaji, ze
to je Ceské Portské,”

K Sipku nékdy pridava
rizné ovoce, takZze ma kom-

binovanou chut. ,BéZnou
recepturu jsem upravila. Ne-
chci vyrabét vina, do nichz se
pridava aroma, takze v nékte-
rych nadobach kvasim $ipky
s ovocem, napf. s brusinkou,”
poodkryla R. Friedlova tech-
nologii svych vin. Jednou
z kombinaci je Sipek s pece-
nou $vestkou ¢i jahodou apod.
Vétsi davky jsou v nerezovych
nadobach, mens$i mnozZstvi
v padesatilitrovém demizonu.
Pry nékdo pridava i med, tak-
Ze je to z ¢asti i medovina se
Sipkovou prichuti. Do toho se
zatim malovinarka nepousti.

Zminky v herbari
z11. stoleti

Sipky jsou znAmym p¥irodnim
lékem uZ po staleti. Zaznamy
o jeho priznivych ucincich
na zdravi nalezneme uZ v her-
bari z 11. stoleti. Ve starodav-
ném Recku byla $ipkova riize
symbolem plodnosti. Sipky
maji vysoky obsah vitaminu C.
Sipkové vino podporuje imu-
nitni systém.

»Se Sipkovym vinem bude-
te zasobeni spoustou smichu
a dobré nalady, proto o nervo-
zité nemize byt feé. Jen s tou
schopnosti soustredit se to
bude pii popijeni hotového
produktu mirné horsi. A kdo
ma potize s usinanim, tak
po Sipkovém vinu usne jako
§ipkové RizZenka“, zakoncila
Renata Friedlova naSe povi-
dani o svém viné.

Zdenék Kulhanek
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Nejen Velikonoce v Narodnim zemeédélském muzeu Kacina

K zahajeni navstévnické sezony Narodniho zemédélského muzea
Kacina doslo letos jiZ v sobotu 22. birezna od 10 hodin. Je zpro-
voznéné divadelni zazemi a nové lze navstivit zamecké sklepy

s ochutnavkou kac¢inského vina ¢i pivniho specialu. Zamek nabizi
také jizdu zameckou rikSou nebo nové rodinné hry v zameckém
parku. Ty se letos tykaji i velikonoc¢ni tradice s uschovanim vaji-
cek v prilehlé zahradé. Vajicka potom déti musi hledat.

Klasicistni kacinské diva-
dlo, které nechal postavit
v ramci stavby zamku Kaci-
na hrabé Jan Rudolf Chotek
v prvni poloviné 19. stoleti,
navazalo na ¢ily divadelni
ruch na chotkovskych sidlech
v Novych Dvorech a Veltru-
sech. Hledisté mohlo tehdy
pojmout 300 az 350 divaki.
Dochovalo se technické vyba-
veni jeviSté a ve své dobé vel-
mi inovativni prvky obsluhy
opony a jevistnich dekoraci.

Pivni nabidka
Kacinského specialu
a také mistnich vin

Nové mohou navStévnici
na zavér prohlidky v auten-
tickém prostredi vinného
a pivniho sklepa ochut-
nat mistni kacinské vino ze
zameckych vinic nebo pivni
,Kacinsky special“ z létajici-
ho pivovaru Temny dil, ktery
odkazuje k tradici hrabéctho
pivovaru v Ovcarech.
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Hledani obrich vajicek
v zameckém parku

V  obdobi velikonoc¢nich
svatkll se na zamku nabizi
rodinam s détmi vystava
velikono¢nich symbold . Bé-

hem prohlidky zameckych
interiért jsou k vidéni vy-
brané predméty z etnogra-
fickych sbirek Narodniho
zemédélského muzea, na-
priklad rehtacky a dalsi ve-
likono¢ni predméty. Také se
béhem prohlidky navstév-
nici dozvi, jak Velikonoce
na Kaciné travila rodina
Chotkd.

V zameckém parku je in-
stalovana uplné nova atrak-
ce - dfevéna draha s pousté-
nim vaji¢ek do pripraveného
kosiku. Rodiny se mohou
zapojit do hry s hledanim
obrich vajicek v zameckém
parku, projit si mohou i ve-
likono¢ni stezku. Kdo nalez-
ne vSechny vajicka, dostane
sladkou odménu.

Na podzim se na Kaci-
né zase bude opakovat
ochutnavka vinnych hrozni
z mistnich vinic a jejich teku-
té formy z predchozich let.

(egi)

INZERCE

Spojeni ceskeno kurecino masa a vasich
oblibenych marinad je zakiadem protu
spravnou atmosferu U rozpalenéhogrilu.
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